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La titolare de «La Enoteca» (a destra nella foto)

Com  sul vino di qualità 
organizzati a Salice
DOPO IL successo ottenuto con gli “incontri con i 5 vini rossi 
Uocg' e con gli “ in c o n tr i con l'istitutu italico tu dello spumante 
classicu , Eiidimc” (associazione di onologi) età organizzando 
una nuova serie di corsi sul v in o  d i qualità, denominati “ incon
tri con il vino”, che si svolgeranno tra il novembre ’91 e il mag
gio ’92 a Salice Terme, Milano, Padova, Bolzano, Udine, Geno
va, Muntceatini, Roma, P a le rm o  e Catania, A 3aliee ferme il 
corso si svolgerà al President Hotel Terme ogni giovedì dal 14 
novembre al 5 dicembre alle ore 21. Per informazioni e preiscri- 
zioni è possibile rivolgersi a ‘‘La Enoteca” via Plana 59/61 Vo
ghera,

Le fi lezioni avranno come («ma i vini rossi, i bianchi, gli $pq 
munii rhampenois, i vini da dessert e da meditazione: ogni sera
ta, oltre a diapositive realizzato in cantina per spiegare come na
scalo le varie tipologie merceologiche, fornirà una panoramica 
delle principali reaita enologiche italiane con gleum lifciimuili 
ad importanti produzioni francesi, neozelandesi, austriache, cile
ne, californiane spagnole e portoghesi. Ogni lezione vedrà la de
gustazione guidata di 8 vini diversi, italiani ed esteri, scelti in 
modo da rappresentare le diverse categorie tipologiche ed in gra
do di fornire delle meni urie di tipicità. Come relatori, oltre agli 
enologi di “Enotime" Fabrizio Penna ed Elisabetta FezzjgTMei 
verranno Beppe Colla della “P rand io”, Maicu Felluga dell’a
zienda omonima, Alvaro Pecoraii della “Francesco Pecorari” 
Maddalena Mazzeschi di Pietrafitta, Maurizio Zanella di Cà dei 
Bosco, Emanuela Stucchi di Badia a Coltibuono e Paolo-Sarac
co dell’azienda omonima. La quota di iscrizione è di 170.000 lire 
e comprende una valigetta con 8 bicchieri da degustazione, mate
riale variò di supporto didattico, un testo dispensa c un attesta 
to di partecipazione, (f.m.).


