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FRANCIACORTA
IN TAVOLA

Per rappresentare al meglio la produ-
zione vinicola di Franciacorta, I'azienda
agricola Ca' del Bosco presenta i suoi
rosso e bianco doc-vaprd e il rosso da
favola di Lombardia, Maurizio Zanella.
|| Franciacorta rosso va servito a 16-18
gradi, con piatti di carne bianca, rossao
con bolliti earrosti; Franciacorta bianco
g ottimoa 10-12 gradi e siaccosta bene
ad antipasti, primi soprattutto a base di
pasta, pesce; Maurizio Zanella & il vino
che meglio si sposa con i piati di carne
dellacucinaclassicae diterritorio e con
formaggi stagionati ma non piccanti. Si
serve a 18 gradi.
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