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B R E V I

• Un convegno di grande at
tualità è organizzato dal Cen: 
tro internazionale di Studi 
sull’Alimentazione. Ha per ti
tolo ’’Alimentazione e Certifi
cazione” e si terrà a Roma 
giovedì 30 gennaio nella sala 
Bernini, in via Bernini 231. 
Per'tutto il giorno, a partire 
dalle 8,30 del mattino, si alter
neranno diversi relatori: da 
J. Blumberg (Tufts Universi
ty), a I. Rosenberg (esperto in 
normative USA nel campo 
delle importazioni alimenta
ri); da Massimo Montanari, a 
Tullio Seppilli, a Luigi Vero
nelli. Si discuterà sulla cer
tificazione dei prodotti ali
mentari, sulla garanzia dei 
produttori, sulla tutela per il 
consumatore.

• Nella annuale classifica 
che la prestigiosa rivista  
americana, ’’The Wine Spec- 
tatm’” riserva ai cento miglio
ri iel mondo, quest’anno 
l’Iri. „ è presente con 13 vini. 
Al 5° posto si classifica il 
’’Sassicaia” ’88. È un pregevo
le Cabernet Sauvignon tosca
no. Un altro vino italiano è al 
23° posto, dove troviamo il 
Fonto di Chianti Classico Ri
serva ’85. E PoiCa^ìeLgQgco 
Maurizio ZanéTf^STgnature 
’88 (55); Poggio Antico Bruftel 
lo di Montalcino Ris|Ofa ’ | E  
(62); Isole e Olena CeWfreUK 
’88 (64) un ’’vino da tfvola'TO- 
scano”; Elio Altare Barbera 
d’Alba ’89 (73); Fattoria Valtel
lina Chianti Classico Giorgio 
Regni Riserva ’85 (75); Fontodi 
Chianti Classico ’88 (76); Villa 
Cafaggio Chianti Classico Ri
serva ’85; San Febee Brunebo 
di Montalcino Campogiovan- 
ni (90); Rocche Costamagna 
Barbera ’88 (94); Castebo Banfi 
Brunello Montalcino Poggio 
ab’Oro ’85 (99). Come si può no
tare i piazzati sono quasi tutti 
toscani, merito forse della 
grande attenzione che questa 
regione ha mostrato verso 
nuove tendenze e tecnologie 
deba vinificazione.


