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di Francesca Giuliani

M auro Piscini, rampollo di 
una famiglia di ristoratori 
di ottima razza, il quale, 
sin dall’inizio, ha pun­
tato a far qualcosa di 
im p o r ta n te  b asan -  &&
dosi sulla stessa li- 4f
n ea  t r a d iz io n a le  / à
d ella  c u c in a  del / 
‘ ‘M i r a m o n t i ” di JÊ
C a  in o , c e rc a n d o  ,Pi­
però di ampliare il 
discorso e di dare\ (H ' 
u n ’im p r o n ta  p iù ' 
dinamica alla tavo-\ 
la e ai sapori. \

D a l g io rn o  s t e s s o \  
dell’apertura, M auro P i - \  
scini è affiancato dalla ma- x\  
dre, Mary Muffolini che, do­
po t r e n ta  an n i tra sco rs i  al 
“ M iram o n ti” di C ain o , è ve­
nuta ad aiutarlo e, prediligen­
do i prodotti che il territorio 
può offrire, ha proposto piatti 
da intensi profumi e dai sapori 
tipici della cucina bresciana.

Per quanto riguarda la par­
te più moderna e creativa del­
la cucina, l’incarico è affidato 
a Battista Manzini.

Nel menù degustazione pri­
maverile, si inizia con insalata 
di ca rn e  cru da alle erbe  di 
campo, code di scampi in salsa 
di verduzzo e scalogno, un de­
licato tortino di crêpes caldo, 
un calzone ripieno di frutti di 
mare, cozze, capesante, un de­
licatissimo bianco di rom bo ai 
grani di senape, il tradiziona­
lissimo capretto al forno alla

A ltri piatti tipici sono la sca­
loppa di fegato d ’oca al miele e 
prugne, la tartara di salmone 
crudo e affumicato, il risotto 
ai funghi e formaggi dolci di 
m ontagna, e il 
maggio locale.

A lla cucina sri affianca una 
carta dei vini che offre il me­
glio dei prodotti della vicina 
Franciacorta , C a ’ del Bosco, 
Cavalieri, Bellavista, e il R o n ­
co di M om piano di M ario Pa­
solini. Infine i liquori e i distil­
lati con larga rappresentanza 
delle selezioni samaroliane di 
whisky di malto.

;oss raro

in un arredamento dal sapore 
neoclassico dove la cucina si 
sbizzarrisce in oculate novità 
unite con il meglio dei prodot­
ti tipici locali.

E un fatto un p o ’ curioso 
sottolineare che esiste già un 
a lt ro  M ir a m o n ti ,  r is to r a n te  
storico  di t ren ten n a le  espe­
rienza gestito dagli stessi pro­
prietari, ma con una linea ga­
stronom ica più tradizionale.

La nascita del “M iram onti 
L ’A l t r o ” è s ta ta  v o lu ta  da
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