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A sinistra lo
staff della
«Salsamenteria»
di Bergamo,
con il titolare
aurizio
Chigioni. A
destra le
«rosette di
pasta fresca
alla
vegetarianay,
premio
creativita
all’Expo di

Milano. -t

UNA SALSAMENTERIA D'AUTORE

A Bergamo un esempio di gastronomia ad alta professionality

L’elenco delle prelibatezze messe in bella mostra all'interno
el nuovo e fresco locale & interminabile: si va dai cappucecini
di verza ripieni con polenta, alla zuppa di pesce; dai risottj al-

] { ! mi¢ 1 P'astice o aj gamberi, ai bauletti dj sogliola con la
I'¢ una cena un po particolare, cosa mi consiglia?», La risposta

mousse di
- - - . - - mone.

del titolare & immediata;: «Per antipasto: culatello di zibello e Molti dei prodott; in vendita alla «Salsamenteria, hanno poi
caramelle di bresaola e speck. Per primo: risotto alle punte di  Ja caratteristica dellesclusivita, come Ia pasta della famiglia
asparagi o tagliolini Cipriani allo zafferano. Secondo: filetto ! Martelli, artigiani pastai, la linea Cipriani dell'Harry’s bar di
crosta di paté dellg casa, cocktail di verdure a] vapore ed infi- Venezia (tagliolini, caffe, marmellate, salse) ed i i

ne, per dolce, crostata di San Candido». «E i vini?, i izi i

. prodotti della
1d¢ » 38BIUNge  Cascing J'ami delle Langhe. Ma ¢
Chlgmni,_ scorre velocemente i i i vini

AT della clientela & particolarmente selezionata: Ca del Bosco, Gia-
"Asti Vigna cosa, Bologna, tanto per citarne alcuni tra gl taliani; mentre

Senza Nome di Giacomo Bolognax. numerosi sono anche j vini cileni, sud africani, californiani e

In questa breve telefonata ¢’a tutta |a professionaliti e ]a com.- i /i:a

petenza di una moderna gastronomia: servizio a domicilio, piatti

d’autore, vini di prima scelta sapientemente abbinati aj cibi scelti

€ prezzi contenuti (il meny descritto, per quattro persone, vinj

compresi, & stato Proposto alla cliente g 160.000 lire).

Oltre al titolare, Maurizio Chigioni, da oltre 20 anni nel set-
tore alimentare, nella gast i

Fornitissimo & i] bancone dei salumi e dei
sicuramente da menzionare anche le gustose ¢
vasetti in vetro contenenti ogni sorta di lecc
ghi, paté di cinghiale e d’oca).




