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La rivista Qualità premia gli spumanti doc lombardi

Franciacorta, bollicine da Oscar
BRESCIA — Mentre il 

Giappone dichiara guer
ra ai vini lombardi per un 
paio di bottiglie fuorileg
ge, le bollicine della 
Franciacorta si prendono 
la rivincita conquistando 
l’oscar dello champenois 
italiano. La conferma vie
ne dal test di degustazio
ne commissionato dalla 
rivis ualità, un mensi
le di uuesa dei consuma
tori, a un ’autorevole 
commissione di enologi.

Nei giorni scorsi i su
per-esperti hanno analiz
zato 11 tra i più affermati 
spumanti nostrani. Nella 
graduatoria finale, figu
rano ai primi posti ben 
tre brut di Franciacorta. 
Lo scettro di numero uno 
è andato al Cuvée Bella
vista, che con 87,79 punti 
ha ora il diritto di fregiar

si del titolo di «vino spu
mante di qualità con me
todo classico».

Nella classifica del gu
sto seguono nomi come 
Rotari, Ferrari, Ca’ del 
Bosco, Martini, La Versa, 
Cinzano, Berlucchi e Car- 
penè-Malvolti. Dieci de
gli 11 concorrenti, secon
do i decani dell’Associa
zione enotecnici, supera
no la soglia di 80 centesi
mi oltre la quale il giudi
zio è «ottimo». Un voto 
che rende onore ai viti
coltori lombardi.

Oggi le bollicine vengo
no prodotte in tutta Ita
lia, ma per l’Istituto ita
liano dello spum ante 
classico le «zone vocate» 
sono solo la Franciacor
ta, l’Oltrepò Pavese, la 
zona di Serralunga d’Al- 
ba e la provincia di Tren

to. E infatti degli 11 «vini 
d’oro», tre arrivano dalla 
Franciacorta (Bellavista, 
Berlucchi e Ca’ del Bo
sco), altrettante da Tren
to (Equipe 5, Ferrari e 
Rotari), 2 dal Piemonte 
(Cinzano e Martini) e 
una dall’Oltrepò pavese 
(La Versa). Fanno ecce
zione Antinori e Car- 
penè-Malvolti, prodotti 
in Toscana e Veneto ma 
con uve del Trentino.

«Lo spumante doc — 
spiega l’enotecnico Mat
tia Vezzola — va prodot
to per l’85 per cento con 
uve chardonnay e pinot 
nelle varietà bianco, ne
ro, grigio e meunier. Ma 
in Franciacorta e Oltrepò 
puntiamo al meglio uti
lizzando solo pinot bian
co, nero e chardonnay».
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