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Franciacorta

Vini ‘bs’ 
prim i 

per Qualità
I vini della Franciacorta sono 

tra i top degli champenois ita­
liani. Lo sostiene la rivista 
«Qualità», che ha affidato a una 
Commissione di degustazione 
formata da enologi il compito di 
esaminare undici tra i più affer­
mati spumanti italiani.

Nella graduatoria figurano ai 
primi posti ben tre  b ru t di 
Franciacorta. Il titolo di miglio­
re spumante elaborato con il 
metodo classico champenois - 
fa sapere la rivista - è andato al 
B r" ^anciacorta Cuvée Bella- 
vii he con 87,79 punti si è ag­
giudicato la pole position di "vi­
no spumante di qualità". Una 
denominazione di cui la Fran­
ciacorta può fregiarsi a buon di­
ritto. Seguono Rotari delle canti­
ne Mezzacorona, Ferrari del 
Trentino, Cà del Bosco di Fran­
ciacorta, Martini del Piemonte, 
La Versa dell’Oltrepò, Cinzano 
del Piem onte, Berlucchi di 
Franciacorta e Carpenè-Malvol- 
ti del Veneto.

Dieci degli undici concorrenti 
si sono classificati oltre la soglia 
degfi 80 centesimi, quella defini­
ta "ottima". Il vino spumante 
può essere oggi prodotto in tut­
ta ItaUa, ma le cosiddette "zone 
vocate " individuate dall’Istituto 
itafiano spumante metodo clas­
sico, sono: la Franciacorta, l’Ol­
trepò Pavese, Serralunga d’Al- 
ba e Trento.

DeUe undici bottigUe prese in 
esame, tre provengono dalla 
Franciacorta, 3 dal Trentino, 
due dal Piemonte e una dall’Ol­
trepò Pavese. Antinori e Car- 
penè-Malvolti, invece, vengono 
daUa Toscana e dal Veneto, ma 
utiUzzano uve del Trentino.


