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| ranmaébrta bianco

E un vino godibilissimo,
gioioso, dal profumo fresco,
intenso fruttato; si ricono-
scono il sentore di fiori di
4! campo, di mela golden, leg-
3 gero sentore di miele, di ba-
? nana e finale di limone.

Al gusto questo vino & sa-
i pido, armonico, con corpo
. equilibrato. Ha colore paglie-
i rino medio brillante con ri-

flessi dorati.

E ottenuto da uve Chardon-

nay per il §5 per cento e Pinot
bianco a rimanente
parte, alle ella splendida

tenuta di Ca’ del Bosco nel
cuore della Franciacorta dove
la famlgha Zanella ha “edifi-
cato” la cantina piti emozio-
nante che si possa vedere,
nonché i vini pit affascinanti.
Va bevuto a 10°C, abbinan-
dolo a risotto con le verdure,
crespelle alla parmigiana, tin-
che coi pisell, triglie in guaz-
Zetto.

Franciacorta Bianco 1990

Ca’ del Bosco, via Case
Sparse 11, 25030 Erbusco
(Bs), telefono 03077267196,
lire 14.500 la bottiglia.
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Franciacorta bianco

E un vino godibilissimo,
gioioso, dal profumo fresco,
intenso fruttato; si ricono-
scono il sentore di fiori di
campo, di mela golden, leg-
gero sentore di miele, di ba-
nana e finale di limone.

Al gusto questo vino & sa-
pido, armonico, con corpo
equilibrato. Ha colore paglie-
rino medio brillante con ri-
flessi dorati.

E ottenuto da uve Chardon-
nay per il 65 per cento e Pinot
bianco per la rimanente
parte, allevate nella splendida
tenuta di Ca’ del Bosco nel
cuore della Franciacorta dove
la famiglia Zanella ha “edifi-
cato” la cantina pit emozio-
nante che si possa vedere,
nonché i vini piu affascinanti.
Va bevuto a 10°C, abbinan-
dolo a risotto con le verdure,
crespelle alla parmigiana, tin-
che coi piselli, triglie in guaz-
zetto.

Franciacorta Bianco 1990

Ca’ del Bosco, via Case
Sparse 11, 25030 Erbusco
(Bs), telefono 030/7267196,
lire 14.500 la bottiglia.
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