Atto k il ministro dell’Agricoltura, Giann. Fon-
fana, parla ai produttori nella splend da sa:a
del Kronprinzenpalais di Berlino dove, subiio
dopo, s2guira una conferenza stampoa. Da siri-
sira, Altonso Barbera, dirigente degli uffici Ice
in Germania, il presidente dell'lstitute Marcelo
‘nghilesi, 'ambasciatore d'ltalia a Bona Um-
bertc Vattani, il vicepresidente Ice Giancarlo
Ferro e Gabriele Gasparro, diretto-e della Se-
zione azgricola speciale dell'lce. Accarto, un
momento della conferenza stampa cen Mario
Fregoni, presidente del Comitalo mazionale di
tutela celle Doc che illustra la «piremide» delle
Denominazioni. Subito dopo, Giacomo Tachis
parlera dell'ultima vendemmia

Prestigiosa manifestazione nella Germania di domani

22 ¢ Civiltz d=l bere - G2rnai> 93

Atto II: visRiamo Bedi-
no e i nuovi Lander. Il
Murc @ stato abbathu-
to, ma un pezzo resta
per ricordare una ga-
gina fristissima della
storia contemporanea,
avivecizzato» con sin-
golari musales: ecco il
famoso bacio di Brez-
nev a Hoaxecker, s'no
all’83 segretario gene-
rale cella Sed e o3gi
sotto orocesso. Accan-
to (Adto ill), un no-
mente del wine-tasfing
di Berlinc, con il mini-
stro Fontana che si in-
tratéiene con I'amba-
sciatore e con Leonar-
do Fiescobaldi

Il vino italiano
anticipa la storia

|
:

T ST ST e STy e

>

F T TR T Ty W




L'imponente facciata del
Reichstag, il Parlamento tedesco
che tornera presto a svolgere la
sua funzione dopo il lungo
intervallo di Bonn

Un cin cin con lo spumante Villa
Frattina per Franco Pisa e
Gabriele Gasparro. Accanto, una
riunione ... estemporanea al
ministero dell’Agricoltura:

Walter Luchetti, direttore
generale Tutela (a destra) con i
suoi collaboratori Brunella Lo
Turco e Pasquale Cirillo

4 DM al Barolo a 15. Siamo noi che im-
postiamo il gusto dei berlinesi, che vengo-
no sempre piu numerosi nella Giesebrecht-
strasse al 19: professionisti dai 28-30 anmi
ai 50 di buon livello e con qualche marco
da spendere. Il primo anno abbiamo stap-
pato 16 mila bottiglie, quest'anno siamo
gia a 20 mila».

Fra i «grossi calibri», parliamo con Mo:-
ten Kalbhenn della Eggers & Franke di
Brema, la grande Casa che importa vini e
liquori dal 1804 e che ha in listino alcuni
dei piu bei nomi italiani. «/I livello é sem-
pre piu alto, ho provato vini splendiai.
Ora ci sono diversi fattori negativi che
[frenano la vendita di un 20 per cento, e fra

questi i prezzi che sono aumentati un p»’°

troppo negli ultimi tre anni, ma é una crisi
che ha molti motivi, non solo economic».

Michael Wurl di Berlino ha una ditza
che distribuisce vini. Al momento dell’in-
tervista ha finito di provare i bianchi, che
trova di ottima qualita, e ora comincia a

rivolgersi al rossi: «/n gresiz momerto

lairenzione del pubblice 2 rivofta partico-

lamen:e ci viai rossi, specie =i pig i por-
tavtl, e scno cerio che ve timvero per le
miz esigenze».

= di vini inferessanti ce n’¢ a non firire,
sia fra i pid classici, gia prese-rti da zempo
sul mercato tedesce, sia fra qualli «inrova-
tiv.», sia eviden-emente der Iz anmate pre-
ser:fate per la prima volta. Ne abdeamo
provate — e spessd ripravaze — pacecchiz e
le r.cordiemo sznza la preese d. peterle
elercars tatte, cosi come le 2ggiamo sul
taccuino. il belegnzse Czsari presentava il
L:ano, un vino xcostruizcy aspos.tamente
per questc mercatc (Sangiovese di Roma-
gna per i: 709 & Cabzrnet Sauviznon);
Czcchi lo Spargelo 88 in arteprima ine
rigerlerem:o in Secasior= dz! winz-tasting
sui Sangiovese ad Amburza: la Civit a-
veva il Pinot g-igio Bettega ce’ Vinai, il
Maso Romani 60 e il Guatt~o Vicariati,
chz ste collocando esc usivamente rella

¥
Un br ndisi “estosc fra il
m riske Fomlzna e Maurizic
Zarel a di Ca del Bosco;
nelia tota a desira,
Pembzsciatore Vattani scoppiz
in urz risata contagiosa per
3oba e Franco Bicndi Santi

ristorazione: Za del Bosco prasentava cc-
me nov:ta assolwia il Maur'zio Zarella
90, amcora cor :’2tichetia provvisor.a

Casteitlo Banfi presentava un Summus
88 «rinnovatos: 459 d- Sengovese, 0%
di Caderner Sauvignon e il resto Syrah al
posic del Pimot rem. 12 mesi di barr.que
e due anni Zi kcttialia. Inoltrz il Brarello
di Mentalcino Pozgio all'Oro 86 dz v--
gnetc Un rome csiranieror per le Cantine
Romzgnoli: :1 "amous Rzd Wine (30%
Merlzt, 15% Cakeraet Sauvignon, 5% P -
not nerc). Del Sangioveto 87 Badia a Col-
tibuomo parleremo mel wine-tasting ¢i Am-
burze.

Crossa nowitl ed eticaetta veramente
nuove per il Chian:: Clessico Badia a Pas-
signano Antincri, I'ultima Tenuta de’la Ca-
sa f.crentina: l'et:cketta ¢ stata fatte rien-
teme-o che ... dalla Zecea swizzera, = n-
corda una hanconota con tamo di filigra-
na. Fari cectamente parla-e; di sicaro. si
fa gia vedere_.
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Prima e ... dopo: la sala é vuota, le bottiglie sono ancora sigillate, tutto € zronto insemma par il wine-tasting. Nelle altre foto, alcuni ~omenti del
tocco finale: lo stato maggiore della Cavit, con Giacinto Giacomini e Rudolf Braunnofzr, si censulta con Franco Tommaso Marchi ind zandc i vini
di maggior «rotazione», mentre il sommelier Antonio Erroy prova un vino pima della dagus:-azione per una ripresa della t2levisione tedesca

Il governo

Sen. Gianni Fontana: mwistro dell’Agricoltura e delle Fo-
reste.

L’ambasciata
Umberto Vattani: ambasciatore d’ltalia a Bonn.

Alessandro Merola: consigliere commerciale ambasciata d’I-
tala.

Il ministero Agricoltura e Foreste

Walter Luchetti: direttore generale tutela - Maf, Roma.
Brurella Lo Turco: Maf, Rema.

Pasquale Cirillo: Maf, Roma.

L’Istituto Commercioc Estero
Marcello Inghilesi: presidente.
Giancarlo Ferro: vicepresidente.
Ferruccio Sarti: direttore gererale.

Gabriele Gasparro: direttore Sezione agricola speciale, Ro-
ma

Giancarlo Voglino: dirigeate Ufficio valorizzazione prodotti
agroalimentari — Ice, Verona.

Leonardo Montemiglio: resp. Ufficio vini Sas, Roma.

Marinella Loddo: Uff. industrie alimentari (da 1-1-93 a Los
Angzeles). '

Silvano Dametto: Sezione agricola speciale, Roma.

Alforso Barbera: dirigen'e coordinatore Uffici Ice in Ger-
mania.

Carlc Lucarelli: direttore Ufficio Ice, Diisseldorf.
Salvatore Guttuso: responsadile Food - Ice, Diisseldorf.
Jiirg Debrunner: capo uff’cic stampa e Pr - Ice, Diisseldorf.
Gertrud Schmitz: responsabile Pr vino - Ice, Diisseldorf.

Le autorita settoriali

Mario Fregoni: presidentz Comitato nazionale Denomina-
zione di origine dei vini

Vittorio Vallarino Gancia: presidente Federvini.
Luigi Cecchi: vicepresider.te Unione Italiana Vini.

I consulenti tecnici
Giaccmo Tachis: (tecniche viticolo-enologiche).
Guglielmo Stopper: (conversione linguistica).

Le autorita, i produttori, i sommelier

I produtteri

® Antinosi, Fwenze: Piero Antinori ® Badia a Coltikucno,
Gaiole in Chicnti (Si): Piero ed Emanuela Stuechi Prinett;
® Banf’, Mo=wicino (Si): Ezio Rivella, Elizabeih Koenig @
Barbi e Casc'e, Montalciao (Si): Stefano Cinelli ® c'ond.
Santi. il Grepgzc, Montalzwo (Si): Franco Biondi Saxui @
Bolla, “erona. Pierfranceseo Bolla, Giuseppe Butti, Paolc
Marutti ® Ca del Bosco, erbusco (Bs): Maurizio Zanella @
Cavit, Trentc: Giacinto Guacomini, Rudolf Braunhoger ®
Cecchi, Casteliina in Chianti (Si): Laigi € Andrza Ceccki ®
Cesari, Castel S Pietro (Bo): Umberto Cesart ® Chsarlo,
Calamandrama (At): Michele e Alberto Ckiarlo ® Con:irarto,

Canelli (A1): Alperto Coritratto ® Donnafugata, Comessa

£ntellira f Pa.: Antonio Rallo ® Duca di Salaparuta, Castel-
Jdaccia "Fa): Gaetano Zamgara, Dario Pastonesi, Amionio
Messina ® Fa:zi-Baitaglia, Castelplanio (An): Micheic Mi-
elietta ® Fontarafredda, ~lba (Cn} Mecuro Marchicrs ®
Formertint. & Floriano del Collio (G2): Michele Formentim
® Frescoieldi, Firenze: Leonardo d2’ Frescobaldi ® 5aja,
Barbaresco (Ta) Angelo Gaja ® Gancia, Canedi (Atx Vit-
forio e Max Vallarino Gancia ® Gruppo ltcliano Vini,
Calmasin: (¥r): Emilio Pedron, Roberto Baciozchi @ Fof-
stiitter, Termeno (Bz): Padlo e Mariin Foradori ® [inga-
“otti, Torgiar.>7Pg): Teresa Lungarodti ® Masi, Gargazmago
i Valpolwelwa (Fr): Sandro Boscaini ® Mezzacarona, Mez-
zocorora "Tr) Andrea Kissler ® Pasqua, Verona: Cerlo
Pasqua & Pighin, Pavia i Udine: Fernando e Roberto
Pighin ® Pio Cesare, Albc (Cn): Pio e Augusto Bc¥a ®
Regaleali-Mia, Vallelunga (Cl): Roberto Mangiarotti 8 Roc-
ca delle Mccie, Castellina in Chianti {Si): Sergio Zingarelli,
Laurett: Pwamigiani ® Romagnoli, Villo (Pc): Paolo e Sian
Luca Miorinc ® Ruffino, Pontassievz (Fi): Ambrogic e A-
dolfo Folanari-Ruffino ® San Felice, San Gusm? (Si): Erzo
Morgar:ti, Gianfranco Campione, Leonardo Belaccini @ §S.
Margheriva. Fossalta di Poriogruaro (Ve): Fabrizio Guerrini
® Torresela, Fossalta di Portogruaro (Ve): Fausto Pok ®
Val di Suze, Montalcino (Si): Lionelo e Cristina Marchesi
® Villa F-attina, Ghirano (Pn): Franco Pisa, Terzo Fisi ®
Zonin, Gemkbellara (Vi): Franco Zuffellato.

I sommelizrs dell’Ais

& Franco Tommaso Marchi. coordinatore ® Olivo Brumello,
Hotel Spartir 2 - Asiago (Vi) ® Luigi Concordati. Ristczante
Eoccondiving - Milano @ Znfonio Erroy, Enotzca Exrcy -
Eusto Ars:zio {Mi) ® A ntormo Pappalettera, Enoteca 1. 'Uva
Fara - Varese ® Silvio Peri, Enoteca Pzri - S. Giovaani
‘aldarno {Ar; ® Claudio Pessi, Ristorante Da Pio - Castel-
wzccana (Va).
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Antonio Rallo deila Tenuta
di Donnafugata a colloquio
con un operatore mentre
accanto si s5volge un
gioioso arindisi fra
Costantino Casali, dirigente
della Mondadori Pubblicita,
il giornalista Earico Bosi,
inviato della «Nazicne», e il
produttore Michele Miglietta

Appena uscita di cantina la R:serva Du-
cale Chianti Clzssico '88 Ruffino, uno dei
vini pit amati anche dal mercato «alto»
tedesco. Nuova annata - '90 - anche per
il San Felice Predicato del Muschio, cosi
come nuove sone le annate de: Vil'a Mar-
gherita frizzante S. Margherita e cel Pro-
secco di Valdobbmdene.

Proseguendo nelle degustazicni. ha de-
stato molto intzrzsse il Baroko Czrequio
Michele Chiarlc per il suo stile «mcrbidon,
quasi toscaneggiante. Accanto anche se
non proprio nuavo... di zecca, il Cerequio
di Alberto Con:ratto. Molta zttesa anche
per il Terre d’Agala 89 Duca d: Salaparuta
che si affaccia per la prima volta in Ger-
mania dove va a sostituire, nzlla ristora-
zione, 1l Corvo ~psso.

Novita d’annata il Vino Nobile di Mon-
tepulciano Riserva 88 della Fas:cati e il
Barolo Vigna la Delizia Fontanacredda del-
la stessa vendemmia. Nuovissimo il Gaia
& Rey 91 di Gzjz, non ancora distribuito

La Filarmonica di Berlino &
conosciutissima in tutto il
mondo per i swoi concerti

immortali. E ospitzta in questa
modernissima costiuzione dal
progetto avveniristico
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neppure sul me-czto italiano.

Una parola su’ Merlot 88 Formeatini,
eke ha appena vinto la grande medaglia
d’>-0 di Lubiana. manifestazione d: scarsa
riscnanza ma molkc seguita dal zecnici:
unc dei primi esempi, se non il srimo, di
invecchiamenta dz: rossi friulan: e, natu-
ralmentz, una sororesa.

In Casa Ganeia, anpena uscitc sul mer-
eatc, il Falcone *€3 Rivera, mentre :a Hof-
statzer di Termeneo ncn si € lasciata sfuggire
I’'cccasione per presentare 1'Yngram, ap-
pena uscito in Italia, e I'annata ‘89 del
2imot nero Vigneta Sant’Urbano, matura-
1o in piccole botti di rovere.

Il Valpolicella Serégo Alighieri 99, oltre
ac an leggero ¢resty:ingy, si presenta con
unz maggior percentuale di Corvina e una
sasia prolungata I botti di ciliegio. Dalla
Mezzacorona, una gamma completz di vind
dz nodere: Pinot grigio, Chardomrnay, Ca-
bermet Sauvignom e, naturalmen:e, Terol-
dego Rotaliano.

Stefano Cinelli, della Fattoria dei Barbi,
offre il suo Brunello di punta ad una
ristoratrice, mentre Gianfranco Campione
(San Felice) si protende sul ... muro di
bottiglie per meglio ascoltare un visitatore

Dal Chianti Classico, il Ser Niccold '86,
un Cabernet Sauvignon di vigneto appena
uscito dalla Fattoria Machiavelli del Grup-
po Italiano Vini, mentre Rocca delle Macie
presentava la Tenuta Sant’Alfonso 90, il
suo nuovo cru di Chianti Classico.

Villa Frattina, dal canto suo, ¢ alla sua
prima uscita ufficiale sul mercato tedesco
e quindi i suoi vini sono una novita totale,
mentre il Vino Nobile di Montepulciano
La Villa 89 di Lionello Marchesi ¢ alla
sua prima presentazione come cru.

Altre annate inedite per Berlino, il Re-
cioto di Gambellara 90 barrique e il «taglio
bordolese» Berengario 89 della Zonin cosi
come, per finire in bellezza, i Brunello di
Montalcino 87 Biondi-Santi e il suo «co-
etaneo» Poggio Salvi. E, sempre restando
in queste terre preziose, il Castelgiocondo
Riserva 86 Frescobaldi. Insomma, nessu-
no s’¢ lamentato di degustare sempre le
«stesse cosen!

Bi
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La Porta di Brandeburgo & certamente il monumento di Beilino pit famosa 1el mondo il simbol> d2lla riun ‘icazione. Di fronte ad =sso correva
infatii il muro, squarciato il 9 novembre '89 e il mese dopo «tolto» dalla Porta

Alla ricerca del prossimo Centro d’Europa

Alexanderplatz & Dintorni
Qui nasce la Capitalissima

Oggi ¢ un cantiere immenso, domani questa Berlino sara I'interlocutore del mondo @
Visita al fantasma del Muro, alle bancarelle di stelle rosse, all’ex Staknallee, al Check Paint
Charlie, allo splendido Castello di Sanssouci dove i re di Prussia celtivavano vite da vino

lexanderplatz, Berlino Est: il Ra-
disson Plaza Hotel € a due passi
dalla piazza sconfinata della can-
zone di Milva. Si chiamava Palasthotel e
ha cambkiato nome per evitare omonim:e
con il Palace di Berlino Ovest: il primo
impatto ¢ infatti di trovarci in una citta
dopoionz, dove tutto ha un qualcosa di
sitile, o identico, dall’altra parte del Mu-
rc. Che non c€ piu, come non dovrebbe
piu esistere differenza fra Est ed Ovest, ma
nel linguagio guotidiano ¢ difficile, ancke
qui a Berlino, rinunciare a capirsi meglio.
T-oppo “resca la cicatrice del Muro, trop-
po diversi i due settori. E cosi faremo
come 1 berlinest, e continueremo a dire Est
ec Ovest.
E anche se non ci vuole piu il lasciapas-

sare, e gli specchi che mettevano sotto le
auto per vedere se c’era cualchz disgraziato
appeso ccn grossi guan:i al tubo di seap-
pamzmto sono stati riciclati per usi pil
civili, le due citta sono ancora incred:bil-
men:e diverse. La sera cel 2. novembre,
quardo arriviamo al Radisson, ¢’¢ un buio
inna:urale nelle vie e i parcheggi sonc se-
mivuoti, L’Alexanderplatz sembra vn azro-
porto in cisarmo, zon pcchi lampioni che
non iliuminano niente. Relativamente po-
chi zncora i negozi, anche se non zi sono
piu le scene che impressionavano : visita-
tori occikdentali, come ricorda Franco Pisa
di Vlla Frattina: la vetrina di un megozio
di scarpe che, a febbraio, esponzva tre
sandai.

Tutzo sta cambiando &d un ritmo folle.

In superfeie ed in profondita. Comincia-
mo dall’a’bergz: oltre all’insegna (era stato
prenetate con un nome, ne :raoviamo um
eltro...), ‘e camere sono ora ornzte can
zmpiz lastre d: marmo di Carmrare e. so-
prattutto. e stata smantellata ia safiszica-
tissima cemtrale d’ascolto che, dalle canti-
ne, si instr@zva in ogni angolo per captare
tutte le canversazioni. L’hotel erz riservato
clle delegazior: dei «Paesi fratelli» 2, si sa,
fratelli fa rima con coltelli. Chi per la cera
p-eferisce recarsi ad Ovest scoprzs natural-
mente una <::ta formicolante € vivacissima,
£14 in atmosfera natalizia, Birra tanta — i
berlinesi e devono tre milion: di ettolitri
’anno, vaiime equivalente al"ntero lago
d: Wannsze. almeno stando a:lz spizgezio-
n: delle guide - ma il vino ron manca,

Due immzgini emblematiche dell'ex Berlino Est: I'architettura di chiese e palazzi, che & sopravvissuta ai bambz iz nenti che avevano fztlo scemp-e
della citta (a sinistra il Duomo francese nella Gendarmer.mark:, ora Piazza delf Accademia) e la distesa di croci c e riczrdano, una per uma, i berfinesi

cte tentavano la fuga vittime dei Vopos
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Fote d'obbligo davanti al tratto di Muro lasciato in piedi per ricordare
ai posteri dove pud arrivare la follia. Qui posano davanti all’'obiettivo
Giovanna Folonari-Ruffino e Teresa Lungarotti, mentre accanto due
«rampolli» del vino si fotografano a vicenda: sono Alberto Chiarlo e, di
spalle, Roberto Pighin

YOU ARE LEAVING
sujoll THE AMERICAN SECTOR
Bbl BHIE3HAETE M3
AMEPHKAHCKOIO CEKTOPA
VOUS SORTEZ
£ DU SECTEUR AMERICAIN:
SEVERLASSEN 6K AMEAMCEN SEX000

we R
CHECKIUINT chagug

Due immnagini del Check Point Charlie, # posto di blocco amer-cano fra le due Berlino. Oggi non c’é turista che non si fermi a curiesare fra i cimeli
soviesic: - beiretti militeri, colbacchi, oncrificenze - massi .n vendita insieme con i pezzetti del Mure da una nutrita schiera di locali «vu’ cumpra»

Imgassibi'e sottrarsi alla tentazicne di calcarsi in
testa un .. reperio del vicinissimo passato. Ecco
Michele Formentini ed Ezio Rivella (Banfi) con
tan:a di stella rossa, osservati dal diverito Piero
Siucchi Prinetti. Accanto ... sfilata marziale di Am-
brxg o Fclonari-Ruffino, Fabrizio Guerrini, Gio-
vanna Folonari e Rcberta Baciocchi, mentre Giu-
sexpe Butti della Bolla ... espettz il suo turno

4

Le relicuie de sozialismo reale
conservano 'nduosbiamente un
loro fascino mquietanta. Emilio
Pedrom e Giuseppe Butti
studianc alcane medaglie,
mentre i sommelier Antonio
Erroy e Luigi Concordati si
indirizzano sugii orologi

delle varie Armi
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antagcnismo con i Campi Elisi parigini. Nell'altra foto, la colonna della Vittoria

anche se ci1 ¢ capitata di trovarz (al Kem-
pinski) 200 etichet-e francesi, fra le quali
40 Champagne, contro una dozzina di ita-
liani. «Non sara facilz», ¢ stato il commen-
to dei produttori cor: noi. Ma nemmeno
impossibile.

Domenica mattinz partiamo der una vi-
sita a Berlino Est € ai suoi dintorni: si
cerca di capire dove andra la mztropoli.

La nostra guida, Hi’ke Gerdes, snocciola
i suoi dati: il quartiere dell’albergo ha u-
n’archi:ettura mista dell’Ottocen:o, Berlino
Est ¢ la parte piu importante della citta
perché il settore Ovest ¢ stata costruito
fuori dzlle sue murg, intorno al Venti. Pri-
ma del’a seconda guerra mondiale viveva-
no qui 4 milioni di persone, nggi sono
scese a 3 milioni e mezzo, di cui 2.200.000
all’Ovest, 1.300.000 zII'Est, anche se Ie-
stensione delle due citta ¢ piw o meno
uguale. Ecco I’Alexanderplatz, in onore
dello zar Alessandro che visito la citta nel

Siamo & Potsdam, ci‘ta di guarnig'one dell'lmpero prussiano, ricca di
storia. Questo & il Caste'lo Cecilienof dove, il 2 agosto 1945, gli alleati
sottoscrissero I'accorda che porta il nome della citta, per regolare la
situazione postbellicz in Germania Ora vi ha sede un ottimo albergo-
ristoranie, dove si & swcl:o un tipico pranzo berlinese
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Caduti i simboli
polverosi del
socialismo reale, ora
campeggiano dai
palazzi piu alti i
simboli assai piu
attuali dell’elettronica
e dell'immancabile
Coca-Cola. Non
manca, naturalmente,
I'onnipresente
Benetton: di fronte
alle vetrine, accanto
all'occidentale Volvo,
la pateticissima
Trabant

1805, non la pit bella ma la p.t famosa,

Adesso il grande entusiasmo sdella r:uni-
ficazione ¢ finito, prima ci si chiamava
tutti fratelli e sorelle, ora nom piu. Per
essere veramente uguali bisogrera aspet-
tare almeno vent’anni, per il mamento ci
sono purtroppo disoccupazione e xenafo-
bia. Ecco la Stalinallee, ora Karl Marx,
con 1 suoi brutti palazzi Anni Cinqueér:ta,
file di case popolari e poco verdz, chiamsate
curiosamente «stile pasticcieren per i tanti
orpelli fuori moda. Si poteva. volendo,
venire qui, ad Est, ma con il cambio ob-
bligatorio di 25 marchi, e molti zifiutavano
questo balzello, ¢ non c’era mai un gran
traffico fra i due settori, se non aer trovare
amici e parenti, ma dall’Est escles:vamzate
in caso di feste importanti, matrimoni e
cosi via, e solo un membro della famiz’ia,
per evitare fughe.

Ecco una Trabant, simbolo semovzaate
dell’Est, patetica vetturetta di zartone si-

Tre secoli di storia sono sfilati nella. Unter den Linden, il Viale dei Tigli, divenuto a fine Cttocento i: cuore della Germaniz imperiale, ir apero

mi-plastica per la guale sisognava aspetta-
re anche dieci anni: sccppietta con 1l suo
mctore a due tempi, lasciandosi una nu-
volz azzurrogno:a alle spalle. Altre sono
in evidents stato di disarmc: la prime spesa
¢ stzta quzlla di acquistare auto capitalistz,
di scconda mano. mentrz le «Trabby» sona
femore meno, arcae se la disoccupaziore
all’Est é cel 14% (ma 1'Ovest, almero sta-
tisticamente, non scherza con il suo 11%).
Qui vengono ancora dal parrucchiere, cke
costa un Zerzo rispetto ai “coiffeur™ occi-
dertali al di la del Mure, che poteva sem-
brare il muretto ¢i cinta di una villa se non
fosse stato per i Vapos calla mira m:cidia-
=: efra il cementd armaco e il fiume Sprea
i czmpi erano minati ccn un elevatissimo
raprorto ordigni-e:taro.

V sita di rigore, aaturalmente, al Check
Poir.t Cherlie, dove si mostravano i lasciz-
passare a militi puntigliosi. Ora, nella terra
¢iressuno, prolifica il piccolo business dei




venditori di souvenir: derretti dell’Avia-
zione rossa, onorificenze da sfozgiare sul
bavero. colbacchi, i simboli insomma di
una «sto-ia invincibilz» cke giacciono ma-
linconiczmente sui tappe:: di qaesti «vu’
cumpra» in cambio di DM, questi si antico
e par nuovo simbolo di una societa cam-
biaa alle radici.

Di sempre attuale, pur:roppo, la follia
umana: zccanto alle croci di legno, scurite
dz: tempo, quelle ancora chiare del neona-
zisro. Poveracci in fuga call’Est, falciat.
dz'le arri automaticke ceila milizia, e po-
vericristi greci e turchi ammazzati dalle
spaangke e dai coltelli dei naziskin. A ri-
cordarli, le stesse croci ligaee da quattrc
solci.

Lasciamo Berlino e i saoi 23 distretti, le

Alicuni produttori sostano
nel viale. Dltre il cancel o,
innaturalmente dorato, la
vista corre ai ruderi ... faksi,
che pero danno un’aria

da Impero romano ai
dimtorni del Caste'lo
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La wisita al Castello di
Sanssouci é stata il clou defla
giornata trascorsa nell’2x
setiore orientale Luigi Cecchi
senbra far da cicerone a
Fabrizio Guarrin’ (S.
Margherita) e a Piero Stuceri
Prinetti (Badia a Coltibuone}.
Accanto, alcuni giovani uomini
del vino: Stefano Cinelli
(Fattoria dei Barbi), Antonie
Stopper (Steppe-vini di
Lugano), Ardrea Cecchi e
Adelfo Folomari-Ruffino

cese popolari e gli investimenti da um mi-
liardo di DM, simboli di questa c.tta in-
qu:etante, oggi cantiere e domeni grande
capitale, e puatiamo su Potsdam, eitta di
guarn.gione lzgata ai re di Pruss g, per
vecere, superata la neociassica Posta di
Brardekurgo, altro simbole della ruova
Berlino, il Castello Sanssouci, vers Ver-
sailes tedesca. fatta costraire ir stilz Ro-
coc¢ c¢a Federico II i. Grande cua:e resi-
denza estiva di un sovrano stanco della
vita politica e sempre pils amarte 3. una
culiura senza tempo.

Qui troviamo, ed ¢ 1na grossa sorpresa,
le vizne, che ai tempi del sovrano davano
vimd e ara - ¢i assicura il prof. Frzgoni
dopo rapida indagine — uva Clinto. <olti-
va:ia ancora ccntro i murl Jer pe-metzerne

L’ingresso dello splendido
Castello di Sanssouci; costruito
da Federico Il, & uno dei migliori
esempi di Rococo tedesco. Parte
della sua fama é anche legata alla
«cascata» di vigne che potevano
attecchire perché appogagiate ai
muri e protette da teche di vetro

la crescita a dispetto di un parallelo che
non vorrebbe simili colture. I1 complesso
vigna a sei terrazzamenti, su schizzi dello
stzsso sovrano realizzati da Georg Wenze-
slaus von Knobelsdorff, sorge sul «Monte
Desolaton. Allora, alla meta del Settecen-
ta, le viti erano protette da vetri e dal
muro. Di fronte alle vigne, il grande «par-
terren corredato di statue. Un’altra vigna
fu messa a dimora nel 1769 e sulla sua
samem:ta venne eretta la «Casa dei draghi»,
simile alla pagoda di Chambers nel Kew-
garcens inglese, che servi da abitazione al
capovignaiolo preposto.

All'inizio di questo secolo fu costruito
nelle adiacenze il Castello Cecilienhof, che
dcpo la seconda guerra mondiale fu al
ceatro della politica mondiale: qui, infatti,




Per camminare sui preziosi
parquet delle sale del
Sanssouci é stato
necessario indossare
queste gigantesche
pantofole: lo stanno
facendo Ferdinando Pighin
e la signora Anna
Giacomini. Accanto, un
attimo di raccoglimento
sulla tomba di Federico I,
una semplice lastra di
pietra come aveva

chiesto prima di morire.

In verita, e stato esaudito
solo pochi mesi fa, a

due secoli dalla morte

SoprallLogo
d'obbligo del prot
Mario Fregoni alle viti
che, visie da lontzro,
danno l'illusione
ottica d- una grands
cascata. Il docente
sta dando «leziones
ad Alberto Coatratio:
0ggi & semplice uva
Clinto, ma nei secchi
scorsi era uva da
vino. Aecanto
Giacinto Giacomin:,
la mogl'e Anna e
Michele Miglietta r-e
gustane un grappcio

i capi di Stato allzati sottosc-issero il 2
agosto '45 l'accordo di Potsdam per rego-
lare ¢ situazione pzstbe lica della Germa-
nia. £ qu-, in un’ala ora zlbergo-ristorante,
i precuttori italiani ha:no potuio gustare
un pranzo in puro st:le berl:nese.

Il romeriggio, rientre a Berlino e cena
libera, a scoprire locali ad Est e ad Ovest;
in questo caso prova=do di pzrsona la
difficolta dei tassisti a muoversi in settori
che anccra non cerosconoe. Per un mo-
mento c¢e sembrato di tornare a Tokio,
dove anche davanti alla meppa della citta
gli actisti scuotona la tzsta. Frima di se-
derci al Botticelli di Glizricker Strasse ab-
biamo temuto piu voltz di nor poter ono-
rare Fappuntamen:a. Cose che succedono
quando e citta ... raddoappiano improvvi-
samente.

Pz2- chi fosse interzsszto alla Eerlino ga-  95-160 DM il giorno, 160-200 la sera. Ccn
stronomica, diamc i ristararti «stellativ  «una stellan: Bamberger Reiter, Regensbur-
della Guida Michel:n '92: I'unicc «due stel-  ger Str. 7, prenotazione indispenszbile; il
len e il Rockendor{’s Rzsteurart, Diister- toscanissimo Poate Vecchio, Spielha-
haupstr. |, prenciezionz indispensabile, genstr. 3, sempre da preno:are, con sp=-

La «D» ha sos-iluitc
I'adesivo «DDR>, ma
esempre lei, la
vecchia, scomoda,
rumorosa e
ingminante Trzkant.
F2r la quale c'erano
liste d’attesa erche di
cieci anni. “1asco
Biondi Santi nca
perde I'occasione per
f marla

cialita con ’insalaze di coniglio &l.e ncci,
i taglo'ini al nerc con cappesante e filetti
di branzinc ai carciafini Infine, Alt Lu-
xemburg, Wincscheidsr. 31,

|

La maestpsa facciata defio Shloss Charlottenburg, sulla Luisenplatz: le storiche sale sona visitabili quotidianamerte. Accae:o, il Pergamonmaseum,
sulla Kugfergrabensitrass:z: ura del'e piu grandi attrazioni artistiche di Berlino, che pure ne é rizchissima




Folla immensa
entusiasta
dall’inizio

alla fine

del «tasting»

Il tricolore sul tetto di rame
dell’Hotel Vier Jahreszeiten ha
segnalato alla citta-Stato di
Amburgo che nelle sue sale si
stava svolgendo una
manifestazione ufficiale italiana:

il miglior benvenuto al nostro vino

Ad Amburgo, opulenta citta-Statc
ressa per gli «italienischen Weine»

La grande crisi internazionale ¢ qui come stemperata, rarefatta: nei ristoranti medi ¢ an-
che di lusso ¢ sempre di rigore prenotare per tempo ® Le sensazioni raccolte all’Hotel
Vier Jahreszeiten: grande stima e tanta simpatia ® Sorpresa? «No, vi seguiamo da anni...»

a bandiera italiana che sveniola a:

vento del Mare del Nord, vicineo ir:

linea d’aria, anche se lontano cenitc
chilometri seguendo i sinuosi tornanti del-
I’Elba, sul verde tetto di rame dell'Hote!
Vier Jahreszeiten di Amburgo, avverte il
centro della citta-Stato che si sta svolgendc
una manifestazione di grande prestigio nel
cuore del Land.

E mercoledi 25 novembre ¢ un aitra
giorno importante per la missione del vina
italiano in Germania: Amburgo non ¢ em-
blematica, inquieta, tormentata, in lsta
d’attesa per diventare grandiosa e cap:ta-
lissima come Berlino; ¢ la citta solida e
opulenta di sempre, con la sua ricchzzza
decantata nei secoli che le da questo aspet-
to di grande signora, giunta al massimno
della sua bellezza e del benessere.

Citta che ha denaro per comperare, s2n-
za troppi problemi anche se questo nor. &
un moimento facile per alcuno, nemmeno
per i proprietari delle grosse Mercedzs c¢ae
scivolano silenziose nella Neuer Junzfern-
stieg, fra I'albergo e ’Elba. L'entus:asmo

per la runificaziose ha ceduzo -l passo a
sentimenti meno nebilk il prezzc da paga-
re, lo sappiamo ftutti, ¢ tremendamenie
pit alto di cuello preventivato.

A differeaze di quantc succede ur po°
in tutto i: reste del mondo, perd, i segrid:
questa conziuntura sono — almenao all’zp-
parenza — assai piu rarefatti. Nei ristcrarti,
medi e ci lussc, nca & facile trova-z postc
ed ¢ sempre di rigore prenotare com rIpic
anticipo esaftamente come negli aani pas-
sati, che si tratti cel bistzllato Lendhaus
Scherrer dalla monamentale carta dei v:n:
o degli al:r: stellati Colin’s Austernstuben.
o Le Cznard, o Tafelkaus, o D:e Insel —
Restaurant Amadens, o L’Auterge Fran-
caise o :“taliano Anna e Sebastiano, che
apre solo la sera.

Alle 13, dopo lo strzordinaric wine-ta-
sting di 13 Samgiowese dei cuali ciamo il
resoconta in conclusione dzl servizio, 1 g.or-
nalisti pcssono cominciare le lero degu-
stazioni 2 le loro intzrviste ai prodattor in
tutta trarqallita, p-ima cella valanga cel
wtraden.

Nonostante le difficolta finanziarie del
Gruppo giappomese prapriztario del Vier
Jahreszeiten (le Quattro stzgioni) che tra-
spa.ono in quaiche smaglatura e in un
servizio sempre professicna.e ma forse non
impeccabile com’era fino ad un paic d’anni
fa, “alberzo (172 stanze da 355 a 797 DM
e 1! suites da 900 a 1200 DM) resta pur
sempre «i! migliore d’Europa e il terzo nel
mondon», secondo critici autorevoli di lin-
gua inglese.

Le sale trasudano un lusso antico, mai
sfacciato né ostzntato, in guesto tzmpio
dell’ospitzlita che ¢ il simbolo stesso di
Amburgo e della sua dovizia. E i tavoli dei
produttori, incastonati fra arazzi preziosi
e lampadari di cristallc purissimc, sem-
brano ve:rine di gioielliere con I'oro pallido
ed il rubino dei vini, protagonisti in un
albergo ca protagonisti, gia teatro di altre
nostre manifestazioni difficlmente dimen-
ticasili.

Imposs:bile pensare ed una val:rizza-
ziore migliore dzl vino #taliano e dsi suoi
artefici, 38 procuttori che presentano 4
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Una curiosa esprassione...
curiale di Mauro Marchioni
(Fontanafredda) co- if
disettore generale cella
Reidemeister & Ulrichs,
Theodor Lessirg, ct2
imponrta i suoi vini,
ciecondati da operzioii
inlenfi & prendere appunti.
A destra, Alberto Czn'ratto
ascolla con vivd nte-esse
d.e cspiti

!{m:ﬁn I

Il caldo saluto di Ezio Rivella ai
die giornalisti, Krista Klauche e
Fr.edrich Eberle che ircontriamo
sampre nelle nostre manifestazioni
in Germania. Accanto, scambio di
by siness-card fra Frarco Pisa e
Terzo Pisi (Villa Frattina: con
I'‘mportatore Giovanni Palasciano
della Levante 2000

Lmberto Cesari porge
direttamente un bicchiere ad una
visitatrice. A sinistra, Pzolo
Foradori con Horst Imian della
Fzidemeister & Ulrichs scorre con
interesse il «pieghevole» dei vini
Hofstéifter

Quzsi una foto uffic ale di ragranti,
sul'a sfonde di uno sp'endide arazzo,
qued  dei giovani futu-i «xcapi= di molte
presligiose aziende. Da sinisira,
Rozerto Pighin, Alberto Chiario, Gian
Lucz Morino (Rcmagnoli), Cesare
Cecchi, Anonio Stopger, Adcifo
Folenari-Ruffino. Antonio Fa le
(Dorrafugsta), Marlin Forzdari
(Hofslitter) e llaria Tachis. Manca
all’saoello Cristina Marchesd (Val d'
Suzaj, ancora impegnata zl suo tavolo
(fo'a a destra)




vini c.ascuno: una mare.z t-omfale, una
«hit parade» dove non ¢’¢ -1 solz =tichetta
fuor: posto. Nz parlaveme coen s:acerita a
questi ucmini e a queste signore che kanno
partato il meglio in zssolite dell’Ralia:
qui si innamorano qielli coe aacora cono-
scond poco le nostre tipoicgie. e chi zia le
apprzzza trova ancorz molto Ci pill, sia in
bottizkz non ancora preszm:zi su questo
mercato, sia in annate <fiexte per la prima
volta.

Alcuai giornalisti specie zzzti assazgia-
no tutti - parola: tuiti - 1 viri ccn quella
pignaleria di cui sono capac: solo tedzschi
e giapponesi, prendendo fitH appunti sul
piezh=volz stam.pato dall’les con ampi spa-
zi per i gindizi su ciascun v:a0, quasi sche-
de »er 2notecnici appera p:i schemat:che.
Tutti si scno serviti del catzbozo, che 1i ha
aju:ati anche a progrerimare razieralmen-

Evidente il desiderio di informazione di
questo ospite proteso verso Angelo
Gaja per non perdere nulla delle
preziose spiegazioni. A destra, sempre
presente ed instancabile, Piero
Antinori, coaudiuvato da Maria Neve
Spina, rappresentante del suo
importatore, non ha avuto un attimo di
respiro, anche perché presentava una
preziosa novita: il Chianti Classico
Riserva Badia a Passignano 1988

te le degustazioni.

Alle 13,30 si sono aperte le porte del
buffet per produttori e giornalisti, in modo
da evitare perdite di tempo e continuare a
lavorare. Nessuno ha pero rimpianto i pur
eccellenti ristoranti amburghesi, con le gi-
gantesche sogliole di Dover e 1 piatti tipici
ed internazionali che offre questa splendida
citta.

La grande armata del «trade» ¢ giun:a
compatta e puntuale alle 15, ora d’iniz:c
ufficiale della Weineprobe riservata al com-
Mmercio €, pur con un ricambio massiccio
non si & fermata fino alle 20.

Abbiamo cominciato a raccogliere le lo-
ro impressioni scegliendo a campione gli
operatori durante una loro pausa, per non
disturbare degustazioni attente e metodi-
che. Udo Miinz, grossista della Gev di
Osnabriick, vini ed alcolici, si dice interes-

s iy,

Dialogo fitto fra i_ionello Marzhesi
(Val di Suga) e il suo intedecutore.
A fianco Piero Stucchi Prinefti
(Badia a Coltibuono) cor
Carstens-W. Korif della Alsa di
Amburgo e la sua socia A'muth
Schmidt

sato prarticolarmente ai vini che hanno gia
merezto in Germania. Ne ha asszgg ati 12,
seguenco «il loro sviluppo, annata dopo
anncta:. Che cosa lo ha colpitz di piu?
«Soprauutio l'indirizzo cae hanro preso i
vini S anchi, in modo particolare de’ Nord
e del Centro Italia».

Andreas Lindennthal, «executive assi-
stant nanager» del Ramada Renaissance
Hotel d: Amburgo, si sta orientande per
ogni possibile informazione per iz carta
dei viri del suo ristorante di lussc Cosi
Lotha: e Birbel Schrempp, titolari della
‘Weinkaas Kinkel-Stuben di Bonn, stanno
complztando gli assaggi dei bianchi srima
di passace ai rossi. Sorpresi? «Per riznte,
2 sole ura conferma ulteriore di vmo stile
che corasciamo bene. Se mi permeitz, vor-
remmo ringraziare llce, lc scriva per cor-
tesia: cbbiamo il compitc e il dovere di

Sembra una riunione wolanie suilo... stalo d’avanzamento dei lavori, questo colloquio fra Leanardo Momtemiglio, Salvatore Guttuso e Gertrud
Schmitz, tutti delfice, mer:re aczcanto a lovo sfila il mondo del trade, un fiume inarrestabile fino al memente della chiusura
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Il lavaggio dei bicchieri &
stato continue, senza una
paisa, e | sommelier non si
sono firati indiztro
allesigenza d distribuire i
sas<oi ai tavoli. Eccone solo
due esempi: Antcnino
Pappale:tera e Luigi
Ccnecrdati. Anche i produttori
hanno dato di bucn grado una
mano ‘ne vediemo dus per
-utti. Teresa Luncarotti e
Sandro Bescaini)

"""""
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Cosi si & presentato ai
sommelier I'inizio del
loro lavoro: una mon-
tagna di cartoni da or-
dinare, aprire, control-
lare, dividere le botti-
glie e portarle alle loro
temperature di servi-
zio. Franco Tommaso
Marchi si mette le ma-
ni nei pochi... capelli,
mentre il suo «eserci-
to» si da da fare senza
perder tempo. Da de-
stra: Silvio Peri, Anto-
nio Erroy, Antonio Pap-
paletiera e Olivo Bru-
nello. Nella foto accan-
to, Luigi Concordati e
Claudio Rossi; fra di
loro, il nostro «jolly»
Flavio Zaccagnini

Fino all'ultimo respiro
mai un attimo di pausa

L affluenza, che ha tracimato le previsioni degli inviti, avrebbe messo in crisi la piu
<olida istituzione tedesca, ma non la squadriglia dei sommelier che, ad un certo
punto, hanno lasciato il tastevin per recapitare a tempo di record bicchieri puliti

| wine-tasting hanno partecipato

molte pin persone (quattrocento)
rispetto alla stima fatta in base agli
inviti. Sono giunti infatti numerosi o-
perator: anche da citta lontanissime che
non eran? riuscite a «prenotarsi» in tem-
po per problemi di lavoro.

E cosi, a un certo punto, il ricambio
dei bicehieri sarebbe divenuto proble-
matica se non fossero intervenuti in
solido : nostri sommelier. Davanti al-
I’emergenza hanno dimenticato la stan-
chezza accuryulata a Berlino, compien-
do il miracclo che vediamo in queste
foto e .. senza mai dimenticare il sor-
riso.




Roberto Mangiarotti
(Regaleali), affiancato dal
suo importatore Giovanni

Geraci della Gerwig, é
pronto a rispondere alle
curiosita di un operatore.
Intanto Roberto Késsler,
coadiuvato dall'importatrice
Elke Will della Bavaria,
versa il Teroldego
Rotaliano Mezzacorona al
giornalista Ulrich Koeppen

assaggiare quanti piu vini é possibilz, e
grazie all'invito dell’lce ne troviama tam’
e tutti al massimo livello. Il nostro lavarc
diventa molto piu facile e redditiziox.
Gunter Timm € maitre del Siillberz Re-
staurant Blankenese, «uno dei mighoriz,
come tiene a precisare. Qual ¢ la sua stra-
tegia degli assaggi? «Noi abbiamo in cair-
tina molti vini italiani, i nomi piu inspor-
tanti. Per prima cosa, quindi, provo e

| moderni vini della Duca di
Salaparuta fanno sempre notizia:
I'amministratore delegato Gaetano
Zangara mostra compiaciuto una
bottiglia a Jiirgen Zeter della
Eggers & Franke. A destra,
agenda aperta e controllata con
attenzione, Emilio Pedron del
Gruppo ltaliano Vini sta
evidentemente concordando un
impegno con I'importante
operatore vinicolo tedesco Helmut
Steiner

nueove annate dei vini che gia conosco e
potvado ad esplorare le altre etichette. Ho
gid cvuto una grossa sorpresa dai vini si-
ciliani, per me é stato come scoprire un
moade nuovoy.

Eolgem Schultz ¢ responsabile del ri-
storan-e Nikolaikeller di Amburgo, e ha
gia nrovato 25 vini. «Ne ho conosciuti di
auov:, e per questo voglio andare avanti
perché sono particolarmente interessanti.

Zhe cosz stanno complottando Antonio
Stopper e Lauretta Pianigiani (Rocca delle
Macie)? Accanto, un’immagine
simpaticissima: la carrozzella con due
agemelini ... parcheggiata alla reception e
lasciata a'le cure di Diana Osswald, braccio
cestro di Gertrud Schmitz, dell’lce di
Cisseldorf

Un rapido re-ax per una si-
garetta, ma Luigi Cecchi e
Pietro Paola Morino conti-
ruaro la convesazione,
con Fincice . accusatorio
puntat> coniro Mario Fre-
goni 2 Leonardo Montemi-
glio. Accantn, una sosta
par lI'acqua ~inerale San
Pzllegrino: il grande nu-
mero di presenze ha ele-
v&to |a temperatura e non
2 baslato il potenziamento
dell'asia cond zionata. Col-
fo dal’obiettivo il «brindi-
six cern f'acqua di Pier
Francesco Bc-la, Giusep-
Fe Bufti e Paoio Marutti

Mi soro fatto un elenco ai queli che devo
provare assolutamente, mc pexso che ne
aggiung=ro altriv

Molto competente, attznta, superpro-
fessionz e = ancke bel'a Arne A-ton, som-
melie- Ze! ristaraate Papilion dello Shera-
ton di Francoicrte. a provato 12 vini,
ma la r-vedremo fino a se-z sempre intenta
a colioc ziare con an bicchiere diverso. «/Ne
conas-e polii m:e rai interessaro soprat-
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lutti i vini di Berlino ed Amburgo

Marchesi L. e P. Antinori

Firenze - Toscana

® Cervaro della Sala, Igt Umbria 1990

® Péppoli, Chianti Classico Docg 1989

® Badia a Passignano, Chianti Classico
Docg Riserva 1988

® Tignanello, Igt Toscana 1988

Badia a Coltibuono

Gaiole in Chianti (Si) - Toscana

® Trappoline bianco, Igt Toscana 1990

® Sella del Boscone, Chardonnay Igt To-
scana 1990

® Badia a Coltibuono, Chianti Classico
Docg 1990

® Sangioveto di Coltibuono, Igt Toscana
1987

Banfi

Montalcino (Si) - Toscana

® Serena, Sauvignon Blanc Vi bianco
1990

® Castello Banfi Summus, Vt rosso 1988

® Tavernelle, Cabernet Sauvignon Igt To-
scana 1986

® Poggio all’Oro, Brunello di Montalcino
Docg Riserva 1986

Fattoria dei Barbi

Montalcino (Si) - Toscana

® Brusco dei Barbi, Vit rosso 1991

® Rosso di Montalcino Doc 1991

® Brunello di Montalcino Docg 1987

® Vigna del Fiore, Brunello di Montalci-
no Docg Riserva 1986

Biondi Santi - Il Greppo

Montalcino (Si) Toscana

® Brunello di Montalcino Docg annata
1987

® Brunello di Montalcino Docg annata
1986

® Poggio Salvi - Rosso di Montalcino
Doc 1987

® Poggio Salvi - Brunello di Montalcino
Docg 1987

Fratelli Bolla

Verona - Veneto

® ¢ Maddalene, Soave Classico Doc
1990

® Castellaro, Soave Classico Doc 1991

® San Vito, Valpolicella Classico Doc
1990

® Creso rosso, Igt Veneto 1988

_ Ca’ del Bosco

Erbusco (Bs) - Lombardia

® Franciacorta spumante brut Doc nv
® Franciacorta bianco Doc 1990

® [ranciacorta rosso Doc 1990

® Maurizio Zanella, Igt Lombardia 1990
Cavit

Trento - Trentino

® Firmato, spumante Classico nv

® La Bottega de’ Vinai, Pinot grigio Tren-
tino Doc 1991

® Maso Romani, Marzemino Trentino
Doc 1990

® Quattro Vicariati, Trentino rosso Doc
1989

Luigi Cecchi & Figli

Castellina in Chianti (Si) - Toscana

® Orvieto Classico Doc 1991

® Vino Nobile di Montepulciano Docg
1989

® Spargolo, Predicato di Cardisco, Igt
Colli della Toscana centrale 1988

® Villa Cerna - Chianti Classico Docg
1990

Cesari

Castel S. Pietro (Bo) - Emilia Romagna

® Colle del Re, Albana di Romagna sec-
co Docg 1991

® Liano, Vt rosso 1988

® Sangiovese di Romagna Doc Riserva
1988

Michele Chiarlo

Calamandrana (At) - Piemonte

® Rovereto Gavi di Gavi Doc 1991
® Fior di Rovere, Gavi Doc 1990
® Barilot, Igt Piemonte 1988

® Barolo Cerequio Docg 1988

Giuseppe Contratto

Canelli (At) - Piemonte

® Novecento, spumante Classico brut Ri-
serva nv

® Cascina San Bartolomeo, Gavi di Gavi
Doc 1991

® Cascina Alberta Barbera d’Alba Doc
1987

® Barolo Cerequio Docg 1985

Tenuta di Donnafugata

Contessa Entellina (Pa) - Sicilia

® /I Bianco di Donnafugata, Igt Sicilia
1991

® Vigna di Gabri, Igt Sicilia 1991

® /I Rosso di Donnafugata, Igt Sicilia
1989

® Passito di Pantelleria Doc

Casa Vinicola Duca di Salaparuta
Casteldaccia (Pa) - Sicilia

® Colomba Platino, Igt Sicilia 1991

® Bianca di Valguarnera, Igt Sicilia 1989
® Terre d’Agala, Igt Sicilia 1989

® Duca Enrico, Igt Sicilia 1987

Fazi-Battaglia

Castelplanio (An) - Marche

® [e Moie, Igt Colline marchigiane 1991

® Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico
Doc 1991

® Fassati - Selciaia, Rosso di Montepul-
ciano Doc 1990

® Fassati - Vino Nobile di Montepulcia-

no Docg Riserva 1988

Tenimenti di Barolo e Fontanafredda
Alba (Cn) - Piemonte

® Gavi Doc 199]

® Barbera d’Alba Doc 1990

® Barolo Docg 1988

® Vigna La Delizia, Barolo Docg 1985

Azienda Agricola Formentini

San Floriano del Collio (Go) - Friuli-
Venezia Giulia

® Pinot grigio Collio Doc 1991

® Pinot bianco Collio Doc 1991

® Merlot Collio Doc 1990

® Cabernet Franc Collio Doc 1990

Marchesi de’ Frescobaldi

Firenze - Toscana

® Pomino il Benefizio Doc 1989

® Mormoreto, Predicato di Biturica, Igt
Colli della Toscana centrale 1988

® Montesodi, Chianti Rufina Docg 1986

® Castelgiocondo - Brunello di Montal-
cino Docg Riserva 1986

Gaja

Barbaresco (Cn) - Piemonte

® Gaia & Rey, Chardonnay Igt Piemonte
1991

® Vignabajla, Dolcetto d’Alba Doc 1991

® Darmagi, Cabernet Sauvignon Igt Pie-
monte 1989

® Barbaresco Docg 1989

Fratelli Gancia

Canelli (At) - Piemonte

® Torrebianco - Preludio N. 1, Castel del
Monte Doc 1991

® Rivera - Castel del Monte bianco Doc
1991

® Rivera - Rosé di Rivera, Castel del
Monte Doc 1991

® Rivera - Il Falcone, Castel del Monte
rosso Doc Riserva 1988

Gruppo Italiano Vini

Calmasino (Vr) - Verona

® Bigi - Vigneto Torricella, Orvieto Clas-
sico Doc 1991

® Fontana Candida - Vigneto Santa Te-
resa Frascati Superiore Doc 1991

® Lamberti - Orchidea Platino, Bianco
di Custoza Doc 1991

® Santi - Castello d’lllasi, Valpolicella
Doc 1990

® Melini - Vigneti il Granaio, Chianti
Classico Docg Riserva 1987

® Machiavelli - Vigna Fontalle, Chianti
Classico Docg Riserva 1987

® Machiavelli - Ser Niccolo, Igt Toscana
1986

Cantina Hofstiitter
Termeno (Bz) - Alto Adige
® Villa Barthenau, Pinot biano Alto A-

Nella classificazione dei vini, accanto alle sigle conosciutissime di Doc e Doc

tipica) che, di fatto, sostituiranno i mai nati «vini tipici». Naturalmente, Vt sta per vino da tavola

g, usiamo anche le ormai prossime Igt (Indicazione geografica

—4’—'_\..
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Da sinistra, Antonino Pap-
palettera (Enoteca L'Uva
Rara, Varese), Olivo Brunello
(Hotel Sporting, Asiago, Vi-
cenza), Claudio Rossi (Ri-
storante da Pio, Castelvec-
cana, Varese), Fanco Tom-
maso Marchi, coordinatore,
Silvio Peri (Enoteca Peri,
San Giovanni Val d'Arno, A-
rezzo), Luigi Concordati (Ri-
storante Boccondivino, Mi-
lano), Antonio Erroy (Enote-
ca Erroy, Busto Arsizio, Va-
rese): una bella foto ricordo
per ringraziarli ancora tutti
per la mole di lavoro svolto
senza cedere mai alla stan-
chezza

dige Doc 1991

@ %ngg,;}ram. Cabernet Sauvignoa ¥t rossc

® Villa Barthenau, Pinot nero ~lto Adige
Doc 1990

® Villa Barthenau Vigneto S. Urbano,
Pinot nero Alto Adige Doc 1989

Cantine Lungarotti
Torgiano (Pg) - Umbria

Berlino

® Falo, Novello Igt Umbria 1992

® Brezza, Igt Umbria 1991

® Torre di Giano, Torgiano bianco Doc
1991

® Rubesco Vigna Monticchio, Torgiano
rosso Doc Riserva 1982

Amburgo

® Pinot grigio, Igt Umbria 1991

® Torre di Giano, Torgiano biar-cc Doc
1991

® Rubesco Vigna Monticchio, Torgiano
rosso Doc Riserva 1982

® Vino Santo, vino liquoroso 1958

Masi Agricola

Gargagnano di Valpolicella (Vr) - Veneto

® Colbaraca, Soave Classico Doc 1991

® Campofiorin, vino di «ripasso», Vt ros-
so 1988

® Serégo Alighieri - Valpolicella Classico
Superiore Doc 1990

® Serégo Alighieri - Vajo Amaron, A-
marone Doc 1985

Cantine Mezzacorona

Mezzocorona (Tn) - Trentino

® Vigneto Zablani, Pinot grigio Trentino
Doc 1991

® Vigneto Faedo, Chardonnay Trent'no
Doc 1991

® Vigneto Oltresarca, Cabernet Sauvi-
gnon Trentino Doc 1990

® Vigneto Sottodossi, Teroldego Rota-
liano Doc 1990

Fratelli Pasqua

Verona - Veneto

® Montegrande,
1991

® Vigneto Rondinelli, Lugana Doc 7991

® Morago, Cabernet Sauvignon Igt Ve-
neto 1988

® Vigneto Casterna, Amarone Classico
Doc 1985

Soave Classico Daoc

Fratelli Pighin

Il"avi:l di Udine (Ud) - Friuli-Venezia Giu-
ia

@ Pinot grigio Calliv Doc 1991

® Pinot grigio Grave del Friuli Doc 1991
® Sauvignon Grave del Friuli Doc 1991
& Soreli, Igt Capriva del Friuli 1990

Pio Cesare

Alba [Cn) -Piemonte

® Gavi Doc 1991

® Piodilei, Charaornay lIgt Piemonte
1899

® Barbera d’Alba Doc 1787

® Barolo Docg 1988

Regsleali-Mid

Vellelunga (Cl) - Sicilia

@ Regaleali bianco, Igt Sicia 1991
® Regaleali rosato, Igt Skciua 1991
® Regaleali rosso, igt Sicilia.1989
® Raseo del Conte, Igt Swiiia 1986

Rocca delle Macie

Castellina in Chianti (3i) - Toscana

® Casavo delle Macie, igt Toscana 1991

® Jorri di Larniano, Vernaccia di San
Gimignano Doc 1991

® Tenura di Sant’AKon=o, Chianti Clas-
sica Docg 1990

@ Chianti Classico Rocg Riserva 1988

Cantire Romagnoli
Yilld (P¢) - Emilia Romagnma

Berlino

® Villa d’Este, Spumante Classico Riser-
va 1988

® Fanrous, Vi rosso 1991

® Vigrna del Poggione, Malvasia secco
Collr Piacentini Doc 169]

® Vizgna del Casone, Gu'turiio Colli Pia-
centiai Doc 1990

Amburgo

@ Pino: grigio Colli Piacentini Doc 1991

@ Melvasia secco Colli Piccentini Doc
19971

® Gutturnio Colli Piacent'n! Doc 1991

® Vigna del Poggione, Malvasia dolce
Coili Puacentini Doc 1791

I.L. Ruffino

Pontassieve (Fi) - Toscama

® Grijfe, Galestro Igt CoNi della Toscana
cenira’e 1991

® Libaio i Castelvecchio, Igt Colli della
Toscana centrale 1991

® Azieno, Chianti Classico Doeg 1990

® Riserva Duccle, Chianti Clessico Docz
Riserva 1988

Agricola San Felice

San Gusmé (Si) - Tescana

® San Felice, Predicate del Musciio, I
Colli della Toscar.a centrale 1950

® Chianti Classico Docg 1990

® gggreifo Igt Casielmuove Pera:denga

® Campogiovanni, Brumellc @i Montal-
cino Pocg 19587

S. Margaerita

Fossalta di Portcgruaro (Ve - Veneto

® Prosecco di Valdobbrmadene spumante
Doc nv.

® Villa Margherna, vine frizzan‘e Igt a-
tesino 1991

® Pinot grigio Veldadige Doz 1991

@ Malbeck, Igt Veneto Orientaie 1957

Cantine Torresella

Fossalta di Portogruaro (Ve) - Veneto

® Prosecco, vino prizzantz seco Izt Colli
trevigiani 1991

® Pinot grigio, Igt Veneto 1991

® Chardonnay, Igt Veneto 1971

® Merlot Lison-Pramaggiore Dac 1790

Azienda Agricola Val di Suga

Montalcino (Si) - Toscane

® Brunello di Mortaleino Docg 1987

® San Lecnino - Chiaati Classico Docg
1990

® Trerose - Salterio Vi bianco 1997)

® Trerose - La Villa. Viro Nobiie di Mon-
tepulciano Docg 1984

Villa Frattina

Ghirano (Pn) - Friuli-Venezia Giulia

® Chardomnay Lisen-Frarmaggiore spu-
mante Doc nv ;

® Marinelle, Pinot grigio Igt Veaeio 1991

® Quartarezza, Pinot grigio Lison-Pra-
maggiore Doc 199]

@ Cabernet Franc Lison- Pramaggiore
Doc 1991

Cantine Zonin

Gambellara (Vi) - Venete

® Berengario, Igt Friuli-Venezia Giulia
1989

® [l Giangio. Reciotc di Garmabeltara vino
da dessert Doc 1950

® Ca’ Bolami - Sauvignon Aquileaa del
Friuli Doc 1991

® Castello a’Albola - Chianti Clessico
Doc 1990

B
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Carlo Px=qua ascolta cor
attenzione ‘e ccmarde di un
operatore interto a deguastare #
suo Amarone. £ destra, Michael
Edmers, proprietario della
Reidemeister & U'richs e della
Rolarc Marken, a collecuio con
Fabrizio Guerrini ¢ =austa Poli di
S. Margneritz e Torresella

tuttc ke roviti. Ne ho trovati di solendidi,
eccezionali». Neanche un piccclo difette,
signorg? Ci sensa ur po’, rdezgendo 2'i
appunti. «No! sia nemmeno negli anri
passa’t ko mai sentits una iamen'eka del
pubbiizo. Possc role dire ehe gua’cuno
non ccrrispcinde el gusto della mea clien-
tela @ questa & un'aitra cosa: s me soro
placiuii tutte:.

Altra signora, Elisabeth Kalrmund-
Juszavk, chz a Diisseldorf ha una ditta
d’import-exzon. «Hc un grosso aisorti-
menaic 4i vini uilian’ e teceszhi, tale da
coprire anckz le £sig2aze fuori cit'a. Seao
venuta volestier: ad Amburge sapendo di
trovare una ize'ta favolosa, e mon mii sono
certo pentita E davvero difficie avere tamti
Viri msiemz in uno spazio come duesto:
sono guelli che si possono degus:arz in
molt ziorr: e in lwoghi civersi e malto
lontani».
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Lionello Marchesi (al centro)
sembra sottoporre il suo
Brunello di Montalcino Val
di Suga alla degustazione
del «supertecnico» Ezio Ri-
vella e a Vittorio Vallarino
Gancia, mentre Franco Pisa
attende il responso. Accan-
to, Michele Chiarlo fa assag-
giare il suo Gavi, mentre il
figlio Alberto, come se gia
prevedesse |'esito del test, &
pronto a consegnare un bi-
glietto da visita

Georg Breuer, della Bernkard Beeusr
(«Weingut seit 1880», Rimdzsheim am
Rhein), & un produttore di vino Zel Rzno,
naturalmente. «Qui ci sono i teg, e io o
il dovere di stare con gli occh’ aperti perché
c’e sempre tanto da imparcre guardo si
mira allo stesso cliente. Ho la jortuna ch
essere accompagnato in questo giro i de-
gustazioni da amici che conosceno mallc
bene i vini italiani». E statz una sororasz
per lei questo wine-tasting? =Serorese? No
di certo, vi seguo da tanti ana’ e vi corosco
bene. Siete bravi, niente da dires.

Diane Daniel é molto giovane ma ¢ an-
che molto attiva nel ristorant= peiernc Kle:-
nes Friahrhaus di Amburge. <o trovato
un mondo molto affascinamtz, sopraitutto
nel segmento dei Barolo. 1l viio resso é
quello che mi interessa di pin, me no pro-
vati dieci e penso - se mio pcare é d*iccor-
do - di ampliare la carta d=gli italianis.

Una bottiglia in una
mano, un bicchiere
nell'altra, Mau-izio
Zanella (Ca de:
Bosco) sembr:z
chiedersi come fare
ad accontentzre 3:-
operatori che iznno
quadrato al suc
tavolo, mentre
Fernando e Reberlo
Pighin festegcianc
con Silvano Camreto
dell’lce I'ottina=
riuscita della
manifestaziome

Brigitte 3udweg e titolare del ristorante
Kosthich («Speziaiitaten & weine») di Am-
burgo. «I 80% deilc mia clientele sirivolge
a me per la sce'ta del vinc. To ho messo a
punto un”dea che ha successc. preparo
una cc-ta che cambwa quo-id anamente con
3-4 bigncki ed al:rettanti rossi, che scelgo
secono i piatti del giormo, e gli italiani
vanno molto benes.

Mromas Winkler del Restau-ant Vitell,
pure di Amburgo. ¢ un appass:onazo dei
vini p.emontesi, seprattiito Barolo. «E in
questa occasionz ne hc onoscrilo uno
che seccr.do re é il miglicre m assoluto.
Una novita, clmeno per me, che entrera
subite mella miz 'ista. Vade, per wa mia
cucina i Barolo nen é faciimenie ver.dibile:
ci vuole tutta 'a mi’a passione per proporlo
e farla girare. Anche per-hé venao a chi lo
desigera vini al bizchiere, ¢ ques:o ziuta a
far conaicere v'ni che aitrimerti restereb-
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Nelle foto sotto, i produttori
hanno trovato il tempo di
scambiarsi opinioni. Ecco Alberto
Contratto con Pier Francesco
Bolla, Vittorio Vallarino Gancia
con Angelo Gaja, mentre
Leonardo Frescobaldi conversa
con il giornalista Jens Priewe

bero fermi».

Horst Vogel ¢ il direttore degli acqu:sti
del Citti Grossmarkt di Amburgo e abita
a Kiel. E un esperto e distribuisce nume-
rose etichette italiane. «La cosa strana é
che in queste occasioni si pensa immedia-
tamente a degustare vini gia noti, forse
perché si incontrano produttori che si co-
noscono. Ma io spero sempre in nucvi
contatti, e questa é la sede giusta. Vede,
piu che la novita in sé, cerco lidea per
proporre nuovi vini. Quando si sa core
venderli, é fatta».

Per Matts Kraemer di Wunstorf («Crea-
tive Developments»), questa degustaziome
¢ estremamente professionale e, pur aven-
do per ora assaggiato soltanto vini biancki,
le sorprese non sono mancate e lo dicz:
«Mi hanno sorpreso sia la qualita elevatis-
sima sia le tante novita. Il vostro Paese
non si fossilizza nel successo, cerca sempre
di andare avanti».

Fra tanti operatori, diamo ora la parola
ad uno dei maggiori, Michael Bomers, im-
portatore di alcuni dei pit famosi vini ita-

Battelli all’ancora
e in navigazione
sull’Alster, il fiume
che nei secoli &
stato uno dei
motivi della florida
ricchezza di
Amburgo

liani con la sua Reidemeister & U richs di
Brema. «QuelNo cke mi colpisce sempre
relle vostre mamifertazioni con VIce non é
twrc che ci sieno i vini “tap”, ma anche
i Jare produttori, perione dal rome stra-
zrairavio nel rondo del vino, tutte le mi-
zlicri. Mi stupisce szm.pre il fatto che tati
pPossarno pariarz direttemente con loro, per
intro il giorra 2 che riescano a superare la
difficokta delle lingua, sempre serviti dalle
lorc mani. E questa “comumicazione” cie
frovo ezcezionale, perché il successo di un
vino dipende m.olto anche da un raopor:o
Je! genere, al massimo livello» Gli do-
~erdiamo comz ur grande imoortatore
viva guesto momento non proprio facilz.
Ma Bomers € fondamentalmente ottimista:
«lLe vendite, da che rondo e mondo, han-
RC Semipre avuio un andamento smusoi-
date, salgono € scerdono. Certo, ora il
mercalc e piutiosto chiuso, nw la ccsa pit
ivipor:ante é questa: i vini itallari non
sono stati sostitdti da quelli di al'ri Paes:,
chz sarebbe stcio si un fatto grave. Sono
sempre moltc aporezzati. Tutto i resto si

La soddisfazione per il grande successo
del wine-tasting é evidente nei sorrisi
aperti di Piero Antinori, Luigi Cecchi e
Vittorio Vallarino Gancia che
rispondono alle domande del giornalista
Enrico Bosi

rirotvera. Oggi c’é incertezza per il futuro
economico, e cosi non si fanno piit le scorte
di un tempo. Ma é un momento che prima
0 poi passera, e tutto tornera come prima
e jorse ancora meglio».

Che altro dire di questo wine-tasting
coen 28 produttori da moltiplicare per quat-
trc, quanti sono i vini che hanno portato
ad Amburgo, come prima a Berlino? Che
i tedeschi sono in gamba, nei loro affari,
e sanno distinguere molto bene fra il me-
ta:o che riesce solo a luccicare e l'oro.
Vogliono essere rassicurati sulla qualita,
ncn fosse che per il fatto che ormai tutto
il mondo produce vino e spesso assai bene.
Cercano grande qualita, e sono disposti a
pagarla.

Cercano anche vini di piu largo consu-
mo, ma devono essere sempre molto buoni
2 con un prezzo appetibile. L’Italia offre
:oro queste due possibilita, che sono le
an:che che contano. Le hanno provate e
possiamo dire con certezza una cosa: al-
mero mentalmente, le hanno applaudit;
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#l tavolo dei prcduttori che haano partecipato con i loro vini al wine-tasting del Sangiovese e dei suoi «figli». Da destra, Adolfo Folonari-Rufiino,
Fiero Antinori, Leanard: Frescobaldi, Franco Biondi Santi, Ezio Rivella, Stefano Cinelli, Giacomo Tachis (al microfono: ha guidato la degustazicne
arganolettica, uno per wmc, di tutti i vini e in questo momento, sta commentando quello di Lionello Marchesi ancora sul podio - a s-ristra -, Pino
Khail, che ha coordinala @ test, Mario Fregoni, che ha illustrato il ... vigneto Sangiovese, Maria Teresa Lungarotti, Enzo Morganti, _vigi Cecchi,
Sergio Zingarefli, Emanuaks Stucchi Prinetti, Umberto Cesari

Grande applauso al Sangiovese
I'«astro» piu scintillante d’Italia

In purezza e «padre» di alcuni dei nostri vini pitt famosi nel mondo: cosi s presentato
il nostro vitigno piu popolare ed aristocratico, presente in 18 regioni su 20, dal quale
nascono vini come il Chianti ed il Brunello di Montalcino ® Hanno entusiasmato tutti

-

stato un avvemmento inatteso, e forse per questo ancora

pill sentito e “T.portante: la degustazione di 13 Sangiovese,

alzuni ‘n pucezza, altri base fondamentale per vini di
straordimaria r:sonz=z& nel mondo, simbolo stesso dell’«italianitan»
di una partz importante del nostro vino. I giornalisti tedeschi,
naturalmente, ci s: sono tuffati perché questo & un evento pil
unico che rarc: ciemanti della piu bell’acqua presentati dai loro
gemmologi. nomi che fanno parte della storia del vino italiano,
che I'hanno scritta d: persona e che ogni giorno aggiungono
qualche riga preziosa.

Siame in uma sala cell’Hotel Vier Jahreszeiten, che da sull’Al-
ster, pit argenteo cne mai. Pino Khail prende la parola per
presentare quasta maaifsstazione, che deve coordinare e che ha
gia «rodatcy la sera precedente: i tempi sono stretti, e un test del
genere deve grar part2 del successo se tutto é stato programmato
al secordo. Tredici vini sono tanti, due ore sono poche, anche
tenendc conto della traduzione che non puo essere simultanea
ma «differ‘ta» per ‘a necessita di servirsi di un tecnico-enologo,
'unico che possa assicurare la traduzione professionale di un
linguagzio scvente ostico per chi € abituato a lavorare in altri
settori.

Un brevissimd sakuto di Silvano Dametto, che nel suo tedesco
fluente porta i saluti dell’Ice, e Khail riprende il discorso ricor-
dando ai gicrnalist: il ruolo base del Sangiovese nell’enologia
italiana e, ora, enche in quella internazionale, che crede in questo
vitigno e lo sta ut:lizzando anche in California, in Australia e in
Sudafr ca

Il Sangiovese ¢ poi iliustrato da Mario Fregoni, presidente del
Comitato nazionale per la tutela delle Doc oltre che docente di
viticoltura all'Universi:a di Piacenza, e dall’enologo Giacomo
Tachis. che ha ura conoscenza probabilmente unica di questo
vitigne e un «feeling» eccezionale.

Fregoni spiega cke il Sangiovese & stato selezionato in Toscana,
nella cosiddetta Etrur:a Centrale, dalla madre di ogni vite, la
Vitis silvastris Serverdosi di lucidi e di diapositive indica le
mutaz oni genetiche che si sono susseguite, modificando i caratteri
del grappolo. Ogzi il Sangiovese ¢ coltivato in 18 regioni italiane
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su 20, ed ¢ il piu diffuso, essendo seguito — a cistanza — dal
vitigno Barbera. Questa varieta entra nella compasizione 4. ben
89 vini Doc e Docg, con percentuali diverse.

Dopo la rapidissima sintesi del docente sullesiens:one del
Sangiovese, Giacomo Tachis parla del rapporto fra il vitigno e
I'enologo, e cioé le possibilita che riesce ad espr.mere grazie
all’enologo. «Il Sangiovese é il fulcro di tanta ricsira eaologia,
l'albero maestro, anche se a mio parere non ha encorc toccato
il suo picco massimo. In Toscana é stato il caposiinite dei famosi
Vermigli, e poi del vino rosso del Chianti, quandc incomwicia la
storiografia del principale vino italiano da espartaziorz. T suoi
pregi nascono nella vigna e sono poi elaborati in cani’na; non
sono infatti la barrique né la botte che nobilitanc d Savgiovese.

«Su di esso si basa una grande enologia, ma non é sofo cuesto
l'aspetto principale del Sangiovese: mitico e signorile. é anche
socievole, perché accompagna con stile e grazia ekri vini che, per
loro caratteristica, tendono a prevalere. Da qui 2 sua signarilita,
la sua eleganza mai spavalda. Ecco il suo matriraonio ideal> con
il Cabernet e i suoi connubi con tanti altri viri ai g=ali dona
sempre un'espressione, una nota di signorilita. che st esprime
all'olfatto e al palato, consentendo un’enologia differer.ziata, che
va dal Novello a tanti vini tradizionali. Va benz nel legro, se la
sua resa produttiva é contenuta e ben accompagnasa dai ccratteri
pedoclimatici,

«Il Sangiovese non ama di per sé la barrique, salve casi par-
ticolari, e anche quando non é troppo ricco, la sua espressione
é quella della pronta beva, dopo esser maturcto nel metallo o
nelle tradizionali vasche di cemento. Ama comunque szirpre il
vetro, sua ottima dimora. Noi siamo entusiasti di qiesio vino
latino, e ci auguriamo che sia sempre pit prezio della aostra
enologia».

Nella degustazione che & seguita, Giacomo Tachis ka poi ese-
guito la «scheda organolettica» di ciascun vino. Con parole pre-
cise, attente, li ha «spiegati» da maestro, come vedremo, ma
anche con molta semplicita, prerogativa di cai conosce molto
bene la materia e non cerca frasi ad effetto,



Silvano Dametto ha portato i
saluti dell’lce ai giornalisti;
accanto, gli interventi di Mario
Fregoni (storia ed estensione
geografica del vitigno
Sangiovese) e di Giacomo Tachis
(il rapporto di questo vitigno con
I'enologo)

P Sangiovese di Romagna Doc Riserva
'88 - Cesari, Castel San Pietro (Bologna).
Lo presenta Umberto Cesari.

«La mia azienda é sorta nel 1970 e si
articola su 85 ettari fra le colline che divi-
dono Imola da Bologna, interamente riax:-
tati con vigneti ad alta densita. La czmitira
di vinificazione é modernamente attrezzata
con impianti di pressatura soffice, coi
trollo della temperatura, stabilizzazione a
freddo del prodotto, microfiltrazione. Per
produrre questo vino, abbiamo selezicraio
le uve di Sangiovese grosso di un podere
situato a 400 metri di quota in Comu»e di
Imola. Il terreno é misto ciottoli-a*zilla
esposizione a Sud, produzione di circe 9
quintali per ettaro ed é condotto nells me-

Umberto
Cesari

Una veduta della splendida sala dell'Hote: Vier Jak reszeiten con i ciarnalisti al lavoro

niera piu ra‘urale possibile per non esa-
sperare la produzione a scapito della qua-
lita. Landamento climatico é stato par-
zialmente pavorevole e, grazie all'oculata
raccoita ranuale, siamo riusciti ad otte-
nere un predcito di ottima qualita. La

fermeniazionz 2 avvenuia ad opera di lie-

viti indigent e é durata per dieci giorni».

Tachis: il colore é medio, sul carico ma
non sovradzcrdante, senza eccessi, tipico
del Sanzicvese zoltivato nella zona. Com-
pleto il proefumo, morbido il sapore, equi-
libratc, ratcndo. Non ¢ mol:o grasso; ¢
gia disponibilz 2 anche simpa:ico, pronto
per la beva eacke se pud continuare ancora
per quaichz anno.

» Sangiove:p di Coltibuono, Igt Toscana
87, Badia a Coizibuono, Gaiole in Chianti
(Siena). Lo presenta Emanuela Stucchi Pri-
netti.

«La mia czienda ¢ la piu aaticq realta
enologica del Chianti, fondata dai monaci
intorno all a»re Mille. Nella nostra fami-
glia siamio alla €* generazione ed occupar-
cene, dopo lesproprio ai monaci. La pro-
prieta é divice in due parti principali e
questo vinc Yer2 da poderi sui 300 metri,
esposti a Sud-Fst, Sud-Ovest, in un terreno
calcaree part-omrmente ricco ai scheletro.
Quelli vtilizzati per questo Sangioveto so-
no stati piantati mnel 46 con impanto stret-
ro. La produzione é limitata a 35 quintali
per ettare. il vt zno é autoctoro e abbia-
Mo semwre idikizzato gli stessi zloni. L'87
¢ stata una telle estate, che he prodotto

Emanuela
Stucchi
Prinetti

uve Sane.

Vinificazione in tank duazciaio
da 70 ettolitri; lc fermentazionz é cvwvenuic
fra i 26 e i 32°; nienite rimontag2i ma io'c
follatura. Dopo la svinatura ¢ partita 'a
malolattica, durata «un mzse, M »no 2 siaic
messo in piccoli fust c’Allier viauonvi, e altr
0 in fusti con un solo passaggio.,

Tachis: ottimo profumo, bilaacicto fra
profumo del vino e quello dzl legng, il
colore & giustamznte intenso, zme si Zor-
viene ad un viro di collina zbbastaaza
elta. La macerazioae 2 stata g'usta. Non
possiamo aspettarci grandissimoe cope. ma
rolto stile ed eleganza, con uma persistzn-
za che durera nel tempo.

b Ser Gioveto, Igi Toseana 39, Rocca




% '\' ’_‘:‘ - ‘ X 4

5 £ a

La sera precedente al wine-tasting del Sangievese si & svolta una rigorosa «pros 3 generzle», coord nata da Piro Khail. Il motivo & semplice:
due cre di tempo non dermettono la minima sbavatura e gli interventi dei praduttori cevono essere calibrati alla perfezione, anche per
concedere il tempo ad un tecnico espe-tissimo ma .. traduttore dilettante di radurre con fedelt i termini usa#i: parliamo di Guglielmo
Stogp2r, che si rivelera abilissimo. Sotte: parka Leonardo Montemiglio, che ha al fianco Pino Khail e Piera Antinori

«Prova d’orchestra»
orologio alla mano

! wine-tasting dei 13 Sargiovese ha richiesto un’at-

lenta messa a purito per evitare di uscire dalle due
orz prograramate. i giornalsti tedeschi tergono molo
alla puntualita. Per far filare mtto liscio, con la massima
efiizienza lc sera precedente al wine-tasting 2 stata svoita
ur.c prova per cronometrare gh interventi e wa traduzione
«aifferitas, affidata a Guglielmo Stcpper, uomo di gran-
de esperienza tecnica e umer’st'ca, ma alla sua «prima

Una prova di traduzione
differita con Ezio Rivela e
Cuglielmo Stopper, seguita
attentamente da Giacomo

edi pitt non posso!» (poi
togliera altre otto rigke...)

«S. pertecnici» a consulto, Giaccraa Tachis e Mario Fregoni; poi Tachis corcorda con Stopper alcuni particolari mantre Emanuela Stucchi

Primetti pensa bene di consigliarsi con il pana sul suo intervento
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Tachis. Accanto, Cecchi viene
+«accusato» di essere troppo
lungo, e lui risponde mostrando
i foglio pieno di cancellature:
=Ho gia fagliato tutto-.», dice,

voltas iv. cabina. Nelle immagini che pubblichiamo, le
Jasi aa questa preparazione meticoiosz: la riuscita di una
manifestazione cosi importan'e, che ha richiamato le
firme piu ncte da tutta Ia German'a, non puo essere
affidata al caso. Gran parte del successo, dunque, va
proprio ricoadotta a questa «preva d'orchestra», dove
ciascun «orchestralex ha affinate il proprio ruolo con
prezisione certosina.




Ad Amburgo sono veramente con-
fluiti tutti i giornalisti pid importanti.
Eccone alcuni. Da sinistra, Made-
leine Jakits di Der Feinschmecker
(redazione vino e cucina); Dieter
Braatz capo della redazione vino e

ina di Der Feinsch ker; Jo-
chen Karsten, editore delle riviste
Kiiche e Der Feinschmecker; Joel
Payne, freelance e sommelier;
Friedrich Eberle, collaboratore di
Weinwirtschaft Markt; Christa Klau-
ke, freelance; Helmut Rienschid-
ger, collaboratore di Alles iiber
Wein

delle Macie, Castellina in Chianti. Lc pre-
senta Sergio Zingarelli.

«L'azienda é nata per volonta di mio
padre Italo e di un socio su un estenzione
di 200 ettari, con le fattorie Sant’Alfonso
e Le Macie. Poi sono stati impiantati akri
vigneti ed é stata costruita una zantina

Sergio Zingarelli

moderna. La prima commercializzazione
delle nostre bottiglie é del 78. Success’ve-
mente é stata acquistata una terza fattorm
con altri 33 ettari a vigneto specializzato:
complessivamente la mia azienda gest'sce
circa 250 ettari, fra proprieta ed aff-ttc. il
vino che state provando é Sangiovelc in
purezza di un’annata non felice nel Chicnii
Classico: abbiamo ritardato il piu possibilz
la vendemmia, con una cernita attentiis-
ma. La fermentazione alcolica é durata 13
giorni, alla tenperatura di 28°, la matara-
zione é avvenuta in barrique nuove e uscte:
¢ poi seguito un anno di affinamento in
bottiglia».

Tachis: come vedete, il colore € legger-
mente pil intenso, perché ci troviamo in
un’altra zona. 11 Sangiovese ¢ partizolar-
mente difficile da sfruttare interameate. E
equilibrato, abbastanza morbido, tenerdo
presente che i tannini del Sangiovese scno
meno rotondi di quelli ad esempio dzI Ca-
bernet. E un vino buono oggi, migliore
domani.

» Spargolo, Capitolare di Cardisco, gt
Colli della Toscana Centrale 88, Cecchi.
Castellina in Chianti. Lo presenta Luig:
Cecchi.

«La mia azienda é stata fondata nei 1583
da mio nonno Luigi e ha potenziato le sue
strutture con l'acquisizione di due aziende
agricole nelle zona del Chianti Classico €
della Vernaccia di San Gimignanc. La
quarta generazione é gia operante <OR i
miei figli Cesare - ramo commerciaie — €
Andrea — ramo tecnico-produttivo -. Lo

Spargolo ¢ Sangiovese ia purezza. Nasce
in u» vecchio vigneto di quattro ettari nella
zona storica dei hianti Classico. Il terreno
é ccstituito prevalentemente da scisti ar-
gillcse, ad una altezza di 270 metri. Dopo
la svinatura pa-ie immeaiatamente a fer-
memazione raclolattica. La maturezione
avviene in carati da 225 Frwri per un periodo
di dieci mesi 2 il vino é guindi passato in
bott! di rovere ca 46 et:olitri per auri I2
mest. Laffinarmento prcsegue poi per al-
menc sei mes’ relle nosire cantine a tem-
pera‘ura contzoliata. L'arnata che s.iamo
deguctando é ura delle raigliori».

Tachis: dal colore si hanno anche e-
spressioni di aroma e di sapore; il colore
¢ sempre bucn ambasciatore. Troviamo
ricchszza stru‘tu-ale. I 1znnini sonc evi-

Luigi
Cecchi

denti; zol tempo il vino si arrotondera. Ci
vorra ancora del tempo, ‘orse un anno o
un anao e mezra, ma perz1é mostri segni
di vecchiaia dovri passare ancora tanto
tempc.

P Poszgio Rosso, Chianti Classico Docg
Riserva 88, Agricola San Felice, San Gu-
smé (Siena). Lo presenta I'amministratore
delegazo Enzo Marganti.

«L'ezienda Saa Felice ¢ collocata nel
Chiami Classico, in un ambiente pariico-
larmente vocatc alla coltivazione della vite.
Il ceniro aziendale é in ua piccolo borgo
dalle arigini lontanissime. 190 ettari a vi-
gneto zpecializzalo. Un'azienda che, pure
nel rispetto delle tradizioni chiantigiane, é
aperta ad importanti programmi di speri-
mentazione e ricerca con istituti ed Uni-
versita. Il Chianti Classico m degustazione
provieme da un vigneto del 74 gia di mia
propricia, successivamente ampliato rello

Enz> Momanti

stesso ameizvie e can le stesse modaliia
inizili. Allevernerto a Guyot semplicz, 2
chilogramm’ ¢ ceppo Vinifieazione ia vo-
sche inox de 109 ettclieri, maturazione m
betti di rovers 22 29 ensolitri, poi un lungo
affinemento m korigiic. Foggio Rosso sc-
ra commercichizzaro nella primavera $3».

Tachis: il vizo devessere anche «bzllow
da guardarz, e ques:o lc é. Ncn pit magre,
come quanda Cera tant:ssima uva biance,
e anz. mi auvguro che s.a possihile con :1
p-of. Fregon: elir:narz ancae ke piceols
pe-centuali di biaaco. La zona in cui vienz
coltivato ¢ moito lum:nosz, e la hice serve
melta. E un vinc =bbastanza grasso. ro-
tonda, equilibrate. ccn stle. A me piace
okremodc.

P Rubesco Vizna Moenticchio, Torgiano
rasso Doc Riserva '82, Lungarotti, Tor-
giano (Percgiak Lo presenta Teresa Lun-
garotti.

«Quella de! Tcrgrano 2 vna zona molte
pizcola nel Cen:-o Ialta, quasi intzramznte
caritrellata da'ka nostra Casa. Fra le prime
ad otienere 'a Doe, 2 pai Docg per Ic
Riserva che, 'n questo c2sc, porta il nomne
del Vigneto Mont:cehwo. siiuato ¢ 309 me-
tri, esposto a Sud-Est con terrens media-
mente calcarer. Saagio.ese e Canaiolo e-
ravo gia prese=gi reil impianto nelle giuite
proeporzioni 79 e 30%). Il primo ada i!
carpo, il sezcndo Ic rafforza nel colore €
nel profume. i lunzo ifinan-ento in dot-
tigha, circa 6 =rmi, aovo 15-18 mesi d.
barrique, vendiito & dieci anni dalla ven-
demmia, mamtizne ccsian'i nel tempc i
susi caratteri pircevolmente giovanii. Un
peso economico, Ara anche un reale inve-
stimenito nella juakita, che ci permette di
consegnare al corsumaiore un vino gia
piacevole ea arr-onico, cRe affinerd ancora
la sua clasze nezli a=nm.

Tachis: ci t-ovianso davaati ad an <vino
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| due traduttori, Guglieimo Stopper
e Ingeborg Babitsch, hanno
lavorato a stretto contatto di
gomito, ribattendo a macchina
tutti i testi degli interventi fino alle
due del mattino, smettendo
soltanto quando i vicini di stanza
... hanno protestato. A destra, i
produttori hanno «provato» con
Stopper. Ecco, uno per tutti,
Leonardo Frescobaldi

degustando

Un consiglio del pignolissimo Khail a Tachis e Stopper, mentre i Wad.t:ori «<provanc» davenii a Ia szl
ancora vuota. Alla fine della manifestazione, Stopper ha ricevuto tanfissimi, personali compl'menti cai
produttori, che lo seguivano in cuffia: qui da un simpatico buffefto sulla guancia a Teresa Lur garctti

e
Giacomo Tachis, eon grarde diligenza pnofessionale,

ha voluto assaggiare tutti | vini da Sangiovese prime del -

wine-tasting: ecco come i & preparatc, menire &r

sommelier gli mostra I'etichetta del vina che sta

E poi, i complimenti...

L B
B

L with

I

Teresa Lungarotti

di coraggio», perché invecchiare e conser-
vare per tanti anni questo «blended» di
Sangiovese e Canaiolo non & impresa fa-
cile. Il suo colore esprime una certa evo-
luzione. 11 suo pregio migliore & il profumo
eccezionale, mentre il corpo & giustamente
medio. Va apprezzato con una certa atten-
zione: mi piace per la sua eleganza.

» Vigna del Lago, Brunello di Montalcino
Docg ‘87, Val di Suga, Montalcino. Lo
presenta Lionello Marchesi.
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«L’azienda é sta*a acquistata nell’®5 e
possiede 36 ettari. La sua peculiarita coa-
siste nella separaziore in due corpi azien-
dali distinti, a Nord e a Suc di Montalcino:
possiamo cosi sfruttare le due differenze
microclimatiche sulle uve, caratteri che ri-
troviamo poi differenziati nei vini. Da al-
cuni anni sperimeriteamo zon auovi clowni
e densita d'impianto differenziate. Somo
state vinificate separatamente wve di vi-
gneti in eta avanzcte. La Vigna del Lazo
che presentiamo é 'a prima »roduzione
che viene invecchiata a perte. Un vigneto
di 5 ettari di frome al centrc aziendale,
con esposizione Nord-Ovest, un terrenoc
argilloso e povzro ai sostanze organicke.
La densita d'impiarto é di 3.€00 piante
per ettaro. La prcduzionz meaia é di 50
quintali per ettaro di uve, poi selezicnaie
con severita La ‘ermensazioae dura 15
giorni a temperatwre controllata. Dopo la
malolattica, il 20% del viro vier.e posto in
barrique di legno di diversa provenienza,
il restante in botti di rovere ai media ea-
pacitay.

Tachis: ¢ impossitile trovare un Brunzl-

| -
Lionello March=si

lo c:)n.mlorc non imtensa, e questo bel
czlore ¢ :na conferma. Al naso si avvzrte
1fpico profumo del Sangiovese predotto
a Montalcino, che si esprime nella terra,
re: clima ¢ nella manc cel produttore,
Siruttura ricca, elegznte, completa. Se gli
riarca qualcosa ... é qualche mese di af-
f.namento.

P Vignadel Fiore, Brunellc di Montalcino
D(.(; Riserva ‘86, Barbi Colombini, Mon-
talzino. Lo presenta Stefan) Cinelli.
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Dwopo ever elencato Iz caratteristiche cl -
m:iche del suo Brunello. Stefano Cinelli fa
notare il basso tenore di solforcsa. «Vigna
del Fiore, 1.45 etrari @ superficie, il suoly
é tipico di Monalciro, sassoso, con pre-
valenza & galestro e schbia; povero, quin
di i queli che danno rcarsc vigore vege-
tativo e pochi grappol. La vigna attualz
ne ha sostituita una mista cor ulivi chz
risakiva a' secoio scorso. Proauceva uva
gid nel 1592, come risulta dalle impostz
pagate all'epoce. Nei 1986 la primavera 2
siata fredda e pfovosa, seguila aa un estatz
calda e siccitosa, con riiardo nella vegeta-
zione, cor: produzione inferiore alla medic
del 15%. Dopo pn set’embre soweggiato, lc
venaemmia é avvenuic il 6 e il 7 ottobre
Vendemnm:ia a mano, trasporto in cantine

Stefano Cinelli

in cassette fermentaz:ome in vasche inox
termoconaizionate, alic temperatura mas-
siraa 4i 28°. Maturazicne in bott: di rovere
di Slevonia di 25 ettoliiri, nucve e di fiue-
tre anni per un periodo di 4 anni. L'affi-
namento in bottiglia € stato ai & resi. La
sua longevita devrebpe aggirarsi intorno
ai 50 annix.

Tachis: avete szntitc parlare di galestro,
di poverta di terreno, € Juestd &1 esprime
nel corpo, non mecessariamente ricco.
un vino rotondo, elegante, con p-ofumo

pronuncia‘o.

» Poggio all’Orc, Brurello di Mogtalciﬂo
Docg Riserva ’86, Banli, Montalcino. Lo
presenta Ezio Rivella. ‘

«CQuestc vino viene selezicncic da un
unico vigreto dove l'esperienza ha dimo-
strato nascono le uve mugliori dei variegato
penorama dei viri di Cestello Banfia Mon-
talcino. 1l terreno particolarm-er.te magro,
argiloso e scistoso, ¢on qbbonqm;za di
ciottoli, a circa 290 metri, costiiuito da
cloni selez’onati, con prcduzicne assai bas-

Ezo Ri\rella;

sa. Questa Riserve é prodotta solo nelle
arnatz eccellerti, Oltre al normale invec-
chiamento ir: legna per tre anni, prescritto
aal disciplinare, é affinato per almeno due
@wil ia bottigha. Dedichiamo particolare
atienzione ai mighioramento del Brunello
@ Moentalcino, di gran lunga la nostra
produzione pit importante. E infatti in
atic wn reimpiario con cloni di nostra
sekezicne, per oftenere il Brunello in asso-
lmic pil elegante 2 piacevole. Questo vino
ha vimio la mzdag'ic d'oro all'International
Wire Competition di Londra».

Tachis: la Vallz dell’Orcia ¢ una zona

La spetiacolare parata dei bicchieri che hanno
contenuto i 13 Sangievese, alla fine del wine-
tasting: il tavolo dei produttori si & trasformato
in wm gigantesco rudino scintillante

Alcuni dei numerosi
interventi; a sinistra il
giornalista sommelier
Joel Payne. Al centro:
Jens Priewe, uno dei
giornalisti vinicoli piu
importanti della
Germania, autore anche
di libri sui vini italiani. A
destra, Ulrich Koeppen
del Gourmei Journal

importante a Montalcino. Trascira cor-
Tentl miti e crea un microclima fra i piu
Interessar.t:. Questo si esprime in colori e
saporl. E quinci un vino ricco, che la ca-
pacita de'la vini©cazione ha compietato,
con prof_m» e sapore di legno e ¢i vino
Insieme in Ln’otlima combinazione: o1timo
€ Interessar = veramente.

» Brunello 3i Montalcino Liocg Riserva
81. Biondi Santi, Montalcino Lo preser:ta
Franco Biond: Santi,

«Nella m* fctiorig Il Greppo i vignati
sono di o"tre 20 arni per 12 e*tari, menire
ollo sonc & wre anni, tutti innestari con
Sangioves> zrossz, | piu vecchi, natuaral-
mente, danro le Riserve. Le mie batiiglie
Pit vecchiz riraastemi sono del 1884, e ne

Franco Biondi Santi

ho 9 del !8%1. Lvltima expertise de!l's5
ritenne quzst vini perfetti. Attualmenie
ho in venaste 15 Riserve. Le trasformazio-
ni, eclatari, =i ripetono anno dopo erne.
Si comincia cor i goudron dopo 13-Z0
anni dall'ir-b<tiigliamento, per passare alia
pietra focaia dopo 30-40 anni, e poi Guesti
profumi e séperi =i fondono in armonia
perfetta. Fer sa aegustazione é importanie
stappare le bottig'ie almeno 8 ore p-wna.
1l mio Brume"ic é :*ato definite da Burton
Anderson vimo per gente paziente, ma se
ben prepa-a:o per la degustazione, crcke
a pochi me:i Zall imbottigliamento é molto
armonico £ gregevole». Ha poi accennato
a cloni particclari, individuati anni orsono,
mentre alti Cue 3010 stati omelogati que-
st’anno.

Tachis: -: rito ¢: questo vino si esprime
in questo easo cor: tutta la sua gentilezza,
I'armonia, >an un corredo di profumi che
sanno di eveluic, e non di veechio («oud
essere antizo, m.ai vecchion), diclasse, mol-
to ricco di strutcura, con grande persistenza
di profumo.
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Un gragpe di giornalist!
Sono, da destra: Carolz
rivista Hoezu (tiratara 3.900 mila);
Amburpo; Kerstin Gorn di Fiir Sie.

Reich della

Leor.arda Frescobaldi

P Miamtesodi, ‘Chienti Rafina Docg 88,
Frescobaldi, Firenzz. Lo presenta Leonar-
do Frescobaldi.

«La mia fam’glia coltive in Toscana 50
ettar: ai vigneto suddivisi in otio azierd?
agricole. Una di queste ¢ la Tenuta del
Casieilo di Nipezzano, nel cuore del Chian-
ti Rujfina, che ha molto contribuito a far
conascere nel mondo la personalita e 1o
stile de! Chianti Rigfina. Afl'interno di que-
sta Tenuta si trova il podere di Montesod:,
con wma superjicie di appzna 12 ettari, ad
un’cititudine d: 350 metri, dove mio padre,
ne! 55 pianté unc partieolare qualite di
Sangiaveto.

Le vigne che henno dato questo Virno
hawno un'eta di 33 anni, il Montesodi é
prodetto solo nelle anna:e pit favorevoli

Iz produzione media é di 50 mila botteglie
- jeita che dichiara la scarsa produziore
pereitaro. Fu un'annata molto favorevolz,
con uve sanissime La m-acerazione sulle
buacce durd 15 giowni, pci il vino maturd
in barrigue d’Allier per 22 mesi. Limbot-
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se ﬁe attentamente la tracuzione ir cuffia mantre il sommelier Silvio
i Ceres Verlag di Bielefeid, che pubbliza libri d=d settore;
Frauke Stii‘ten della Bauer-Verlag,

Bidiger A 'abe-atcre anche di testate italiane: pubblica anche una newsletter

Nella foto a destra Eckard Smp,_freelanoe, col

sul ving italiano. Come si vede in queste pagine, tutia \a stampa si & presertata comaatta all'appuntamento

Peri

£i Rhenaria-Fachveriag;

liamenio avvemne F1i-12 mazo 91

(150 i, Lo o i

zione cvverra fra reve».

Tachis: qui ¢’¢ sostanza, lo si vede dal
colore condensatc. E intenso al profumo,
+ colore esprime vinosita equilibrata. E
-uasi matrro, ma ncn de' tuito ancora,
perché promette una darata dirs eccellente.

P Tigaandlo, Ig1 Toscana 8%, Antinori,
Firenze. Lo presenta Piera Antinori.
«Tignenzllo é il nome di vn antico vi-
2neto nella zona centrale def'a Toscana.
Le ca-attevistiche ambien‘ali soro molto
narticolers, dall'altezza — pceo meno di
400 metri — che determinc un nucroclima
ideale. con notti fresche e giornete calde.
1l terrzno é compastc quasi esclusivamente

Piero Antinos

da gelestro, da guesia roccia che si decom-
pone quando affiora in supeificie e da un
terreno assai poco fertile, che produce alta
qualita e hassissima quarntite. L esposizio-
ne @ Sud-Oves: garantisce una perfetta
insolazione del vigneto. Tignanello é pro-

Angelo Gaja nor ha esistito
alla cusiosita di vede-e i suoi
colleghi del Sangiovese al la-
voro: si é... in‘iltraio nzlla sala
con la sua collakorztrice E-
lisabeth Kalmund-Jusczyk e,
alla fin2, ha sporfivamente e
calorosamente applaudito.
Alla sua desftra, | gicrnalista
Heartmut Pagenkopf A de-
stra: fitto scambio di impres-
sioni fra Vittor'e \Vallarino
Ganciz e il giornalista Enrico
Besi. Ganciz si @ pubblica-
mente complimentato per
I'o-ganizzazione 2 ha rivolto |
un caloroso ringraziamento
aTachs e a <ha 78

Walter Gorschenek, specialista
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ofessionalita un vino.
gastronomico della
una delle grandi Case editrici di

sarve con consumata pr

aotto tradizionalmente con |80 per cento
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Questultimo conferisce maggiore comples-
sita, colore imtenso, maggior quantita &
tannini nobil:, senza pero modificare so-
stanzialmente i caratteri di base del San-
giovese,

Circa 20 mesi in barrique in gran parte
RUOVe e subisce poi un ulteriore affina-
mento in bot:iglia per due anni. Quest ‘an-
nata ha dato un vino iHIBHSO, molto strut-
iurato, di lenzissima evoluzione ma con un
2rande poter ziale d'invecchiamentos».

Tachis: mi consentirete di astenermi dal
commentare le caratteristiche del mio Ti-
gnanellp (nd—:_ come noto, Giacomo Tachis
£ proprio ... Finventore di questo vino stra-
ordinario). Solo un consiglio: se 'avete in
casa, non bzvetelo questo Natale ma a-
spettate que:lo prossimo.

» Cabreo Vigneto Il Borgo, Igt Colli To-
scana centrale 85, Ruffino, Pontassieve
(Fi). Lo presenta Adolfo Folonari-Ruffino.
__«I Tenimenti Ruffino sono situati nella
T'oscana Centrale, perlopiu tra Firenze e
Siena, zone particolarmente vocate per vini
di grande qualita. Noi produciamo tre vini
Docg. Verso la meta degli Anni Sessanta
la Ruffino ha cominciato un processo di
rinnovamento agricolo collegato a studi e
ricerche nei suoi vigneti e nelle sue cantine.
Questo per seguire due finalita: da una
parte ir{rrodurre e studiare diveri vitigni
innovativi ger la Toscana. Il vino che pre-
sento oggi fa parte di quest’ultimo stile.
Prodotto da Sangiovese al 70 per cento e
Cabernet Sauvignon al 30 per cento, il
vigneto e caltivato a circa 400 metri in una




Altri giornalisti alla Weinprobe. Da sinisira: Hans Herbert Hclzzmer

R

. ARS8
de! Siiddeutsche Zeifung ci Monaco; Antje Blum, vicepsesidente del Food Ediiers

Club, un'associazione prestigiosa di gio-malisti del settor= agrozlimentare. L'ultimo a destra € Mario Scheuermann di Lwe Welf e del set'imanale
Welt am Sonntag. Nella foto & destra: da cinistra, Getraud Schwillo di Kochen & Geniesser; Brigit2 Scharnhorst, “espansabile food di Journal iir
die Frau; Marianne Storzback redattrice responsatile del setlore viro di Essen & Trinken. Le sta servendo il sommedier Ofwc Brunello

nostra tenuta. La selezion: clonale. ele-
vata aensita di piante per exaro e le bessa
resa (€C-65 quintali per ettaro): tutto gue-
sto coniribuisce alla qualita di queste vmo.
La fermentazione avviene ini tank d'c-craio
inox, ada temperatura comrollata di 28-
30°; le macerazione su vimpacce durg 15
giorni. Popo la malolattica il vino naiwra
per 14 mesi in barrique di quercia bianca,

Adolfo
Folonari
Ruffino

delle qua'i il 50 per cento nuo —».

Tachis: grande ricchezza di ietensita c-c-
matica, cke promette grandi cose pe: A
nostro nzso e il nostro palator si vedcna
i controll severi di vigne e cartine. I tan-
nini preserti, che hanno bisogno di evel-
versi, promettono snddLsf;;ncm ancora
maggiori nei prossimi anni. 1} profume
elegante indica una grandfz armonia 172
vino e barrique. Ma amera arcora il we-
tro...

E con questz bella veduta parzialed

ella sala che ha onorata il Sangiovese <on tutto il rispetto e la simpafia che m

el corsc della degustazione nan so-o evidentemente mancate le domancze

de: giorraisti, dei quali riportiarso le immagini in queste pagine. Ad
Emanuela Stacchi é stato chiesto eame rzai il suo Sangiovz:o figura nella classe
Igt e non in una Denominazione. «Perché all'irizio degh Anmi Ottanta avevamo
bisognc (i afiiarcare alle Denorinaz oni un vino “libero”, con una particolarz
filosofia aziendalen. Altra domarnda, a sropesito di Rocza delle Maciz, sul
motivo per cui sono state scelte diversz annate. La rispesta e di Tachis: ogni
annc ha la sua espressione, e questa degustazione deve 1oocere realté diverse
e r:om sc.tanto i migliori millesimi

Ur gicrralisia vuole sapere, a propasito del Chianti Classico Poggio Rossa
San Tel:ce, se nen abbia avuto un passaggio in barrique. Morganti r:-badisce
che sonc state utilizzate solo bott: di rovere da 30 ettoiizri

En:randc nel mondo del Brunello di Montaleino, si € voluto sapere d. piu
sul:a selezicne clanale. Per tutti h= risposto Ezio Rivella: la szlezione clcnale
¢ certamerte zlla base di ogni realtZ produttiva, spec'almente a Mon:alcino.
I cloni fincra raccolti sono 80, e le microvinificaz oni cke si susseguono da anni
hanne riszretto ia rosa di quelli pil intersssanti a 10-15. Fregoni ribadisce che,
nel lavore di selezione, i cloni migliori si trovano nei vigne:: piu vecchi e guelli
idezli sor.o eomoosti da granpoli 2 acini piccoli, che ofrono an rappo-to pil
favarevole fra buccia - dove nasce la qualita - e polpa.

Molti zio-nalisti hanno perd preferto un’alira sede per rivolgere ie loro
domrarde cuella del wine-tasting «g=ne-zle» seguito a ques:d perticolarissimo.
E, come a Berlina. sia Fregoni sia Tachis sono stati «requisiti- a lungo, ccme
i prodattor:, ben felici di trasmetiere [e loro esperienze a professionisti cosi
compe:en:i £ inleressati.

Il successd. dungue, € stato pienc = ha dimostrato la grandissima impo-tanza
del raodo d2! Sangziovese in gran parte della nostra snologia: un vitigno davvero
«socievole 2 sigrortle», come ‘o defindsce il dott. Tachis, che 2=mre nessur aliro
conosce ques-a varietd, «ancora capace ci darci in futurc altre scrprese».

Il faito che questo sia ur vitigno crmai richiesto da Pzesi giovani ma
estremamente evoluti, come Califorcia, Australia € Sudafriza. ¢ solo un’ulteriore
conferma del'a suva straordinaria capaci:a di adet:amento a'lz condizioni pil
diverse. E arche cussto ¢ un aspettc della sua grandiosita ur:versale.

Bruno Donati

eritava, chiuciame questo serviiio



