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Lo spumante metodo classico italiano é il protagonista del Degustibus di

questo mese. Per molto tempa relegati a un ruolo di imitatori del pit fo- |
moso spumante francese i nostri produttori si sono rimboccnti le mani- |
che e hanno puntato sulla qualita senza compromessi. Il reimpianio
dei vigneti secondo i sistemi piu rigorosi nelle zone pid vocute e un R
grande aggiornamento delle tecnologie di cantina hanno portato in po-
<o tempo a importanti affermuzioni sul mercato interno e su quello in- |

ternazionale. Cio é avvenuto mon solo in virtu di prezzi competitivi ma,
soprattutio, per la precisa personalita che lo spumante dassico delle mi-
gliori zone & venuto acquistando. Per questa degustazione abbinmo
scelto gli spumanti base delle case piv note.

Spumante Pados

La Scolca

&

Da un mvaggio domi-ato dal viti-
gno certese, il Pades ha colore
paglier:no con riflessi verdolini; il
perlage & di grana moto fine, per-
sistente. All'olfatto si presenta
complsso e accattivante: a una
nota fwesca e fruttata subentrano
sentori intensi di lieviti e vaniglia
che sfumano su mie e e spezie; al
gusto e morbido ed e:egante, fre-
sc0, e tipropone una 2radeveleve-
navar:gliata.

L. 25.000 i
Gavi [AL] 1
Tel. om/eazm i

Franciacorta Brut
Cuvée Bellavista

Bellavista

Di un bel colore paglier'no carico,
questo Frenciacorta hz un buon

:
]

perlage e profumi moroidi e cre- |

mosi di lieviti, confettura e crosta

di pane; la spuma & molto fine
anche al palato, dove si dimostra |

intenso ed equilibrato, fresco e di
grande finezza. Uno spumante
“carezzevole”, dalla gradevole ve-
na fruttata, che esprime appieno
le ottime earatteristiche delta.zo-
na di provenienza e I'abilita del
produttore.

L. 24.000 §
Erbusco [ES] 2
Tel. 030/7760276  —=—"=

Firmato Brut

Cavit

817"

La Cavit seleziona le uve d: ben
quattordici cantine social: del
Trentino, e nella vasta gamma
dei suoi prodotti spiccano gli spu-

manti Metodo Classico. Il Firma- |

to & caratterizzato da un colore
paglierino scarico, dai tenmi ri-

| flessi dorati e da un perlage mol-

to fine. Ha profumi delicati ed e-
voluti con una nota di tostato. Al
gusto & maturo e ha unadisereta
struttura e una piacevole sapidita;
il finale & morbido e persisiente.
E il classico spumante da futto
pasto. '

L. 16.000 %
Trento

| Tel. 0461,/922055 “""'“"““

Franciacoria orut

AD

Ca’ del Bosce
e

80

Ecco un altro eccellente Francia-
corta di @na cantina prestigiosa.
Anche questo Brut poss-ede tutte
le doti de:le etichette pit: celebra-
te di questa “Maison": ottima
struttura e grande classe. Paglie-
rino-dorzto, dalla spuma fine, ha
profumi intensi e atbastanza
compless:, sentori di liaviti e di
pane grigliato; rivela an buon
corpo e ha una gradevolesfre-
schezza. B persistente & ha un
buon retrogusto di maadorla a-
mara. :

L. 33.000 l

Erbusco [BS] 2
Tel. 030/7267196 —==

Sulla denominazicne dello spu-
mante prodotto con la seconda
fermentazione in bottiglia aleggia
ancorz una certa confusione. In
segu-to a una sentenza della Co-
munti Europea [la dizione
“Methdd2 Champenois” & riser-
vata ai soli produttori della
Champzgne; sulle bottiglie made
in hay compaiono le dizioni
“Metods Classico”, “Metodo
Tracizicnale” o “Metodo Tradi-
zionale Classico”. In alcune zo-
ne, com= nella Franciacorta o
nella zara del Trento Classico,
si punta a identifizare il territo-
rio con la tipologia dello spu-
manze, e questa senz'altro appa-
re la soluzione pit giusta e la pil
trasparente agli occhi del consu-
matore. L'assaggio & avvenuto al
Trimani Wine Bar di Roma ed &
stato efiettuato con bottiglie, re-
se anonime, acquistate tra quel-
le in assortimento e stoccate
nellErctaca  Trimani. Hanno
partacipeto Andrea Gabbrielli e
Marcc Sabellico, del Gambero

| Roszq, Pero Cosrantini, titolare

dell’omonima enoteca in Roma,
Andrea Carrozzz e Francesco
Mariani del ristorante Checchi-

| no cal 1887.
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FERRARI

BRUT

RICCAD ONNA

GRAN RISERVA

AQu

BRUT

| Di colore paglierino carico, ha un

| | dai toni boisée, strutturato.esapi-
| | do, ottimo per pasteggiare,

| Tel. 035/832066

| Tel. 011/94191

Carlozadra Brut

Carlozadra

60" 2

perlage fine e continuo. I profumi
sono maturi con una nota di
mandorla e di tostato; al gusto &
ricco e pieno, morbido e fresco,

| | con gradevoli note fruttate che si

stemperano in un persistente re-
trogusto amarognolo, molto ele-
gante. Carlo Zadra ci propone u-
no spumante quasi “francese”,

L. 17.000
Grumello del Monte [BG]

Riserva Montelera
Brut

Martini & Rossi

f

Di colore paglierino scarico, il Ri-
serva Montelera ha bollicine di
grana fine e spuma cremosa. I
suoi profumi sono abbastanza te- |
nui ma di una discreta eleganza:

si avvertono i tipici sentori di lie- |
viti e di crosta di pane e una vena
fruttata molto piacevole. Al gusto
ritroviamo in un ottimo equili-
brio i sentori di frutta matuea.che
si fondono con una nota di legno
appena avvertita. 11 risultato & u-
no spumante fresco e gradevole,
di buona persistenza.

L.17.500
Pessione [TO]

Gran Crémant Ris.
Vallarino Gancia

Gancia

80

I crémant & uno spumante leg-
germente meno frizzante e dai to-
ni pili delicati. Questa Riserva di
casa Gancia ne & un ottimo esem-

pio. Ha un gradevole colore pa-
glierino scarico con riflessi verdo-

lini, un perlage molto fine e di
notevole persistenza. 1 profumi

crosta di pane; in hocca & morbi-

persistenza aromatica.

L. 24.500
Canelll [AT)
Tel. 0141/8301

Cuvée Imperiale
Berlucchi

/6

La Cuvée Imperiale Berlucchi & u-
no dei piti noti e diffusi spumanti

| italiani. Ha colore paglierino te-

nue e un perlage fine; i profumi
sono eleganti e intensi di lieviti e
di mela; al gusto € fine, armonico

| ed & caratterizzato da una discre- |
ta morbidezza e da una acidita |

molto equilibrata. Il retrogusto &
pulito ed elegante con unanetadi
mandorla molto gradevole.

L. 18.500
Borgonato [BS]
Tel. 030/984381

| tra toni fruttati e i sentori pilieyo-

| Trento

A PR S S A A SR
Ferrari Brut

Ferrari ‘

7

11 prodotto base di questa presti-
giosa casa trentina da la misura
dell'alto standard qualitatitivo
raggiunto dall’azienda, Ha colore
paglierino scarico e perlage di di-
screta finezza; i profumi sono te-
nui, fini e gradevoli con una pun-

| tadi erbaceo. Al gusto € asciutto e
sono intensi e fini, di lieviti e di |

armonico, ha toni morbidi carat-
terizzati da un riuscito equilibrio

luti dovuti all’affinamento dello
spumante in bottiglia.

L. 23.500

Tel. 0461,/922500

Gran Spumante
La Versa Brut Ris.’85

La Versa

7

La Versa & una delle pil impor-
tanti realta enologiche dell’0l-
trepd Pavese, e smentisce in pieno
coloro che sottovalutano il livello
qualitativo delle cantine sociali.
Per scelta La Versa etichetta con il
millesimo tutti i suoi spumanti,
come questo brut che & il prodot-
to base della gamma. Di colore
paglierino e dai buoni profumi, &
asciutto e di discreta strutfura, ha
un gusto maturo, buona fre-
schezza e una notevole corrispon-
denza gusto-olfattiva.

i
L. 18.400
S. Maria della Versa [PV]

Tel. 0385/79731 ——

Gran Riserva
Aquila d’Oro Brut

Riccadonna

/8%

Un’aquila spicca seriosa sull’eti-
chetta di questo spumante, che ri-
specchia fedelmente il tono auste-
ro del suo “habillage”. Giallo pa-
glierino carico al colore, questo
brut presenta una spuma fine e
un buon perlage persistente. Ha
profumi eleganti e composti e al
gusto & secco e pieno, sapido, di

| discreta morbidezza e di buon re-

trogusto, amarognolo e persisten-
te.

L. 16.000
Canelli [AT)
Tel. 0141/822822

Equipe 5 Brut

' Equipe Trentina Spumanti

Vb

Di colore giallo paglierino, questo

brut trentino ha un buon perlage
e profumi tenui ed eleganti di lie-
viti, di fiori secchi e di miele, ab-
bastanza evoluti. Anche al gusto
rivela una certa maturita: ha una
media struttura, & equilibrato,
secco, addirittura un po’ neutro,
con leggere venature di tostato e
di mandorla. Ha un diseretose-
trogusto amarognolo ‘ma non
troppa persistenza aromatica. Ha
forse sostato troppo sullo scaffale.

L. 19.500
Mezzolombardo [TN]
Tel. 0461/601512




Guardavo dal finestrino il Golden Gate avvolto nella nebbia e pensa-
vo alla mia amica Carol Martin che forse stava gia ad aspettarmi
all’aeroporto di San Francisco. Le volte che ci eravamo visti a Roma
aveva dimostrato un certo interesse per la tavola e le relative bevan-
de, ma si sa come sono queste &
americane: trovano sempre tut-
to squisito, delicious, anche se
le porti nel piu insignificante lo-

cale, situato ad appena due passi da casa. Ave-
vo quindi accettato senza entusiasmo, per non
dire diffidenza, la sua telefonata che mi annun-
ciava la visita a una cantina, dal nome a me
sconosciuto, vicino a casa sua. Pensavo che
senso potesse avere spingersi nella cantina di
un produttore di vino a poche miglia da Sara-
toga, a sud di San Francisco, quando tutti
sanno che il Wine Country della California e
a nord e si chiama Napa, Sonoma, Alexander
Valley, Mendocino, Carneros, tanto per cita-
re i nomi piu prestigiosi. Ma Carol era irre-
movibile: «[.’avventura del vino californiano
non si esaurisce in quelle terre. C’¢ un Wine
Country anche a sud di San Francisco, oltre
le montagne di Santa Cruz. E uno come te
deve conoscerlo». E git argomenti per far
diDeniloBasondnissss breccia nella mia ignoranza.
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Gran Cuvée Carlo Santi Cesarini Sforza
Tradizione Brut Extra Brut Classico
Cinzano Santi Cesarini Sforza

/4

| 11 Brut della Cinzano ha una spu-
| ma morbida e cremosa, colore
| paglierino scarico e un perlage fi-

ne e di buona persistenza. All'ol-
fatto non & molto intenso, ma ha
profumi netti di lieviti e frutta. In
bocca & asciutto ed equilibrato
sebbene un po’ magro. Ha toni vi-
nosi e gradevolmente fruttati, e
trova un giusto equilibrio tra la
morbidezza e |'acidita. Moltopu-
lito in bocca, & di media persisten-
za. Ideale come aperitivo e con
antipasti delicati di pesce.

L. 18.400
S. Vittoria d'Alba [CN]
Tel, 0172/478041

" Antinori Extra Brut

Marchesi L. e P. Antinori

/1

Nel catalogo Antinori non poteva
mancare uno spumante metodo
classico. L'Extra Brut [sboccatura
autunno '90] ha colore giallo do-
rato intenso, perlage fine e profu-
mi evoluti dove si avvertono toni
di legno antico e di minerale. Al
palato denota una notevole evo-
luzione ed una certa carenza di
freschezza. Si avwertono-aromi-di
mandorla, di tostato ed una leg-
gera punta di ossidazione tipici di
uno stadio pitl che maturo che

| nel complesso lo penalizzano.

| L.21.000
| Firenze

Tel. 055/23595

b/

| Nonostante la data della sbocca-

tura non sia recentissima, questo
brut si presenta con un bel colore
paglierino dai riflessi ancora ver-
dolini. Di perlage fine e di buona
persistenza, ha profumi tenui e
maturi con una leggera nota mi-
nerale. In bocca & morbido ed e-
quilibrato, anche se leggermente
carente di struttura e acidita. Ha
gradevoli sentori di lieviti-e.dito-
stato, ha discreto retrogusto e una
discreta persistenza aromatica.

L. 16.500
liasi [VR]
Tel. 045/7834008

. Contratto Extra Brut

Contratio

/1

Paglierino scarico al colore, ha
buona spumae perlage abbastan-
za fine. Leggermente chiuso
all’olfatto, al gusto ha toni evolu-
ti e aromi di tostato e di legno,
mandorla e lieviti non sorretti da
una struttura adeguata e dalla
giusta freschezza. Ha una vena
morbida, quasi cremosa [ad onta
del fatto che sia un ExtraBrut] e
| gradevole sul momento, ma che
risulta poco persistente. Ha un
leggero retrogusto amarognolo e
di secco. i

L. 18.500
Canelli [AT]
Tel. 0141,/823349

| L.16.500

/I8

Questo produttore trentino & da ’
sempre specializzato negli spu- |
manti, che produce sia con il me- |
todo classico che con quello Cesa- |
rini $forza, una sorta di Charmat |
perfezionato. 1l Classico che ab- |
biamo degustato & il prodotto ba-
se della linea elaborata con il me- |
todo tradizionale della rifermen-
tazione in bottiglia. Di colore pa-
glierino, ha profumi fruttati e
gradevoli. Al gusto & un po’ ma-
gro anche se & piacevole e accatti-
vante, fresco e di buona persisten-
za.

L. 20.000
Trento
Tel. 0461,/923360

T

Banfi Brut

Banfi

/0

Di colore paglierino abbastanza
carico ha perlage di media finez-
za e persistenza, profumi tenui
con sentori di crosta di pane e di
fruttato di scarsa complessita. In
bocca & piuttosto gradevole e di
buona beva, pur non esprimendo
doti di struttura e di corpo parti-
colari. Nel finale presenta una
nota amarognola e rimane poco
persistente [abbiamo degustato la
vendemmia ‘87]. Nel complesso
rimane penalizzato da una sosta
sullo scaffale forse troppo prolun-
gata, '

Strevi [AL]
Tel. 0144,/363485

Carpene Malvolti
Brut

Canpené Malvolti

/3

La Carpen? Malvolti & stata tra i
pionieri della spumantistica ita-
liana, e rimane oggi una delle a-
ziende con la pii1 lunga esperien-
za nel settore. Nota soprattutto per
gli spumanti da uve prosecco, ne

| produce tuttavia anche con il me-

todo classico. Il suo Brut ha colo-
re paglierino intenso, perlage fine
e persistente, profumi tenui ed e-
leganti di frutta matura.conmote
evolute di tostato. Al gusto & mor-
bido e carezzevole, ha una vena
matura di discreta eleganza, ap-
pena carente di corpo.

L. 21.500

Conegliano [TV]
Tel. 0438/23531

Rotari Trento
Classico Brut

C. §. MezzaCorona

/0

Giallo paglierino scarico, questo |

spumante non ha un perlage di
grande finezza e persistenza.

All'olfatto ha toni vinosi, con sen- |
tori di legno vecchio e di medici- |

nale, dove il lievito si avverte ap-
pena. Anche al gusto denota una
certa stanchezza: magro di corpo,
vi predomina una acidita che non

si fonde armonicamente.con:le |
altre componenti. Il risultato @ u- |

na sensazione finale di eccessiva
maturita e di magrezza, nonché
di scarsa persistenza.

L. 16.000
Mezzocorona [TN]
Tel. 0461/605163




