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Brinde à italiana

emgastrónomo Veronelli vai contante' Brasi! 
qualidade de vinhos e comida de sua ten a

! elíSA BYINGTON, DE ROMA

E stá para chegai ao País o embaixador 
da culinària e do vinho italianos.

Como convém a bons embaixadores, 
a fala dele é muito persuasiva até porque;

I quando conversa e escreve sobre seus as 
| sumos preteridos, póe à prova sua ve.a bte- 
í rária. A respeto do vinho. escreveu. O

homemécompostodecame.ossosesan ae,
1 perceptíveis através de infmitos stnais fisi- 
I S s  e químicos, além de uma entidade abstra- 
I ta chamada alma; o vinho tambem e compos 

,o por infinitos elementos ftsKto-qufirocose 
por urna entidade que escapa a qualquer 
tentativa de comprovalo científica A ana- 
lise química descobre os elementos de um
vinhoenquantocabe hdegusta9aoatentam a

I de detectar a entidade insondável aos metos
I daciéncia.” Odegustadoreficazdeumvmho,

I profissional ou amador, é portanto quem lhe
descobre a alma. orasil

Este psicólogo do vmho chega ao Brasil 
no próximo dia 9 de mar?o: aos 67 anos 
Luiei Veronelli ainda esta em ótima forma 
paramaratonasde degustado. Umadesuas 

especialidade sao aschamadas ‘ degusta*»
' ceeas", feitas com vinhos da mesma faixamássemindicaqóesdeorigemdesorteanao

influenciar o julgamento do degusrador. A

participar de uma semana gastronómica ita­
liana promovida pela Orpi (Ordine R em a ­
ron Professionisti Italiam). a qual congrega 
mais de 350 restaurantes em todo o mundo, 
incluindo Austria, Alemanha, Franca, Esta­
dos Unidos, Canadáe Brasü, ̂ u t r o s ^ O  
primeiro objetivo da pronuxjao é a apresen

do guia da o rg a n iz o  intitulado 
Tradizione delta ristorazione italiana. Tris 
restaurantes paulistanos sao filiados aOrpn 
Cá d’Oro, In Cittá e Massimo, sendo que 
Massimo Ferrari é o delegado b t^ « r o  Ja 
Ordem. Parece lógico que a sombra da su 
figura pantagruélica, na moldura do seu 
amável restaurante, venha a se reah2 
anunciada e esperada semana gastronómica 
E que seja ele o aníitriáode Veronelh, misto 
de profeta e filósofo da explosao da cozinha 
e do vinho italianos.

“Ninguém como Veronelli”, diz Massi­
mo. “sata tocar, apalpar, degustar a tradiqao 
do vinho e da gastronomía. E o 
Aindahápoucotempo,acuerna sofhadeum 
ceno complexo de inferiondadeem_rela?ao 
a mane. Um menú de qualidade nao pocha 
deixar de apresentar pratos franceses ou 
com pretensoes a tanto. Nem sempre,dig 
se a poderosa influencia da cozinha francesa 
produziu pelo mundo osmelhores resultados. 
\ ____ „ r-riQ mais eauívocos do que -

ínliuenciar o r  produziupeiüiiiun^-^*-.---------

das publicatjóes da Editora Vero- gOA ALMA
nelli. Ev VinisNews, nouciasso- y  J f S jg O

Os melhores tintos italianos, 
segundo Luigi Veronelli...

£.1 i in u - » i- ---
bre o vinho. um tímlo que mistura 
latini com inglés. Corno editor, 
Veronelli estreou em 1956 com o 
lineamento de tres revistas de 

I interesses dispares: Il Gastrono­
mo, I problemi del socialismo eli

I Pensiero (o pensamento). O ver- 
I salii garimpeiro de semelhan?as 

entre alma humana e alma viní­
cola desenvolveu bastante as suas 
atividades desde * 
maiores éxitos s 
logo anual dos v 
um guia de restau 
anual, e uma r 
Etichetta, espant 
nada seni correr * 
tiar quem a lé.

Veronelli vem 
etapa inicial em 5
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brasileiros, por exemplo, forano 
por hordas de champignons e enxurradas de 
molto branco, toda urna maquiagem que 
em vez de exaltar os sabores, camufla o 
conteúdo e confunde o paladar. Mas, en­
guanto os franceses transformavam a sua 
cozinha num ritual cultural mesmo no dta-a- 
dia do trivial, a cozinha, para os italianos
confinuouafazerpartedoseupatnmoruode
gestos imediatos. Quem nao se lembrado 

I pequeño diabo Roberto Benigni no fdme 
Daunbailó de Jim Jarmusch. 
Benigni, o italianinho que foge 
da cadeia jumamente com dots 
robustos americanos, consegue, 
cacar e preparar um coelho em 
meio a um cenário desolador. 
Diante da surpresa dos seus 
companhetos de fuga, que nao 

"¡a de como matar a sua 
onfessa em ingles pre­

ndi com minha máe. 
a italiana de uns anos 
nseguiu atingir, no 
eis de prestigio que 
o espanto de dois 
tos. Finíssimos res-

substituido pelo 
erlim (onde, alias, 
tecer urna reuniao 

rpt; a Nova York, de Lon- 
. h nía ^  dres a Cingapura (onde esta 
Lr r lB uÚ  marcada a próxima semana )as 
Abruzos ------------------ | STOÉ/1223-1013133

Veronelli e seu 
catálogo: “Temos o 
que ensinar quanto 
à pureza da matèria 
prima, criatividade e 
ponto de cozimento”
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