Capita ogni tanto negli incontri tra
addetti ai lavori di parlare delle
diversiti tra due aree vitivinicole
confinanti: la Valcalepio e la Fran-
ciacorta. Gli orobici dicono: la
maggiore differenza & di carattere
amministrativo, poiché le due zone
si trovano in due provincie diffe-
renti. Per quanto riguarda tipi di

terreno e élima, insistono gli oro-

bici, ladiffcrenzascc'éémir‘:m—
scopica, perché le due zone sono
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La degustazione
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altre zone a vocazione vitivinicola della Lombardia o del resto d'Italia. Forniremo per quanto ci sard

posstbile anche tutte le informazioni al

rdo, compresi i prezzi che saranno, sempre, quelli

Ppraticati direttamente dalla cantina ad un privato cliente. Ipunteggi dei vini sono espresst in centesimi*

cosi come nella metodologia di dg&
_sufficienza e poi s finotr 100 per un vino eccezionale).

divise soltanto dal corso del fiume

* Oglio. Vorremmo far rilevare come.

la Franciacorta sia una zona di
origine morenica con un clima che
€ temperato dalla benefica azione
del Lago di Iseo. Ma questo € un
aspetto di secondo piano. La
principale differenza consiste nella

" mentalitd dei produttori. In pro-

vincia di Bergamo i produttori di
vino sono essenzialmente degli

bianco 1992

ria e poi sisonoa

le intuire come la Fran-
abbia potuto crescere
ente nel volgere di pochi
iazzando regioni vitivini-
e avevano una storia ben
e. Oggi la Franciacorta non

b area vitivinicola lombar-
un territorio conosciuto a

ustazione oramai ricoﬂoscfwa fmmmmw (60 ¢ la:
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Franciacoria

agricoltori, bravissime persone
ma che non si sono ancora rese
conto della realid del mercato e
vivacchiano di rendita senza im-
pegnarsi in una politica di inve-

stimenti e miglioramenti produt-_

tivi, I Bresciani, i franciacortini,

se possiamo sintetizzare in una

soloespressione, sono pit svelti,
livello nazionale, con un marchio
Franciacona che & divenuto sino-
nimo di spumante metodo classi-
co di qualitd, nto che oggi
quando si parla di Franciacorta si
allude alla «piccola Champagne
italiana.. Ma la Franciacorta ha

_dimostrato di esprimere molto

~ bene il proprio potenziale anche

con i vini «tranquilli+; ne diamo

* una concreta dimostrazione rela-

zionandovi sui vini bianchi del-

Lamaggioranza dei produttor della
Franciacorta € costituita da im-
prenditori che solo in un secondo
tempo si sono dedicati all'agricol-
tura, riversando nelle loro aziende
vitivinicole tutte.quelle capacita,
-appunto, imprenditoriali. Innanzi-
tutto hanno attrezzato le loro can-
tine di tutta la tecnologia necessa-
l'annata 92. Un’annata che come
tutti sanno non € stata per niente
facile, ma che in Franciacorta & stata
gestita piuttosto bene dandotalvolta
ottimi risultati. Cid che & interessan-
te notare ¢ che il panorama dei
produttori si arricchisce ogni anno
di aziende sconosciute che si di-
stinguono per la produzione di un
vino di qualita. ;
‘N.B. 1Prezzi disponibili sono fran-

bello, SUCCOSO,
grintoso, fragrante,
nota di vaniglia, pors
stante, non peretia-
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fresco e lungo con
ricco senlore di
frutta matura, mol

piusia acidité, buona
struftura, morbido e
succoso, pil maturo
degh alii

paglierino chiaro &
smono
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el complasso

Pagieding un po pil in-
tonsa dello standard
anmrmico def annata
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Iltinerari provati e ragionati ai piaceri
della gola in Bergamo e provineia

o quant'altro succede di immw:ndpanamm
chiunque sia coinvolto in queste attivita a inviare presso i nostri uj
(telefonicamente, perfaxopermw Not, dopo averle verificate, I

esprimere giudizi e/o

do nella sua azienda, gli
ospiti transiteranno d'ora
inpoiattraversounaimpo-
nente 'mvenzzone" diuno

della scultura di Pomodo-
ro, ovveroun grande can-
cello a forma di ruota, di
sole con tanto di raggi e
volumi cuneiformi, che si
apre a meta grazie ad un
sistema di motori che
muovnnolapﬁamcstmt-




