
IL VINO GIUSTO
Che cosa bere  
con l’aspic 
di gam beri
La prima zona di prò- j
duzione di vini «spu- È
manti» Metodo Classi- M 
co riconosciuta con la £  
Doc in Italia è stata la MÈ 
Franciacorta; la se- 
conda il Trentino. I ■ § §  
Metodo Classico prò- ■ ¡ ¡ i  
dotti in queste zone 
geografiche garanti- 
scono attente cure K B  
delle uve, tecnologie 
avanzate, una rifer- Jp , ’ 
mentazione in botti- 
glia per almeno 18 
mesi. Quindi quali- 
tàf 'Con Vaspic: un 
vino im portante e 
nello stesso tempo elegante e 
delicato quale C a’ del Bosco 
Cremant Franciacorta Doc. 
Prodotto nella più «farao­
nica» cantina della zona, 
alla quale si accede attraver­
so un prezioso cancello di 
(Mi Pomodoro. Questo vino

l\ ¡’iene nyesso in com- 
JL  mercio dopo 30 mesi 

di lenta risoluzione in 
m  grotta, ha color pa- 

glierino intenso con 
riflessi oro e verdi: 

II m  spuma abbondante 
e persistente perla- 

V..H ge, fine e continuo; 
profumo largo e 
intenso con sentori 
di mele e pere verdi 
a ll’inizio che si 
evolve in susina 
matura, sapore sec- 

fBgM  co senza eccessi, de- 
licato e m orbido. 

U no s p u m a n t e  
«metodo classico», insom­
ma, di non comune armo­
nia. Il C a’ del Bosco Cre­
mant Franciacorta va servi­
to a 10 gradi e si acquista 
esclusivamente nelle enote­
che specializzate a 43.500  
lire. Toni Cuman
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