Maurizio Zanella strebt

auf allen Gebieten nach dem Maximum

Fiami davon uberzeugen, dabh der Pinot
seiner Wemnberge in Cortefranca (Bres-
cia) ideal fdr die Schaumweinprodukii-
on nach der Metodo Champenois sci

Nuchdem der Erfole da war
Berluechi mehr und mehr dazu dber,
aul Quaniat u selzen, Heute ereeugt
das Flaws jiheich an die 1antl Mithonen
Fluschien Spumante aus im (Mrepo Pa-
vese, Tremtinog und anderen Gegenden
gekaulten Trauben,

Maurizio Zanells hat niemals etwas
mil Masscuproduktion im Sinn gehabt
Fur ihn ist das Beste gerade gut genug
und stets Vorstule zum h Besseren
In Zusammenarbeil mil seinem franza
stschen Onodogen Andeé Dubois schul
er ein Programm grobler Schaumweine
nach der Champagnermethode (Fla-
schengirung ). die Furore machen, und
keipeswegs nur i labien, Hingu kom-
men (ant Stillweine, Darunter  der
grotiartige «Maurizio Zanella« (Caber
net Sauvignon 45 %, Merlot 30 %, Ca-
bernet Frune 25 % - Barrigueausbau)
sowie der ausgescichnete Bianco di
Franciacorta Chardonnay (Chardonnay
T " Barrigue ), Verwendung timdet
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Erfolg bt Maurizio Zanella die Grund-
gelegt, dalh der Name
« Uberhaupt Aussicht hat,
die uber
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1L allein Wemn, Mauriz
nella strebt auf allen Gebiele
dem Maximum. Das manilest

schon in der von ithm gestalteten Gie-
samtanlage von Kellerei und Weingut
mil der enormen domartigen unienirds-
schen Halle tir dic optimale Lagerung
der Schaumweine, aber auch mit Heli
kopter- Landeplatz. Labor mit modern-
ster Ausrlistung und sonstigen High-
lech-Ewnchiungen. Dardber hinaus
soll das Ganeze die Funklion eines
grotlen Open-air-Muscums fur moder-
ne kunst bekommen. Die Anfinge sind
gemacht mit dem =Cancello Solare~
von Armobdo Pomodoro und dem «Eron
di Luces von Igor Mitoraj
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La dolce zona collinare tra Bergamo e Brescia, la storia del
vigneto Ca’ del Bosce, gli sforzi di Moretti ¢ la partenza del
famoso cuoco da Milano. Wolfgang 0. Steinhardi riferisce.
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La maggior paric delle persone collegano 'espressione geogralica
“Franciacorta” con yualcosa di noa bea definito. || Con Franciacona
si intende la dolce zoma collinare 2 sud del Lago d'lseo o, altrimenti
definita, tra Bergamo e Brescia. Grane al suo microchima favorevole,
questa lerra ¢ predestinata alla viticoliur. In particolare, le coment
d'aria provenienti dalle Alpi mitigano le lemperature eccessive d'estate.
In questa zona la viticolura era praticata fin dallantichitd, tuttavia
senza particolare fama né risultato. Grazie a cio, in questa regione non
si formarono ngide tradizioni nella produzione vinicola, iradizioni che
avrebbero ostacolato F'uome dhe infine diede Fmpulso decisivo alla
produzione vinicola in Franciacona e la proietio a livello internazionale.
Stiamo parlando di Maurizio Zanella, giovanissimo all'epoca della
fondazione del podere Ca' del Bosco avvenuta nel 1968, Lui ¢ il podere
di cui la madre & proprietana hanno un precursore, almeno per guanlo
riguarda la produzione: Guido Berlucchi...| Maurizio Zanella non
ha mai avuto in mente la produzione di massa. A lui basta il meglio
come presupposto per ['ulteri iglis In collaboraz

con il sue enclogo francese André Dubois, ba creato una gamma
di eccellenti spumanti secondo il metodo champenois
(rifermentazione in bottighia) che hanne avuto un successo
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zola rum strepitoso e nen solo in [talia. Ad essi si aggiungono i vini, tra cui il
sten Weingul formidabile "Maurizio Zanella™ (Cabernet Sauvignon 43%, Merlot
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30%, Cabernet Franc 25%, in botticella). Si impieg;

esclusivamentie uve prodotte in proprio. Com i suoi prodotti ¢ il suo
successo, Maurizio Zanella ha gettato le basi affinché il nome
“Franciacorta” otienga un significato ben preciso che trascende la
funzione meno importante & delimitare un lermiono. Ma oon solo per
il vino, Maurizio Zanella punta al massimo in witi | setton, Questo si
evidenziu gid nel complesso da lui ideato di cantina e vigneto con un
enonme padighone sotlerraneo a volta per ka conservazione oltimale
degli spumanti, ma anche con un eliporio, un laboralono con modeme
altrezzature ¢ alin stument high-ech. Lintero complesso dovrebbe
svolgere la funzione di un grande museo all'anca apena di ane modema
che & gii stato iniziato con il "Cancello Solare” di Amaldo Pomodoro
e gli "Eroi di Luce” di Igor Mitoraj. Zanella & un vomo di grande
culiura, Con la parola “"cultura™ non si intende affatto cid che
generalmente € associalo a tale tennine nella locuzione “nella nostra
culura®, cioé una cullura chiusa, wn modo di vita secondo una serie
precisa di regole. Per Zanella si wratta di culiura apenta verso la ricerca
¢ losviluppo costante di nuovi metodi e cose che & necessanio ulilizzare
al momento opportuno. Alla Ca' del Bosco ho sempre Lrovaio il cancello
aperto, anche a tarda notle. Quando una mattina mi recai a visitare la
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Azienda Agricola
Ca’' del Bosco

Via Case Sparse 20

Tel. 7760600, Fax 7268425
Gegrunde! 1968

Eigentumer. Annarnara Clémen-
1i. die Mutter von Mavrizio Zaos!

la.
Onalage: Stetano Capelh. Besu-
che nach teieionischer Verginba

rung.
Rebland: 96 ha. Die zuletzt ange-
piianzien Wanberpe werden arst
1997 voll in Produkiion gehen.
Produktion:

Jatwesproduktion: 450000 Fla-
schen, davon ca. 200000 Fa-
schen Schaumweing, Zielmenge
ab 1997 700000 Faschen

Der Stil der Schaumweine
insgesami. Kdrperveich, voll, vor
beachtlicher Struktur, komplex
und nachhaltig.

Produzierl werden: Brut
(Chardannay 40 %, Pinol Bianco
40 %, Pinot Mero 20 %), Rosé
(Chardonnay 30 %, Pinol Blanco
30 %, Pinot Nero 40 %), Dosage
Zero (Chardonnay 40 %, Pinol
Banco 40 %. Pnol Nero 20 %),
Satén {Chardennay 60 %, Pinol
Banco 40 %), Millesimato (Char
donnay 35 %, Pinot Bianco 35
%, Pinol Nero 30 %) mit Jahi-

— aufler Satén - in Barrique.
Stillweeine: Von den beiden
wirklich grofen war bereits im
Haupitzil die Rede. Auferdem:
Franciacoria Bianco DOC (Char-
donnay 65 %, Pinot Bianca 35
%), Franciacorta Rosso DOC
(Cabernel Franc 45 %, Merlol 15
Y. Nebbiolo 15 %, Barbera 25 %
- Ausbau: 10 Monale in grofen
Eichentdssem, 6 Monate in Barri-
que), Pinéro (Pinot Mero 100 %
- Veargarung und Ausbau in Bar-
rique) 1

Zentral, domartig, un-
terirdisch: Ideal fiir
ek Phoet
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