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\SSELTLANDGRAAF-~ Er is
1 en lekkere Italiaanse wijn met

“bubbeltjes: gassificati, frizzante, prosec-

_ o, spimante — maar het ene bubbeltje is
tockhet andere niet. We hebben het altijd
- gezegd, en zwoeren in deze bij « Prosecco

goedkoopste moot aan de

di Vat&abb:adene» inde streek van Trevi-
s&.-.ﬁ’htbu Venetié en Friuli. Maar nu le-

‘ren we het van een gezaghebbende stem.
- Maurizio Zanella, wgnbouwer uit de
.streek van Brescia, is producent van de
"'beroemde Italiaanse schuimwijn Ca’ del

Bosco. Per jaar verkoopt hij er zo'n
200.000 flessen van.

Na Vittorio Gancia, Angelo Gaja en

.A;ubroglo Folonari is Zanella een van de
grote nieuwe talenten van de vino made

in Italy. Hij heeft zijn wijngebied ver-
nieuwd met Franse technieken, en met
Californisch koopmanschap en manage-
méht de wereld getoond dat zijn wijn de
tafels van de grote internationale restau-
rants waardig is. |2

Maurizio Zanella: «Eigenlijk
zijn er vier verschillende bena-
mingen, die je in een driehoe
kan plaatsen, met de-gassifi ca

(nummer 1), als de gmol.%r .
asis.

.gassificati dus eerst:
n eigenlijk nietover

@ In de spumante onder-

eidt men twee soorten, de

armat die in grote houten va-
ten fermenteert, en de andere,
die op de fles fermenteert, de
zogenaamde «méthode Cham-
penoise». .En dié laatste mag
dus voortaan alleen nog Fran-
ciacorta d.o.c.q (denominazio-
ne origine controllata e garanti-
ta) genoemd worden.
ciacorta vormt dus de top
 de drichoek. :
De franciacorta komt uit één
2i0 mhctnmdmvanltahe
ombardije,en dannoginde

'\ggi.
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SAF T

Ii“c

t Ca’ del Bosco ?aogonmgm
Ellsa van Engeland dronk hem op
13 juni 3984, bij haar aardbeiendessert
dat geserveerd werd in de Quirinale (de
Italiaanse presidentiéle residentie) tég-

wijl de b&nd van de Royal Air Force «GP

eenslee eelde mode- ontwerpe
Benne dar een glas Ca del Bosco
hem inspiratie geeft bu het tekenen, het

Milanesevoetbalteam is er verlekkerd op

en in &?‘h en Nederlands Limbu
zijner ¢ restaurants die hem op hm&
wijnka n hebben.

Dezeldagen, als hij in het Italiaanse
Staatsblad werschijnt, treedt de wet in
voege die verbiedt de droge spumante

(zoals die van Ca’ del Bosco) nog bij die
naani te noemen.

Voorgan vraag je aan de wijnkelner
alleen om franciacorta. Nu wilden we

, toch weheeps het vgrschil kennen tussen

frizzante emgspumante en franciacorta.

streek van Bergamo en Brescia.
In totaal heb je 40 middelgrote
producenten van franciacorta,
waarvan drie grote wijnbou-
wers: de Ca’ del Bosco, de Bel-
lavista en de Catturice die de
meest gereputeerde van de dro-
ge spumante zijn.»
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{adecrisisvan’14-
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Lo spumante italiano: non tutte Ie bollicine
sono uguali

HASSELT/LANDGRAAF - Esistono molti tipi di ottimi vini italiani
con bollicine: gassificati, frizzanti, prosecchi, spumanti, ma non tutte le
bollicine sono uguali. Abbiamo sempre detto e sostenuto che non c'era
niente che potesse superare il "Prosecco Valdobbiadene" del Trevisano,
tra Venezia e Friuli. Ma ora sapremo come stanno veramente le cose da
una voce autorevole,

Maurizio Zanella, viticoltore della provincia di Brescia, & produttore
del famoso spumante Ca' del Bosco. Ogni anno ne vende circa 200.000
bottiglie. Dopo Vittorio Gancia, Angelo Gaja e Ambrogio Folonari,
Zanella fa parte dei nuovi arrivi dotati del vino "made in Italy".

Ha rinnovato le sue vigne con tecniche francesi e con un'abilita
commerciale filo-californiana e con la sua gestione aziendale ha
dimostrato al mondo che il suo vino & degno dei tavoli dei grandi ristoranti
internazionali.

Chi beve i vini della Ca' del Bosco? La Regina d'Inghilterra
Elisabetta Il lo degustava il 13 giugno 1984, insieme al dessert
alle fragole che veniva servito al Quirinale mentre la banda
della Royal Air Force suonava "Greensleeves', lo stilista
Benetton ritiene che un bicchiere di Ca' del Bosco gli sia
d'ispirazione quando disegna, la squadra calcistica del Milan
adora questo vino e nel Belgio e nel Limburgo olandese vi
sono vari ristoranti che riportano questo vino sulla loro lista.
Nei prossimi giorni, quando uscira la Gazzetta Ufficiale italiana, éntrera
in vigore la legge che vieta di indicare lo spumante secco (come quello
della Ca' del Bosco) con questa denominazione. D'ora in poi al cameriere
che serve il vino si dovra chiedere soltanto di Franciacorta. E adesso &
giunto il momento di sapere che differenza c'¢ fra frizzante, spumante e
Franciacorta. Maurizio Zanella: «A dire il vero esistono quattro
denominazioni diverse, che possono essere collocate in una piramide,
con i gassificati alla base per qualiti ed economicita».

Parliamo dunque prima dei gassificati: non ci si pud sbagliare, non sono
altro che una bibita. Abbiamo poi il frizzante, come ad esempio il
prosecco: frizzante al naturale, senza gas. Infine lo spumante,
distinguibile in due tipi: lo charmat, che fermenta in grandi fusti di legno,
e il cosidetto méthode Champenois, che fermenta in bottiglia.
Quest'ultimo pud essere denominato, d'ora in avanti, solamente
Franciacorta d.o.c.: il Franciacorta & quindi in cima alla piramide. [...]

in ft de kwaliteit
\r!:': de Italiaanse

Tradizione. Maurizio Zanella: «L'immagine che si aveva del vino
italiano ¢ stata per molti anni a livelli tristemente bassi. Non si aveva
una grande stima dei vini italiani e venivano ritenuti di qualita inferiore.
Soltanto il vino francese era buono. Negli ultimi 20 anni questa immagine
& stata modificata. L'Ttalia ha sempre avuto una lunga tradizione di cultura
del vino, ma dopo la prima guerra mondiale 1'economia ha subito un
grave crollo e la grande cultura e tradizione del bere vino era ad un
punto fermo. Prima della guerra si bevevano pit di 100 litri per persona.
Dopo questa le industrie riuscirono ad ottenere il monopolio del vino
italiano. E per tutti gli anni seguenti i viticoltori italiani hanno dovuto
sentirsi dire dalle industrie: "Noi paghiamo meno per la vostra uva". Per
questo motivo si coltivava sempre pidt uva sullo stesso pezzetto di terra.
Questo naturalmente provocb un demammﬂnto della quahti. originando

aquesta immagine negativa del vino mhano Non voglio pero criticare
tutto: I'aspetto positivo di quel vino di qualita media era il prezzo medio».

~ (30%): vellutato e succoso, con sapori di bacche mature eun

"Rinascimento enologico". Maurizio Zanella: «Negli anni tra il '60 ¢
il '65 la situazione economica in Italia & andata man mano migliorando.
Anche la viticoltura ha subito cambiamenti: alcuni viticoltori volevano
ritornare alla buona tradizione precedente al primo conflitto mondiale.
Si & verificato, per cosi dire, un rinascimento enologico italiano. E la
tendenza dei vini migliori ¢ stata seguita dai migliori ristoranti.
Attenzione, con questo non voglio intendere una nouvelle cuisine
all'italiana, ma solamente che si facevano degli ottimi spaghetti al sugo.
Questa rinascita, dal 1975 fino ad oggi, si & attuata molto velocemente ¢
ha cambiato la qualita e I'immagine del vino italiano, e, allo stesso tempo,
della cucina italiana».

Mamma Zanella. La storia di Ca' del Bosco comincia come una favola:
c'era una volta una casetta con alcuni castagni e alberi da frutta, Perfetta
per rilassarsi nei fine settimana per la famiglia Zanella, il cui padre
lavorava nel settore dei trasporti. La casetta fu acquistata nel 1963 dalla
mamma Annamaria Clementi, la madre di Maurizio. C'era un terreno
circostante di 2,5 ettari. Nel 1968, su un ettaro e mezzo, sono state piantate
delle viti e questo & stato I'inizio della famosa Ca' del Bosco. Maurizio
Zanella: «Ma doveva ancora passare del tempo. La prima vigna & stata
impiantata con i buoni consigli di Franco Ziliani. Nel 1974 abbiamo
ottenuto il primo spumante». Il vino riscosse subito grande successo
e venne considerato come uno dei migliori spumanti d'Italia.
Maurizio Zanella: «In quel periodo avevo quasi 15 anni e non ero
particolarmente interessato al vino. Preferivo girare in moto. Del resto
adoro tuttora i motori, come il vostro Re (dice ridendo)». 11 figlio di
mamma Zanella non era nemmeno interessato ai suoi compiti in classe!

Tecnica francese. Nel 1976 - all'eta di 16 anni, Maurizio si recd in
Francia per un viaggio di studio organizzato dal ministero francese
dell'agricoltura. La grande attenzione di Maurizio era rivolta al soggiorno
di tre giorni a Parigi, decorato con visite alla regione dello Champagne
e della Borgogna. Mentre gli enologi anziani italiani della compagnia si
esprimevano in modo denigrante circa le tecniche francesi della
produzione vinicola, Maurizio si guardava bene intorno; gli altri
viticoltori italiani si lasciavano impressionare dai grandi fusti delle
societd commerciali, lui era affascinato dalle antiche e prudenti tecniche
che vedeva adottare presso la societa Krug. Una volta tornato a casa,
comincid ad avere pill interesse nella raccolta dell'uva e nella produzione
vinicola: mentre sulla sua moto si andd accumulando uno spesso strato
di polvere, convinse suo padre ad allargare l'azienda e ad investirvi del
denaro. Maurizio Zanella: «Non avevo idee fisse. Ho imparato qualcosa
dai francesi, dagli americani e infine ho potuto fare esattamente il tipo
di vino che avevo in testa». Nel frattempo la famiglia Zanella
produceva anche lo Chardonnay, un grande, delizioso vino
color giallo paglierino con un pizzico di verde, il profumo
morbido e delicato con sentori di legno, di frutti e un pizzico
di vaniglia, e un fresco sapore che rimane in bocca con un
gioco durevole di aromi. Per quanto riguarda la qualita e il
prezzo, questo vino viene paragonato al famoso Gaja. Pinéro
einvece il nome che Zanella ha dato al pinot nero della Ca'
del Bosco. E' un vino morbido, elegante e fresco, con una
struttura complessa e un robusto sapore fruttato. Ma il vino |
piui eccitante dell'azienda & probabilmente il Maurizio Zanella,
un vino rosso granata con tinte violacee, un miscuglio di
Cabernet Sauvignon (45 %), Cabernet Franc ( 25%) e Merlot

leggero tocco di legno.
G.R.
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