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Ca del Bosco Chardonnay
L'enthousiasme d'un homme

Ca ’ D el Bosco

Pays :

Italie

Appellation :

Franciacorta bianco - chardonnay 

Production :

20 000 bouteilles

✓ j ri.ç Tout est résolument contemporain. U
Ici, l’allée de buis remplace les rangées e cyp •  ̂ ^  ^  u  plgte ¿ ’hélicoptère et la

pon, de style japonars enjambe un ru.sseau —  ‘ très ancien, portes

maison moderne en pierre, bois e, verre. Au centre . ent du coffre :

ouvertes e, serrure »  levier d'une compllcatton extreme. U -  J  ^  _

une bouteille de brut de Ca  ̂ g Tous les paramètres de chaque vin alimentent un

tion et laboratoire. Un laboratoire ^  ^ ^  l’appelant sur écran, connaître

ordinateur. Chaque barrique porte un nu production de toutes les années
révolution de son contenu. Tout est archivé, 1 ensemble de prod

est analytiquement à disposition. ^  Zanella. «A  mon inconscience,

Tout cela est dû à la volonté et a 1 ent ousiasm heureUx.» Rien ne prédes­

ajoute-t-il. de ne le referai .mais, mais je ne regrette nen, * »  ^  ^  ^  _

tinait Mau ri zi o Zanella à la vigne. Son pere, qm s o P vigne d’un demi-

propriété eu Lombardie ^  T

hectare complétait 1 ensem explore le petit vignoble. En„»u «—*— “ * t  : :r.. —«••••
m  i „  ""  • » » p u -  *
visitée, La Romanée-Cont,. Les experts •*» " " •  avec 2 000 pieds,

j  XO hectolitres de vin, alors q 
1 o 000 pieds à l'hectare pour prodmre 30 hec

en vinifient 150. Maurixio achète 3 bouteilles pour 250’ * *  “  *  avaient tort, obligés
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Ca1 del Bosco Chardonnay

■

Jt ™  50 0. . . . .  . K , . .  — ■ *  —  d* Pl“  •" l°" ‘ ' *  ”

im.i. o. „ « .  * .
, . . r  n e , Bosco, Maurizio connaît sa prem.ere chance. Son p

le vin e, d’avoir les pires «  avec .es — , «  est le prenner

• d 10 000 pieds à l'hectare : il élèvera le vin en barriques...
à pianter a raison de 000 p ^  ^  ^  chef de cave en Champagne e, arnve

Sa deuxième chance s app ^  ^  . mi.temps jusqu’à sa mort en 1990.

au Bosco en 1977. Il y  trava. era )usq dé dès 1980 par l’œnologue
Avec lui, le vin n’est pas une mdustne ma,s un a . ete s e ^  ^  ^  ^ „ r a t i o n

Stéphane Capelli, toujours fidèle au poste, m uence expérience

aes vins effervescents Ca’de, Bosco année- que le -brut

champenoise. ,1 reuss.t ^  ^  longuemen, dans le bois. Très vite, les

z<ro, (sans annee) ou que ^  sont considérées comme les me,Heures d Halte.

.méthodes champenois » ^ ^  ^  ^  auxquels sont en train de s'ajouter

Le vignoble s est agran 1. Maurizio Zanella : il loue pour
«  hecares en location selon un procédé nus au po.n P & ^  En 1998, U

trente ans des terres dépourvues de vignes e, plante les cep g 

disposera de 92 hectares de vignes !

L e  rêve bourguignon

Maurizio Zanella ne s'arrête pas en chemin. De même q u ^ o ^ ^ ^  1 - -  

quis Incisa del,a Hochet,a, i, connaît les v du mon e en« ^  ^  ^

droit) à la bourgmgnonne. ^  ^  ^  ^  donc du calcaire, du sable et

tions clonales ital.ennes, c p te5 1 elles se drainent naturellement,

des cailloux. Ces terres, plutôt ne es^so ^  densité de plantation de ce vignoble

Les vignes ne sont pas des er ees ma, ^  à 2 coursons de 10 yeux, une taille
de dix-huit ans s'élève à 4 000 pieds a ectare. u de 55 à 66 hectolitres à l’hec-

généreuse, les vignes ne prodmsent que 2 P P ^  Les raisins sont à nouveau

tare. le s  vendangeurs ^  précèdent l’in,réduction des

triés sur table. V m g t - q u a t ^ e ^  ^   ̂^  ^  ^  permet ,e fractionnemen, du pressu- 

grappes dans un presse, % ^  moût est retenue. Après débourbage a

rage. Seule la première presse, egere, so, ^  ^  ^  ^  ^  ^  sur Ue,  Après fer-

froid, le moût fermente “  ^ " ^ " J é v e n t u e l l e  sur Keselghur, le vin est mis en bou- 

mentation malolactique et un ^  résuhat est à la hauteur des arnbmons de

teilles au mois de juin (e, par o,s p us  ̂ ^  ^  ^  arômes sont fruités et

Maurizio Zanella : un v,n gras au bo.se ,u , 

riches, et dont l’élégance rivalise avec la pers,stance.


