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Polli, anatre & Co. 
Grandi chef a Lione 

La Loira nel bicchiere

Produttore: Ca’ del Bosco Az. 
Agricola
Vitigno: 45% Cabernet Sauvigion, 
25% Cabernet Frane, 30% Merlot 
Grado alcolico: 13,0%
Colore: rosso-granato non troppo 
intenso con una elidente 
sfumatura violacea, brillante 
Profumo: fragrante e fresco, ricco, 
pieno, continuo
Sapore:vino di buon corpo e di 
solida struttura, molto compatto e 
flessuoso
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Maurizio Zanella 1991


