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Mino Chardonnay 1992

; Produttore: Ca’ del Bosco
Vitigno: Chardonnay
Grado alcolico: 12.5%
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m;l{: €dig aggraziato, si sviluppa in modo

articolato. Subito prevalgono le
componenti fruttate e primarie
come la pesca, I'albicocca, i fiori
di campo, poi si fanno strada
sentori pitt complessi come la
limoncella, il cedro, I'ananas e il
pompelmo.

Sapore: vino longilineo, nervoso e
molto elegante. Sensazioni di
fruttato e lieve tocco di
morbidezza
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Pasta d’Italia e d’Oriente

Baia Beniamin, frontiera del gusto

I leggendari vini La Mission Haut-Brion
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