
Ca’ del Bosco 
Via Case Sparse, 11 
25030 Erbusco (BS) 
TEL. 030/7760600

Dunque è nata una nuova azienda. E la Ca’ 
del Bosco Spa, per il 60% del Gruppo Mar- 
zotto (proprietario di Santa Margherita) e 
per il 40% della famiglia Zanella, la quale 
resta proprietaria dell’azienda agricola che 
a sua volta è affittata alla Spa. Ma nulla è 
cambiato per quanto riguarda i vini, la qua­
lità resta un obiettivo primario. In degusta­
zione è uscito alla grande la nuova Riserva 
Brut ’88 (tirata in bottiglie con tappo di su­
ghero graffato, come si faceva con i vecchi 
Champagne), uno spumante particolarissi­
mo, molto maturo, con un’ottima sottolinea­
tura di legno, molto pieno al gusto, ricco, 
intenso. Il Satén (crémant) è anch’esso a 
un soffio da quota 90/100, molto delicato 
con fragranza sottile di frutta, soffice, soa­
ve, delizioso. Il Brut ha colore paglierino, 
con uno spettro di profumi molto ampio, 
molto elegante e sapido. E poi, appena 
qualche centesimo sotto, c ’è il Dosage Ze­
ro, secco, veramente secco, ma anche il 
più fragrante della gamma. Chiude la ras­
segna degli spumanti il Rosé: ha colore ro­
sa cipolla, profumo delicatamente fruttato. 
La carrellata dei vini tranquilli si apre con il 
meritato riconoscimento dei tre bicchieri al 
Maurizio Zanella ’91: è un vino potente e 
ricco con un fantastico profumo di frutta 
rossa con un tocco di erbaceo appena av­
vertito, di vaniglia e di cacao; in bocca è 
molto complesso, fine, profondo, anche 
fruttato, notevolissimo. Ottimi anche lo 
Chardonnay e il Franciacorta Bianco. Il 
Franciacorta Rosso è un buon vino - ha 
mancato di poco gli 80/100 - con bel pro­
fumo di mora e di ciliegia, evoluto, morbido 
e vinoso. Il Pinero, anch’esso ’92 quindi 
con tutti i limiti dell’annata, è sì riconoscibi­
le (piccoli frutti) e vinoso, ma con una buo­
na dose di legno che in questa fase non ne 
mette in risalto le caratteristiche.

•  M auriz io  Z ane lla  ’91 ¥ ¥ ¥  6
O S pum ante  F ranciacorta

Brut Ris. '88 ¥ ¥ ¥  6
O F ranc iaco rta  B ianco ’93 ¥ ¥ 4
o  F ranc iaco rta  C hardonnay ’92 ¥¥ 6
O F ranc iaco rta  Spum ante

D osage Zero ¥ ¥ 6
O S pum ante  F ranciacorta  Satén ¥ ¥ 6
•  F ranc iaco rta  R osso ’92 ? 4
O F ranc iaco rta  S pum ante  Rosé ? 5
•  P inero ’92 ¥ 6



o  A  F ranciacorta  Brut 6
o  A  F ranciacorta  Brut mill. 6
o  A  Franciacorta  Brut Rosé 6
o  A  F ranciacorta  D osage Zero 6
o  A  F ranciacorta  Satèn Brut 6
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C a ’ DEL BOSCO 
v ia  C ase Sparse, 11 
25030 Erbusco (BS) 
H i! 030/7267196

Si è molto parlato delle vicissitu­
dini societarie di questa azienda 
negli ultimi tempi; l’ingresso del­
la Santa Margherita di proprietà 
deJla fam iglia Marzotto nelle 
quote azionarie della Ca' del Bo- * ; 
sco lascia però immutata la s i- v ' 
tuazione a livello produttivo, con 
Maurizio Zanella saldamente al 
timone della cantina. Ca’ del Bo­
sco produce quelli che la critica 
vota come i migliori spumanti ita­
liani. Le uve, pinot nero e bianco 
e chardonnay, e i terreni (l’azien­
da possiede 96 ettari di vigne in 
vari comuni del comprensorio) 
sono quelli della Franciacorta, 
ma la cura attenta e meticolosa 
in cantina, il lungo invecchia­
mento dei vini di riserva, la lunga 
sosta degli spumanti sui lieviti, 
che può anche superare i cin­
que anni, sono lezioni apprese 
alla scuola d ’Oltralpe. Degu­
stando questi spumanti, dal 
“semplice” Brut fino ai millesima- 
ti come l’85 e l’88, non possiamo 
non constatare che l’apprendi­
stato è finito, e da un bel pezzo.


