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Bella Italia
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Zanella’s
Spumante Drocies ers zijn Dosage
Zero en een rosé. Hachertte verkoos vorig jaar
de L]mrdummy van Ca’ del Bosco als enige
[taliaanse witte wijn tussen de 50 beste
wijnen ter wereld. Hij is voor honderd
procent gemaakt van Chardonnay-druiven.
De wijn wordr gelagerd op vaten van Franse
eik. Elk var kost 1 miljoen lire (19.000 frank)
maar het komr de kwaliteit vanzelfsprekend
ten goede. Het is een grote, heerlijke strogele
wijn, met een glimp van groen, zacht en
delicaat van geur, met een toetsje hout,
vruchten, een pietsje vanille en een afdronk
vol aroma’s. De prijs van zo'n fles maakt het
slikken weliswaar iets moeilijker.
Hier wordt Zanella vergeleken met Angelo

Gayja, Iraliés eerste wijnmaker, die ook geen

7 te koop bij Selezione Vini Italiani te Hasselt, Minderbroederstraar 27.

MauURIZIO ZANELLA

last van bescheidenheid heeft als hij een prijs

op het eriket moet zetten.

Bij het bezoek aan de wijnkelders kom je
onder de indruk van de manier waarop onder
de grond alles tot in de puntjes georganiseerd
is. Het door monsieur Dubois (tor aan zijn
dood in 1990) gedrilde personeel werkt net
als in de grote Franse Champagnekelders.
Voor Dubois was wijn geen industrie, maar
een Kunst. Hier wordr uitsluitend Frans
gesproken, om de aard van het werk maar
even te typeren. Wie de magnumflessen
draait, draagt een masker en een kogelvrij
vest. " Het zijn net bommen. Met de druk die
erop staat, moet de man die de remuage doer,
zich egen eventuele }:[.{k[)rl!]t't'[1{.']('1]

beschermen”, zegt Maurizio Zanella.

California dreaming

Het bleef niet bij de vernuftige Fransman.
Toen zijn belangstelling naar Chardonnay,
Pinot Noir en Cabernert uitging, haalde
Zanella in 1985 uit California Brian Larky,
vers atgestudeerd als wijnmaker aan de
universiteit van California in Davis. Larky
helpt nu vanuit Los Angeles met het opzetten
van het distributiesysteem van de Ca’ del
Bosco-wijnen. Hij zegt dat het succes van
Zanella te danken is aan de grote kwaliteit
van de druiven en aan het noeste werk in de
kelder. Larky beschrijft Zanella als een
gerespecteerde renegaar in het wereldje van de
[taliaanse wijnmakers. “Hij heeft de financiéle
reserve om dingen te doen, maar dar geeft je
alleen maar een goede start. Zanella wil alles
tot in de perfectie.”




