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Cà del Bosco
Seit 1976 ist Maurizio Zanella für die prestigeträchtige Azienda 
verantwortlich. Nach einem Besuch in der Champagne, von dem 
er sehr beeindruckt heimkehrte, krempelte er seinen Betrieb 
völlig um und holte sich als önologischen Berater André Du­
bois, einen Schaumweinfachmann aus Epernay. Mittlerweile 
gehören Zanellas Gewächse (und namentlich der Franciacorta) 
zu den hochstehendsten und exklusivsten Italiens und werden 
im gleichen Atemzug mit den Kreationen von Gaja und Antino- 
ri genannt. Alle Franciacorta-Typen werden in Barriques ausge­
baut. Mit Ausnahme des Brut tragen sie seit 1995 den Jahrgang 
auf dem Etikett. Der Elitewein der Azienda ist der Franciacorta 
Cuvée Annamaria Clementi. Er erinnert an den reichen, reifen 
Stil der besten Champagner, die Maurizio Zanella über alles liebt, 
und ist der teuerste Spumante Metodo classico Italiens. Die 
Jahresproduktion beträgt nur einige wenige tausend Flaschen.

Franciacorta Dosage Zero 1992
Cä del Bosco

( ilänzendes Gelb, mittlere Perlage; in 
der Nase erst verhalten, nach Belüf­
tung würzige Frucht, recht komplex-, 
im M und reife Ananas, feine, sehr 

g u t  eingebaute Holznote, elegante 
Mousse, angenehm trockenes Finale; 
eleganter, sehr harmonischer Spu­
mante; ideal zum Essen. 1996-1998. 
CH: Badaracco, Fuster’s, Misani, Au tire- 
bouchon, II Caratello, Weibel, Fischer &
Flihs /  D: Gute Weine -  Lobenberg,
Klauke & Eberle, Gisy Vino, Gute Weine -  
Kutschki, Classic Vinea, Fischer + Trezza


