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Maurizio Zanella fyller 40.4r

Rebellen som:ble

En envis perfektionist. En
sjialvupptagen rebell. Ett kreativt
marknadsforingssnille.

En lysande foregingare.

Ja, omdimena iir minga om
Maurizio Zanellaskaparen av Ca’
del Bosco i Franciacorta utanfor
Milano,diir ndgra av Italiens
frimsta viner, bide rida, vita och
Spumante gors. Nu har Maurizio
Pt 40 dr och hans karridr har
varit spikrak.

Text & foto: Mikael Molstad

edan som 24-dring blev han in-

ternationellt  uppmirksammad

da Hugh Johnsson skrev om ho-

om under namnet Maurizio

Vanilla. Av misstag ska tilliggas, men detta

dr nog forldter, dven om der sikert gjorde

ont i ert hjirta, fylle av italienske sjilvfor-
[I‘()Endc.

Nu som 40-iring skulle han ledigt kun-
na dra sig tillbaka beskidande ett helr livs-
verk. Han bérjade som 15-dring arr gora
vin och vid 30 ir producerade han en Spu-
mante som av mdnga anses som ltaliens
frimsta och gjorde samtidigt en av de for-
sta "Super Vino da Tavola” efter Sassicaia.
Nu verkar varje nytt vinprojekt han sitter
iging att bli en "success-story”. S inte har
han en ranke pi art dra ner pi takeen.

Nu sitter Maurizio framf6r mig en i en
sval killare i den stramt, eleganta huvud-
byggnaden pi Ca’ del Bosco. Han ir ledigt
klidd i jeans och blirandig skjorra, ingen
Armani-kostym hir. Lite fylligare in pi
ungdomsfoton — det syns att han gillar god
mat.

Han berittar medryckande om sin stri-
van att forverkliga sina drémmar om de
perfekta vinerna. Han pratar fore och entu-
siastiskt om sin barndom, sina forsta vin-
plantor, det forsta métet med vinet, nya
projeke och varvar sin redogorelse med lus-
tiga smi anekdoter tillsammans med preci-
sa doft- och smaknotiser om vinerna vi just
provar. Det dr mycket som rér sig i Mauri-
zio Zanellas huvud.

Maurizio Zanella dr urspungligen en
alpgrabb, fodd i Bolzano i Sydryrolen. Fa-
miljen flyrtade snart till Milano, men det
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passade inte denna orolige sjil. Han var
mycket rebellisk, bide poliriske och socialt.
Férildrarna beslée ate flytta den unge Mau-
rizio till det nyinképta lanstiller som de
dopr till Ca' del Bosco ~ huset i skogen.
Dir gick Maurizio i skolan och kunde fi
utlopp fér sin energi i de spinnande om-
givningarna.

Fadern var helt ointresserad av fina viner
och familjen hade inga vinodlartraditioner.
Men ind4 lit de plantera nigra hundra vin-
plantor, liksom de flesta andra. Det hirde
liksom till att man skulle gora lite eget vin
fér husbehov. Det blev naturligtvis den ny-
fikne Maurizio som bérjade géra viner med
en enkel hemma-anliggning i killaren un-
der pojkrummet.

En skolresa 1970, di Maurizio Zanella
bara var fjorton 4r, skulle bestimma hans
framtid. Resan gick till Champagne och pi
viigen stannade bussen till i Core de Nuits
hos det beromda Domaine Romanée-Con-
ti. Maurizio fick komma ner i sitt unga livs
forsta rikriga vinkillare. Det var en om-
tumlande kinsla. Han minns fortfarande
vinet och hiindelsen tydligt, si hir 26 ir se-
nare:

— Dert hela var en fantastisk upplevelse,
dert var der mest kiinslosamma jag upplevt;
killaren, ljuset, fukten och dofterna... och
sd detra vin... Art vin kunde vara s fyllt av
si mycket smaker, dofter och andra intryck
var helt fascinerande.

Detta 6gonblick blev alltsi avgbrande
for den 14-drige Maurizio. Och det var inte
bara vinet och vinkillaren det handlade om
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Niieic Zssalle couioie 40 o

Il ribelle che divenne il produttore del
vino di tendenza in Italia

Un ostinato perfezionista. Un ribelle egocentrico. Un genio creativo del
marketing. Un brillante precursore. Si, i giudizi sono molteplici sul
fondatore di Ca’ del Bosco, Maurizio Zanella, in Franciacorta (vicino a
Milano) dove si producono alcuni dei migliori vini in Halia: rossi, bianchi
e spumeggianti. Ora Maurizio ha compiuto i 40 anni e la sua carriera ¢
stata dritta come un fuso.

Gia come 24enne, attird I'attenzione internazionale quando Hugh Johnson scrisse di
lui chiamandolo "Maurizio Vanilla®. Per sbaglio, anche se & poi stato perdonato,
Johnson allora feri il giovane cuore italiano, cosi pieno di fiducia in sé stesso,

Ora come 40enne, Maurizio potrebbe tranquillamente ritirarsi ad ammirare il lavoro
di tutta una vita. ]

Ha iniziato a 15 anni a fare vino, ed a 30 fece uno.spumante che da molti & eonsiderato
uno dei migliori in Italia, e netlo stesso periodo ha prodotto uno dei migliori "supervini
da tavola” dopo il Sassicaia. Ora sémbra che ogni pragetto di vino che lui inizi debba
diventare una storia di successo... e non pensa proprio a ridurre il ritmo.

Maurizio siede davanti a me in una cantina fresca, nella parte principale dello stabile
elegante che & Ca' del Bosco.

E vestito in modo casual, jeans e camicia a righe blu, nessuno abito di Armani. E un
po’ piit rotando che nelle foto di gioventix: si vede che ama la buona cucina.
Racconta in modo trascinante della sua volonta di realizzare i suoi sogni e dei vini
perfetti. Parla in modo veloce ed entusiasta della sua infanzia, le sue prime viti, il
primo incontro con il vino, nuovi progetti, ed alterna la sua storia con piccoli aneddoti
insieme a notizie precise sui profumi ed i sapori dei vini che stiamo degustando.
Sono molte le cose che si muovone nella testa di Maurizio Zanella.

La gita prosegui verso la Champagne: qui Maurizio Zanella decise che doveva produrre
le bollicine con la metodolegia usata in quest'area.

"Ma non ho mai abbandonato l'idea di fare un Pinot Noir altrettanto divino quanto il
Romanée-Conti che assaggiai”, continua.

Maurizio tornd dunque deciso a diventare produttore vinicolo. Niente poteva
fermarlo, e cid fu presto capito anche dai genitori. Gia a 16 anni gli fu prestata una
piccola somma per iniziare: la sperimentazione lo portd a piantare viti di diverso
tipoe segui parallelamente studi in enologia, tra I'altro in Francia, anche se poi non
ebbe la pazienza per portarli a termine.

Verso la meta degli anni ‘70 inizi0 in scala maggiore, e nel 1978 assunse il suo primo
cantiniere, André Dubois dalla Champagne. Ora si doveva fare "champagne’!

I'suoi vini fecero subito parlare, e questo non dipendeva solo dalla loro ottima qualita,
ma anche dal fatto che il precoce Maurizio aveva una capacita non comune di vendere
s stesso ed il progetto al quale aveva dato inizio.

Ormai 24enne, puntd sul vino rosso, ed attraverso conoscenze ebbe la possibilita di
contattare I'ambizioso produttore Brian Larky. Quest'ultimo naturalmente gli
domandd chi fosse quel pazzo di un italiano che gli stava telefonando nel cuore della
notte, chiedendogli di trasferirsi in Lombardia. Tuttavia, Brian si lascid convincere
dai modi sedicenti di Maurizio. Uno dei risultati di questa collaborazione fu il prodotto
"Maurizio Zanella", vino da tavola in stile Bordeaux 1980, uno dei primi Cabernet
Sauvignon italiani, quasi un tentativo di superare il Sassicaia, che gia allora era un
vino di tendenza nel Paese. Da allora si sono succeduti nuovi vini interessanti, basati
sulla sperimentazione sia per quanto riguarda le uve che le tecniche di vinificazione.
Quanto ho fatto visita 2 Maurizio, la struttura era in gran parte un cantiere: infatti,
era in corso la costruzione delle cantine sotterranee ed il montaggio
dell'apparecchiatura computerizzata per la vinificazione.

Gia oggila tecnologia impegata & molto avanzata, e la cantina & una delle pii: eleganti
che abbia mai visto. Ogni angolo & pulitissimo ed ordinato,

Ogni fase della produzione & inserita in un computer: eta e tipo di legno impiegato
perl'affinamento, ecc. Ogni due settimane vengono prelevati campioni dalle botticelle:
questi vengono analizzati e le relative analisi inserite in questo software.

“Quando termineremo i lavori di ampliamento, avrd una delle strutture pit moderne
d'Europa, non solo per restare a passo coi tempi, ma soprattutto per cercare di fare

trendvin i landet. Sedan dess har nya spiin-
nande viner foljt i rask takt och experiment
med bide vinifikation och druvor har varit
legio.

arrivare la qualitd ai massimi livelli", dice Maurizio.

Maurizio Zanella & ora molto interessato nel cercare di sviluppare vecchi tipi di vite:
stainfatti seguendo coltivazioni sperimentali di cinque tipi di vigne autoctone, alcune
ormai scomparse e altre che hanno dato in passato soltanto vini mediocri; egli sostiene
che questo dipende prevalentemente da ceppi e vinificazione errati.

Cosi risponde alla domanda "cosa desidera per il suo 50esimo compleanno”; "Spero
allora di poter lavorare un modo un po’ pi rilassato. Ho puntato tutto su Ca' del
Bosco in questi anni. Mi auguro allo stesso tempo di riuscire a pmdu.rre vini migliori,
anche in annate non favorevoli. Se poi riuscissi ad ottenere il pieno riconoscimento
della qualita dei miei prodotti, sarei felice: oggi infatti ci sono alcuni che mi ritengono
troppo bravo nel marketing’”.

Quando lascio Maurizio nel tramonto di questa sera di giugno, lui salta agilmente,
nonostante la mole, sulla sua speedway, per fare un giro attraverso le viti fino alla
villa di famiglia che si trova su una collina poco distante.

Un bambino di quasi 40 anni con lo sguardo ironico.

E originariamente un ragazzo di montagna, nato a Bolzano nel Sudtirolo. La famiglia
si trasferi a Milano, ma la citta non era adatta a quest'anima irrequieta. Era molto
ribelle, sia politicamente che socialmente.

I genitori decisero di spostare il giovane Maurizio nella casa di campagna appena
acquistata: Ca' del Bosco, la casa nel bosco. Li Maurizio andd a scuola e poteva dare
sfogo alla sua energia nei dintorni molto affascinanti.

T padre era totalmente disinteressato ai vini pregiati e la famiglia non aveva tradizioni
vinicole. Comunque, piantarono un centinaio di viti, come del resto tutti gli altri
abitanti della zona. Qui, infatti, era naturale produrre un po'di vino per uso domestico.
Fu naturalmente il curioso Maurizio che inizid a fare vino con un'apparecchiatura
semplice in cantina, sotto la sua camera.

Una gita scolastica nel 1970, quando Maurizio Zanella aveva solo 14 anni, doveva
decidere il suo futuro. La meta della gita era la Champagne, 'autobus fece una sosta
a Cdte de Nuits presso il famoso Domaine Romanée-Conti.

Qui a Maurizio fu permesso di visitare la prima vera cantina della sua vista. Era una
sensazione travolgente. Cosi ricorda I'episodio in modo molto chiaro 26 anni pit tardi:
"Il tutto fu un'esperienza fantastica,  stata la cosa pili emozionante che abbia mai
vissuto: la cantina, la luce, I'umidita ed i sapori... e poi quel vino... che il vino potesse
essere cosi ricco di profumi, gusti ed altre impressioni era assolutamente
affascinante...” Quel momento fu determinante per il giovane Maurizio. E non si
trattava solo del vino o della cantina: fondamentale fu I'incontro con il produttore:
"Si chiamava André Noblet ed era una persona affascinante. Un uomo semplice e
attaccato alla terra”, racconta Maurizio. "Assolutamente autodidatta, e sapeva fareil : circa 700.000 bottiglie entro un paio d'anni

vino. Ricordo che pensai: se lui riesce a fare un nettare cosi, perché nondovrei riuscirei  Indirizzo: Ca' del Bosco, Via Case Sparse 20 - I-25030 Erbusco - Tel. 030/7760600 -
anch'io...". Fax 030/7268425

an kunde géra Niir jag bestkre Maurizio var stora delar
nkte att kan han  av anliggningen en arbetsplats. Hir byggs
ryck, si varfér  nya underjordiska killare och en ny daori-
serad vinifikationsanliggning. Redan idag
gick vidare dll  ir tekniken mycket avancerad och kiillarna
de sig Mauri-  iir nigra av de elegantaste jag sert. Har ir
sserande vin han  det rent och prydligt i varenda hérn. Vad
gor i Champa-  giller tekniken finns t. ex. varje lagringsfat
registrerat i en dator; dlder, trislag, place-
g tanken pd att  ring osv. Var fjortonde dag tas sedan fat-
Homlig som den  prover som analyseras och liggs in datapro-
r han. grammer.

— Niir vi blir klara med ombyggnaden
skulle stoppa  har jag en av Europas modernaste anligg-
rarna snart. Re-  ningar, inte bara for att det ska vara mo-
inaenslantfor  dernt utan for ace vir kvaliter ska bli den
Han planterade  hégsta mjliga, menar Maurizio.

Maurizio Zanella arbetar nu ockd myck-
annat Frankri- et med att utveckla gamla druvsorter. Just
amod attslue-  nu har han provodlingar utav fem olika lo-
kala sorter, en del av dem har niistan varit
te han iging i  utddda, andra har ridigare bara gett medi-
lide han sin for-  okra viner. Men Maurizio menar art det
is frin Cham-  mest har berott pa fela.knga stockar och vi-
s "champagne™  nifikation och inte minst for hoga skor-
m sig vilket inte  deurrag

et utan ocksi pi Hu: ser han di pd framtiden? Vad én-

DATI SU CA' DEL BOSCO

[Fondata: nel 1965. Prima coltivazione 1968, primo vino 1973
Proprietario: Famiglia Zanella

Vigna: 96 ettari disposta in 8 comuni della Franciacorta

Personale: 25 addetti

Produzione annua: circa 450 .000 bottiglie/anno (circa 38.000 cartoni)

ate dcn br.’ldmngnc Maurizio hade en sill-
synt formdga ate silja sig sjilv och der vin-
projeke han satt iging.

Som 24-dring satsade han pd rédvin och
fick genom kontakrer i Kalifornien tag pa
den uppiitstriivande vinmakare Brian Lar-
ky. Denne undrade naturligtvis vad det var
for galen ung iralienare som ringde mitr i
natten och ville ate han skulle flytea il
Lombardiet. I Italien till pi képet. Men
han [t sig évertygas av Maurizios vinnan-
de sitr.

Resultatet blev bl.a. vinet "Maurizio
Zanella”, Ett Vino da Tavola i Bordeaux-
stil 1980, ett av de forsta Cabernet Sauvig-
non-vinerna i Iralien och erc forsok arc

skar han sig till 50-irsdagen?

—Ja d4 hoppas jag att jag kan arbera lite
mer avslappat, siar Maurizio. Jag har ju sat-
sat alle i Ca’ del Bosco under dessa &r. Men
samrtidigr dnskar jag ocksd att jag kan géra
dnnu bittre viner, dven mediokra ir. Om
jag sedan fick fullt erkiinnande fér min kva-
litet av alla vore jag lycklig, idag ir det en
del som tycker art jag éir for duktig pd mar-
keting.

Nir jag limnar Maurizio Zanella i
skymningen denna junikvill hoppar han
vigt, trots sin kroppshydda, upp pi sin
speedwaymotorcykel fér att dra en repa ge-
nom vingdrdarna till familjens villa pi en
kulle lite Lingre bort. En snart 40-rig poj-

overtriffa Sassicaia, som redan di var et ke med glimten i dgat.




