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: Ca’ del Bosco

pioniere della qualita

' Dai due ettari di vigna del M ¢ la ferma volonta di arrivare in alto,

i s possiamo dire che questo & un bino-
! 1963, ora | CIZIGﬂdG ne Ci siamo chiesti pit volte se Mauri- mio inscindibile poiché Maurizio Za-

' gestisce 91 dislocati in g§ zoZanelae Ca’ del Bosco o Ca dol  nella non pud vivere senza la sua ter-
‘: comum dsllo FTCINC'IOCOI'!CI. Bosco ¢ la materializzazione deisogni @ le sue vigne, la sua cantina, le sue
: f EL di questo raffinato poeta & accorto im- celebri bottiglie le cui etichette sono
Dalle 600 mila bottlghe prenditore che dalla vigna e dalla can- awolte da un magico appeal tanto da
' yendute nel 1991, sie tina trae meritato profitto senza abiu-  essere desiderate da ogni amante di

\ . R rare ai principi della sua cultura inte- ornozioni rare e spesso indisponibili.
i qusc‘t‘ alle 800 mila: riore. Conoscendo luomo, le sue Dai poco pit dei due ettari iniziali
| tutte di gronde qunlith_ virtu, la sua voglia di pruciare le tappe del 1963, ora |'azienda si trova 2 9€°

stire 97 ettari di vigna dislocati in 8
cormuni della Franciacorta. Gran par-
te di questi vigneti utilizzano una col
tura simile alla Bordolese, con una
intensita di circa 9 mila ceppi (witi)
per ettaro.

Sono oltre 600 mila le bottiglie
vendute nel 1997, mentre nell'ultima
vendemmia ne sono state prodotte ol
tre 800 mila: tutte di alta qualita, al-
{ate a tal punto da essere 1i-
cercate € “prenotate" dai clienti pit
fedeli, e grandi estimatori delle presti-
giose etichette come il Franciacorta
Cuvée “Anna Maria Clementi” 0 il
“Maurizio Zanella”, 1l “Dosage Zéro
Millesimato” © i “Pinero”. Ma tutte le
12 etichette (6 di Franciacorta Docg
— e bollicine d'autore-e6peri\.aini
fermi) sono eccezionall. Non a caso
questa azienda & pioniera nel mondo
enologico italiano, per alcune lavora-
zioni particolarl come quella dello
Chardonnay (sperimentata per la pri-
ma volta nel 1982) unico vino lianco
con una vinificazione “borgognotta"
che sopporta bene il tempo miglio-
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A lato, Maurizio Zanella in
un angolo della sud cantina
tra le piccole botti di rovere.
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rando in pottiglia le sué gia eccelse il Pinéro — ottenuto
pewl!hﬂta. perd da uve di Pinot
Si pud affermare oggettiuamente nero, (100%) vinificate
che del Bosco @ riuscita ad im- quindi in purezza ~ si
porsi comeé protagonista nel “Rinasci- ripete la stessa rmeticolo-

mento” enologico nazionale propo- 2 cernita dei singoli grappoli messia
nendo una nuova tipologia di prodot- macerare 2 contatto con le bucce per Mercati esteri caggiunti: Svizzerd - Ger-
t al mercato non solo nazionale ma 14 giorni, mentre 1a fermentazione mania - Francié - Ba\giu.- Olanda - Dani*

¢ alcolica termind in piccole botti di ro- . qyezia - Norvegia - Finlandia -
Lo Chardonnay, come accen” vere dove si svolge anche la malo- C8 . Canada - Brasie - P rto Rico -
nato, ottenuto da uve omonime |attica. L2 maturazione complet2 i $
al 100%) onate manual- awiene in P! cole botti di re P
mente, guap lo per grappo‘.c':, nuove per h‘;‘&n o di12mest | rotice diwmw e
prima spremitura, quale con un affinamen in bott MES, s
macerazione breve circa 13 esi, prima della messa Mﬂ-‘#ﬂfﬁ ﬁ"w

(solo 24 ore) a contatto con le in vendita. ; % oub trovare ca' del
o e, per pol ultimare fer- o del Bosco ha seput intul- i pu O Pescato-
mentazione alcolica in piccole re, anche sollecitandoli, i nuovi Allester
botﬂdirovereldl nuove legno), ' oonsurniallamescna
wesisvo'sge—solomunapar- : icine, del servizio a &
te del _ |a fermenta- vola all'apertura di un pranzo ©
zione malolattica: mentre 12 a cena €O Per

turazione ne in sette rispondere alle nuove opPO"
mesi di per enza in pic tunita i
cole botti dello stesso PO & premurata di offrire un

un affinamento in botti- | prodotto di qualita

gliaperlsmesi ma di es mapiﬂ{acﬂe interpretare
sere M in vendita. creando Franc Brut,

Un vero campione \|'ar non Millesimato Rollicine
te Iog‘u:acehaimpe- s cheuaggono‘lirﬁada\hwe
gnato Zanella in una a nnay (45%), Pinot
sionante ricerca per oftene Bianco (40%) e Nero

il megli dalla natura gia (15%); dopo la prima fer-

a .
| “nuova Cuvée” 1l risultato di una s& destra, fl Brut 1O vintage'”:
| piente miscela di vino base e vini di ross0
\ precedenti vendemmie di grande qua- '
| lita conservati anche in botti di rovere; strade piUl diverse per giungere sulle rizio Zanella, nel mondo del vino, & i

particolare procedimento . tavoledel grandi raffinati gourmet del nonimo di una matenahzzazione del |
| sce al prodotto finale una pefsona‘ﬂta mondo, sid nella Astorazione $i2 concetto di qualita estrema, d indi to- !
| gpiccata anche con una 2 e sumi domestici. tale, e non esoterica aspirazione diso- |
| nenza di 21 mesi sui lieviti pri puo capitare passando al Ve gnatori incalliti, poichéhaeﬁchettato. \
| della sboccatura " dili i Monica, 2 Bice od etichetta, P Ziosi vini € pollicine |
i vello, che non ess€ aTokyooa |. a Les Cravers che rapprese o l'anima iquida A1 |
| mente iMPre i o al Tantris it (ma- una fatica quotidiana € e ha come H
| zione in pure nia, di vedersi offrire una delle alcoscenico 1 wrali declivi SW qua- |
| tempi di permanenza sui lievitl prestigiose etichette frmate I maturano in stag¥ uve .

«i rende di ibile anche Pe* Ca del Bosco nay, Pinot bianco e pinot Nero - 3 !
! {| consumatoré non altamente Se Maurizio Zanella @ st&° che se si stann© altre |
\ {alizzato M@ to fortunato ad aver vigne in e di vitign! che vinificate ad &
| esi ente. Una Franciacorta: esta terr@ arte si fregia come messadga® =
\ gente Per romuovere i ¢o uo essere 2 fui grata poi- \a compitezz2 prof dei nostri |
le bollicine diqg ché per primo ha radicato uomini di vigna e cantind protagonsu '
\ Ottimo Per nella mente dei grandi con” in terra di Franc ;
| ta e per sumatori, esiger’ a an Gli operatori dei consumi fuori ca- |
| apertura del pas colti e raffi 1, la validita del %2 con i locali toP ristoranti i- |
| mente indicato Pe binomio vino-territorio €Ot ta in testa ¢ nelle bot- :
| zione, Per mescifa ~F le sue valenze culturali che tiglie etic e Ca del Bosco, un |
L in altrd juoghi dove si consu- e hanno rafforzato l'idea delld partner 2 fidabile non solo per man” |
| mano bolliciné d g s s qualita, legata a una terra  teneré legata 12 propria clientela ma |
i Tvind prodotti son® preve- §- P con specifiche caratteristi* per conquistarneé della nuova che nel- |
| |entemente distril : A che e paturale propensioné \e bottiglie giuste di pollicine © di vini |
| torio nazionale (700%), men al superlativo: fermi, vede 12 massima espressione |

| tre il rimanente 30% segue le Si pud ben dire che Maw del lavoro dell'uomo:




