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A fianco, un vigneto 
sullo sfondo del lago 
d’Iseo. La Francia- 
corta produce anche 
ro^si e bianchi Doc. 
In grande, una canti­
na per l’invecchia­
mento di vini impor­
tanti, lasciati in pic­
cole botti di legno.
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F ranciacorta fr iz z a n te  
s i  u tilizzan o  C bardonnay  
Pinot bianco e nero.


