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A equipe de degustadores de Gula retine-se mensalmente em Sdo Paulo, no
restaurante Roma Jardins - La Locanda del Buongustaio®, prova vinhos a venda no
mercado brasileiro e os apresenta nesta se¢do como sugestdo de compra aos leitores
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Ca’del Bosco Chardonnay
9
Ca’ del Bosco
Itilia

A vinicola Ca'del Bosco surgiu em 1965,
quando Annamaria Zannella comprou
uma casa de campo no meio de um bos-
que nas colinas de Erbusco, a 69 quilo-
metros de Milano, na Itilia. As primeiras
vinhas foram plantadas em 1968 e, hoje,

a drea total de seus vinhedos abrange
96 hectares na regiao de Franciacorta,
com uma produgio anual de aproxi-
madamente 450.000 garrafas. A Ca'del
Bosco foi uma das vinicolas que ini-
ciou a “Renascenga Enolégica Italiana”,
entre o final dos anos 60 e o inicio da
década de 70, propagando em todo o
mundo o nome dos vinhos de qualida-
de daquele pais. Famosa por vinhos
espumantes maravilhosos, sempre com
fermentacio em garrafa, denominados
de Franciacorta DOCG, também elabora
uma série de vinhos trangiiilos, tintos
e brancos, como € o caso deste maravi-
lhoso Chardonnay safra 95. E branco
que, antes da prensagem, recebe uma
selecao manual cuidadosa das uvas; e
que encerra sua fermentacio em pe-
quenas barricas novas de carvalho, onde
também fica maturando por 7 meses.
Um vez engarrafado, envelhece 15
meses antes de ser colocado no merca-
do. Supera largamente todas as exigén-
cias contidas na regulamentagiio de sua
Denominazione di Origine Controlla-
ta, que é a de Terre di Franciacorta
Bianco. O vinho que degustamos para
a Gula apresentava uma coloragio pa-
lha com reflexos dourados. No nariz,
seus aromas eram finos e com-
plexos, destacando-se frutas
brancas como péssego, abacaxi,
e citricas, seguidos por nuances
de manteiga, améndoas, mel e
baunilha. Mas foi na boca que
demonstrou sua maior categoria,
§ com uma bela poténcia aromati-
ca aliada a grande elegincia e
6tima estrutura, destacando-se
s uma deliciosa acidez marcada-
s mente equilibrada. De excelente
5 persisténcia aromadtica, deixou
e uma sensacdo final muito agra-
o ddvel. E vinho perfeito para
¢ acompanhar pratos a base de
e peixes e frutos do mar ou mes-

3 mo para bebé-lo sozinho.
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