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Licht im „Haus des Waldes
Das italienische Weingut „Cä del Bosco“ von Maurizio Zanella stellt sich vor

Mit Maurizio Zanella vom 
Weingut „Cä del Bosco“ („Haus 
des Waldes“) hat der Weinim­
porteur Del Fabro, einer der be­
kanntesten Winzer Italiens, zu 
einer Verkostung ins Restaurant 
„Novelli“ in Wien geladen. M itt­
lerweile besitzt das seit 1968 zwi­
schen Como- und Gardasee im 
Gebiet von Fraciacorta gelegene

„Haus des Waldes“ über 96 Hektar 
eigene Weinberge.

Franciacorta ist nicht nur die 
Bezeichnung für das Anbaugebiet, 
sondern auch für das Produktions­
verfahren des Schaumweines. Der 
Franciacorta brut (O. J.) ist eine 
Cuvée aus Chardonnay, Weiß­
burgunder und Spätburgunder, die 
sowohl im Stahltank als auch in

Eichenholzfäs­
sern lagerten. 
Für mindestens 
21 Monate bleibt 
der Sekt auf der 
Hefe liegen. Das 
Ergebnis ist ein 
frischer, duftiger 
und grüne Ap­
felnoten aufwei­
sender Sekt, der 
durch Reinheit, 
Struktur und 
Länge besticht. 
Alkohol: 12,5%, 
Säure 6,8 und 
Listenpreis 225 
Schilling.

Von den 
Weißweinen ist 
besonders der 
„Elfo 7“, Jahr­
gang 1997, eine

Wein vorzustel­
len, der Feinheit 
und Aroma­
reichtum eines 
Weißweins mit 
der Struktur 
eines Rotweins 
vereinigt. Das ist 
der „Char­
donnay barique 
’96“ von „Cä 
del Bosco“, ein 
Wein mit Nuan- 
cen von reifen 
Früchten, Va­
nille und Röst­
aromen. Am 
Gaumen ist er 
von reicher 
Struktur, Fein­
heit und gro­
ßer Weichheit. 

Alkohol 12,5 Prozent, 6,7 Säure, 
Listenpreis 461 Schilling.

Der ganze Rotwein-Stolz des 
Hauses Zanella ist die Cuvée rosso 
„Maurizio Zanella“ aus Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc und 
Merlot. Ein wuchtiger Rotwein, 
dessen Frucht derzeit noch von den 
starken Tanninen überlagert wur­
de. Doch bereits jetzt läßt sich die 
große Zukunft erahnen, die dieser 
Wein vor sich hat. Alkohol 13 
Prozent, Säure 5,80, Listenpreis 
559 Schilling.

Weitere Auskünfte und Bestel­
lungen: Franz-Josef Gansberger von 
Del Fabro unter Telefon 54421 53.

Michael Strausz

•ucharc Do, 'J4-'j£l Uhr
•Jb ?l I o -21 Uhr, Ubl 'J4 Winzerstar Maurizio Zanella prä­

sentierte seine Weine höchstper­
sönlich in Österreich.

Cuvée aus Sau­
vignon Blanc und zwei autoch- 
tonen Rebsorten, zu empfehlen. 
Der Wein hat eine schöne, stroh­
gelbe Farbe mit grünlichen Refle­
xen. Der saftige, grüne Pflanzen­
duft erinnert an Holunder- und 
Tomatenblätter. Im Geschmack 
zeigt er eine gute Struktur, viel 
fruchtige Fülle und einen langen 
Abgang. Die Werte: 12,5 Prozent 
Alkohol, 6,69 Säure, del-Fabro- 
Listenpreis: 218 Schilling. Dieser 
Wein eignet sich hervorragend zu 
Fisch und allen Meeresfrüchten 
und Krustentieren.

Rot und Weiß zugleich. Inter­
essant ist es, sich anschließend einen
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[Wein aus erster Hand, Käse aus dem Vorarlberger Land]
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