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Gradi alcolici: 12 5* P ^ l n o
Maturazione sui lieviti. 21 mesi 8 . nersistenza con ricono-

in b° cca è'aitrettanto persistente’ awo1' 
gente e vellutato con buon equilibrio gusto-olfattivo

Valutazione: 92/100
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£ £  “ S  " T e s i Ct t n  6 Pìn0t- BianC0 « *  P1" ° ‘ Nero 20, Ma- 
perlage fine e persistente All’olfatto niesem ’S'aZ,° ne: coIore SiaMo paglierino con 
ananas, ben fuse con unac“  .•entore di bana" a e

e finale elegante e persistete' 6 ° tt,ma nSp° ndenza Su;

Valutazione: 88/100

F R A N C I A C O R T A  B R U T   ̂ s Martino (BS) 

AZ. AGR. MONTE ^ ^ ^ „ ^ ^ ¿ 3 0 / 7 7 5 0 0 6 1  ^  ^  ^  ^

Gradi alcolici: 12% Vitigni: giallo dorato molto fine
turazione sui lieviti: 24 mesi - N° te d , 8 , za e ampiezza, con riconoscimenti 
e persistente. Impatto olfattivo i gr rivela ottimo equilibrio, struttura

‘n ”  QUadr°  "tema 'eleganza del vino. Finale persistente e piacevole---------------------
| Valutazione: 88/100

F R A N C IA C O R T A  B R U T
AZ. AGR. CAVALLERI - Via Provinciale, 96 - 25030 Erbusco (BS)

Tel. 030/7760217-Fax 030/7267350
L  ì  '' 12% VÌUgnÌ: Charclonnay 100% Maturazione sui lieviti: 25 mesi - Note

f p e S T  AwZ«°  ̂C° n,COl0re gìa,'° d° rat°  6 Perla8e abbastanza fine persistente All olfatto esprime note fresche e piacevoli, con fragranza e agrumi in
primo piano. In bocca rivela un impianto elegante, di buona struttura eTersisfénza

F R A N C I A C O R T A  B R U T  F R A N C E S C O  I 
AZ. AGR. LIBERTI - Via E. Fermi, 2 - 25030 Erbusco (BS)

Tel. 030/7267476- Fax 030/7760455
Gradi alcolici: 12,5% Vitigni: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero Maturazione 
sui lieviti: 24-36 mesi - Note di degustazione: giallo paglierino intenso; profumi ele­
ganti e complessi, emergono sentori di lieviti, frutta matura, burro. Gusto equilibra­
to e complesso ma non molto lungo

Valutazione: 84/100


