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FRAN%%&%ORTA

FRANCIACORTA BRUT
AZ. CA’ DEL BOSCO - Via Case Sparse, 20 - 25030 Erb
Tel. 030/7760600 - Fax 030/7268425
% Vitigni: Chardonnay 65%, :
mesi - Note di degustazione:

Gradi alcolici: 12,5%
Maturazione sui lieviti: 21

brillante, con perlage fine e persis 0 .
scimenti di crosta di pane, mela e banana. In bocca &altrettanto persistente,
gente e vellutato con buon equi

usco (BS)

Pinot Bianco 20%, Pinot Nero 15%
colore giallo paglierino
n ricono-

tente. Olfatto di notevole persistenza O
avvol-

ae

librio gusto-olfattivo

= AGRFWE;TAAC%RTA CUVEE BRUT
5 : - Via Bellavista, 5 - 25030 Er
Tel. 030/7760276 - Fax 030/7760386 gt

Gradi alcolici: 12 5% ;
S s::-;i-ule‘_‘.’?txi(i X;ﬂg:;.i CI;ar;jo::lnag e Pinot Bianco 80%, Pinot Nero 20% Ma
. i - Note di egustazion - 5 < = i 70 -

erlage f { ; e: colore
Enanfs blgs ;3 persistente. All'olfatto presenta un pronunciatoi’:ﬁﬁ)gail_legmo con
sto-olfattiv [;Jse con una classica fragranza. Al palato offre ottima ri e,
a, buon equilibrio e finale elegante e persistente ispondenza gu-

FRANCIACORT
i io, 1

. AGR. MONTE ROSSA - Via Luca Marenzio,
ey Tel. 030/725066 - Fax 030/7750
Vitigni: Pinot Bianco 50
24 mesi - Note di degu
olfattivo di grande eleganza

Gradi alcolici: 12%
turazione sui lieviti:
e persistente. Impatto
di frutta esotica, ca
piena e avvolgente, con p
ferma I'eleganza del vino.

nditi, nocciola, iodio. In
erfetta rispondenza gusto-olf

Finale persistente e pia

A BRUT -
4 - 25040 Cazzago S. Martino BS)

061

%, Chardonnay 40%, Pinot Nero 10% Ma-

stazione: colore giallo dorato molto fmg
e ampiezza, con riconoscimenti

bocca, rivela ottimo equilibrio, struttura
attiva, in un quadro che con-

cevole

FRANCIACORTA BRUT

AZ. AGR. CAVALLERI - Via Provinciale, 96 - 25030 Erbusco (BS)

Tel. 030/7760217 - Fax 030/7267350

‘(iiir::l alcollit;i: I. % Vitig_m': _Chardonnay 100% Maturazione sui lieviti: 25 mesi - Note
¢ persistent n,-fl- ‘aspetto brill_ante, con colore giallo dorato e perlage abbastanza fine
nte. All'olfatto esprime note fresche e piacevoli, con fragranza e agrumi in.

rimo pi ccari impi
p pla_tno. In bocca rivela un impianto elegante, di buona struttura e persistenza

FRANCIACORTA BRUT FRANCESCO 1
AZ. AGR. UBERTI - Via E. Fermi, 2 - 25030 Erbusco (BS)
Tel. 030/7267476- Fax 030/7760455
Gradi alcolici: 12,5% Vitigni: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero Maturazione
sui lieviti: 24-36 mesi - Note di degustazione: giallo paglierino intenso; profumi ele-
ganti e complessi, emergono sentori di lieviti, frutta matura, burro. Gusto equilibra-

to e complesso ma non molto lungo



