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Falle una festa all'italiana

Ti piacciono i nostri spumanti? Hai ragione: gli esperti li classificano tra i migliori
del mondo. Se poi sei un vero raffinato bevi guesti, dopo due ore e mezzo di frigorifero.
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teca 40 mila lire). Lo Cardonnay fa la

parte del leone nel taglio di questo raffina-
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ziale, sa essere pieno € persistente (3 7

con un grande caviale.
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piatti conditi in modo intenso.
3 - Vivaroi Arunpa ExTra Brut “Cuvie
DEL 2000” (ristorante 53 mila lire;
enoteca 41 mila lire). Da sole uve
oltivato in alti
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(ristorante 25
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spuma cremosa, la varieta morbida
dei profumi, la lunghezza del sapore
ne fanno un prosecco ampio e vitale.
6 - FRANCIACORTA MAGNIFICENTIA UBERTI
(ristorante 55 mila lire; enoteca 42
mila lire). Rotondo e avvolg den-
$§imo: un sontuoso spu-
mante crémant (ha percentuali pil
delicate di bollicine) ideale (a 10°)
con la morbida fibra dei crostacei.




