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~ Think big|

izio Zanella 48

Kleine Pliine interessieren
thn nicht. Maurizio Zanella
will immer groff hinaus.

Den besten Spumante
machen; oder eine un-
scheinbare Provinz beriihmt.
Er hat es geschafft.

Du sollst deinen Vater und in
Italien ganz besonders deine
Mutter ehren. Maurizio
Zanella kann es auf benei-
denswerte Weise tun: Er
mnnl seine edelste Jahrgangs-
,,Annamaria Clementi*,
Es 1«1 un wunderbar zarter

ausgereifter Champagner
h'llt das ist ein justitiabler
Schreibfehler, 'Spunmnre
muss es heilien; ein Spumante
also, der sofort Ermnemn&,rn
an einen dhnlichen Cham-
pagner wec kt, den Dom
. In Italien und bei
anellas perlende
Weine kennen, ist das
Namens- und Ve
chen mit der fran
Prominenz, die
erfinderischen Vv
das noble Mo ux-Mono-
pn] mne]ntte ]‘mf t tiberholt.
Bosco*,

immel groBe

kte angehen, auch wenn
man weil, sie nicht
sofort und vielleicht nie ganz

erwirklichen sind. Nur
rofie Vorhaben geben dir
den Enthusiasmus, nur sie
kénnen die folgenden Gene-
rationen inspirieren. Wer
klein denkt, hat schon verlo-
ren.” Zanella konstatiert es
vor einem seiner verwirklich-
ten Proj-kte Er hat eine

dickste Glas bricht. Was jeden
anderen veranlasst hitte, von
der Verglasung abzulassen.

Zanella sagte, “Glas muss

| sein, basta. Die Spezialisten

| einer deutschen Firma
konstruierten ein federndes
Verstrebungssystem, das
die Scheiben entlastet.

Vor dreifig Jahren kaufte

| Zanellas Vater Ca’ del Bos

ein Gut mit viel Land, auf ei-
nem winzigen Hektar standen
Reben. Student Maurizio war
nicht beeindruckt. Auf einer
Reise durchs Burgund be-
suchte er Romanée-Conti. Da
wuchsen die Reben dicht an
dicht, an die 10 000 pro Hek-
tar, und gaben 50 Hektoliter
echten Wein. In Italien

W aren es 2(}{)(| thl\c und

ﬂenannten V\em Z.dI'lt.”d
ke rt mit einem groflen Pro-
im Kopf nach Erbusc
Fiinf Jahre s

en kann, wenn auch
nic ht mten Burﬂundm
ert einen Kel-
aus der Champa-
gne. Das Resultat der |
menarbeit verleiht dem bis

| dahin nicht gerade L'ldmen-
den Begriff ,,Spumante* eine
| radikal verinderte Bedeutung
— und erschafft eine neue
\‘\tlmeomn Es gab zwar
schon Wein in der
orta. Aber erst
Zanella macht einen, den
man als \\eitklasx feiert.
Der Winzer warb fiir seine
Brut, Brut Dos Zéro und
die anderen Cuvées aus
Chardc , Pinot Bianco
und Nero nicht in Anzeigen.
Er warb und wirbt weltreisend
mit sich selbst. Zanella ist ein
geborener Kommunikator,
aufgeschlossen, fréhlich, an
allem interessiert, das Neues
bringt, ganz gleich, ob es von
KUI‘lb[ lern, Mau gern oder
Erfindern kommt. Er isst gemn.
Er kocht gern. Die Kiiche, die
r sich einrichten will,
wiirde er wohl nicht zu den
| groBBen Projekten rechnen,
aber er plant sie mit ebenso
viel Eifer und Aufwand
Mit dem mou
,»Ca’ del Bosco* war die
Franciacorta als Spumante-
Gebiet etabliert. Und bei
manchen als solches abge-
stempelt: Gute Grundweine
fiir ihre Cuvées konnen sie
dort machen, aber das, was
nicht sprudelt, ist nic ht
besonders aufregend. Zanella
antwortete mit dem opulen-
ten, dichten Chardonnay
| ,,Tene di Franciacorta* und
einem Cabernet-Merlot, der
seinen Namen trigt und in
Statur, Kraft, Komplexitiit
und I_ehe sfreude dem
Winzer #dhnelt. Zanellas stille
| Liebe gehort dem Pinot Nero
(das erste Treffen mit dem
Romanée-Conti ist unverges-
sen, er kaufte damals drei
Flaschen fiir 80 Francs das
tick). Er ist ein Sorgenkind
und wurde die %wm nicht
| wert sein, wiire er nicht auch
ein Wunderkind. Etwa alle

u-'f:rle R(J[weme als weir
ot v'.c:mt't'r an

-Nardonpg
€gionalen mit

€erras

elgerny ;hf’i‘é’n“'i? hisig
aus Edj Kanteg Fe

bej Triest oder dem :
Michtigep Trebbiang von

in eine Stoffumhiuliin e
kleiden und auflerdem
der nackten Flasche

| ein Stoff-Etikett anzupassen.

So macht die Ma gnum
eine , bella fi &
Ihr Inhalt natiirlich auch.

fiinf Jahre wird er groB: 85

90, 98. Der 98er ,,Pinéro* ist
ein kostbares Gewebe aus
Frucht, Siure, Tannin, leich-
ter SiiBe. Er flieBt nicht, er
schwebt um die Zunge. Und |
besteht schon mit dem ersten |
Schluck Zanellas unfehlbaren
GrobBe-Test: ,,Wenn sich

die Haare striuben, dann ist

| es ein Riesenwein.*
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