Framinori blance - chardnanay

Ca’ del Bosco Chardonnay

I enthousiasme d’'un homme

lei, Vallée de buis remplace les rangées de cypres. Tout est résulument con wmporam, Lin

pont de style japonais enjambe un ruisseau domestiqué. Plus haut, la piste A hélicopmine las

maison moderne en pierre, Lois et verre. Au centre de l'entrée, un collre res ancien, pories

. au ceeur du collve

me. Un seul o

ouvertes et serrure 3 levier d'une complication extr

neiacorta, Sous la maison, chan salle de dégusta-

une bouteille de brut de Ca’ del Basco Fr

tion et laboratoire. Un laboratoire de réve. Tous les paramétres de chague vin alimentent un

ordinateur. Chagque barrigue porte un numeéro. On peut, €0 I'appelant sur éora, connaitre

|'évolution de son contenti. Tout est archivé, ‘ensemble de la |!|'rn'|m:l'mn de toutes les ar

est analytiquement 3 disposition. Une mine dinvestigation pour le vinificateur.

a volonté et a I'enthousiasme de Maurizio Zanella, -2A mon incons

Tout cela est dd

ﬂioulr—l-il Je ne le relerat jamais, mas je ne regretie nen. je suix heureus. - Rien ne pré

o Zanella & la vigne. Son pere, qui s occupal de transport, o yit achetd wne

tinait Mauw

propriété en Lombardie =pour avoir des produits naturels-. Une petite vigne Jun demi-

hectare complétait Vensemble. En 1968, Maurizio est plus ou 1 oins éludiant a Milan. Son

pere le fait rentrer 4 Bosco. Maurizio fail du motocross el explore le pett vignoble. Fn

1972, les instances vigneronnes organisent avec lui un voyage €n France. Premidre cave

visitée, La Romanée-Conti. Les exper italiens rient de ce vignuble complanté de
10 000 pieds & 'hectare pous produire 30 hectolitres de vin, alors quenx, avee 2 000 picds,
en vinihent 150 Maurizio achéwe 3 bouteilles pour 250 francs et SONgL...

Ei si c'érait les Frangais qui avaient ruson ot si cétait les haliens qui avaient tork nhligés



Ca el B L s bonay
L]

de vendre leur vin 50 lires de moins chague année, de tailler de plus en plus long. e ne
jamais rien faire de grand, pas méme Jes maisons fondées il v o six cenis ans.

Rentré & la Casa el Bosco. Maurizio connait sa premiere chance. Son pere le knisse libre
de 1oul décider pour le vin et d'avoir les pives ditticuliés avec Jes autorités. 11 est le premier
i planter & caison de 10 000 preds b hectare - il élevera le vinen harriues.

Sa deuxieme chance sappelle André Dubois, qui fu chel ie cave en Champagne €t arnve
2 Dosco en 1977 ny eavaillera jusgu’en 1989 et h mi-temps jusqu’h sa mon en 1990
Avec lui, le vin nlest pas une ivlusirie mais un art. 1} a &6 secondé den 1980 par V'wenologee
Srephano Capelli, toujours filéle au poste. Linfuence ' André Dubois dans 'élaboration
des vins effervescents Ca'del Bosco Franciacoria est évidente. Fort de son expérence
champenaise. il céussit tout de suite des vins parfaits, tant le -sans année- que le e

zéro- (sans année) ou Gue le millésime gui est élevé longuement dans le bois. Trés vite. le=

.méthodes champenoses= de Ca'del Bosco sont considérées comme Jes meilleures d Tralic
Le vignoble sest agrandi. 1l s'étend sur 48 hectares, auxquels sont en train de sajouter
43 hectares en location selon un procédé mis avw point par Maurizio Zanella : il loue pus
(rente ans des 1erres dépourvues de vignes et plante Jes cépages dont il a Desoin. En 1998, il

disposera de 47 hectares de vignes |

Le réve bourguignon
Maurizio Zanella ne < arréte pas en chemin. e méme qu’Angelo € saja, de méme que le mar-
quis Incisa della Rochetia. il connait les vins du monde entier. || réve aux chardonnays du
pére Ramonet 1 1l va done vinilier sex chardonnays (la D.0.C. Franciacarta Jui en donne le
droit) & la bourguignonne. Ses chardannays sont waliens, ¢ est-h-dire que ce sont des sélec-
(ions clonales iraliennes. complantées sur une moraine glaciere, donc du caleaire, du sable ot
des cailloux. Ces rerres. plutdn riches, sont {ilirantes ; elles se drainent paturellement.

Les vignes ne sont pas désherhées mais jabourées. La densité de plantation de ce vignoble

de dix-huit ans s éleve i 4 000 predds & I hectare. Taillées & y coursons de 10 yeux, unc raille
généreuse. les vignes ne produisent que 9 Kilos par pied, soi e 55 & 66 hevtolitres e -
1are. Les vendangeurs disposent de Tageites et wrient 3 la vécolie. |Les raisins sont i pouveat
raés sur table Vingt-quaire heures de macération pelliculaire précident Iinroduction des
Erappes Aans un pressoi Willemetz de 2 000 kilos qui permet le Iractionnement du pressu-
rage. Seule la premigre presse. Jegere, sont 50 T du modl, est retenue. Apris déhourbage a
froud, le moti fermente €0 farrigues neuves. Le vin est hitonne et flevé sur hies. Apres Ver-
mentation malolactique el uwne Filtration éventuclle sur Kesclghur, le vin est mi# en how-
1eilles an mois de jum (et parfois plus (1), Le résultat est In hauteur des ambitions e
Mauriz Zanella : un vin gras au st Juste. Jdont les bovquets et les arbmes sont fruinés et

siches, et dont I'élégane valise avec la persistance



