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Vino flessibile eppure ben dotato 
di carattere, il ROSSO TERRE 

ir Franciacorta CA’ del Bosco 
(£ 19.000) si fa apprezzare sempre 
di più su piatti di carne, e non, 
composti da ingredienti originali ed 
elaborazioni un po’ diverse dal solito. 
Ha un colore vivo, spiccata leggiadria 
e i profumi erbacei e di frutti rossi si 
notano meglio se viene servito a 15°.

è

Il P rosecco di Valdobbiadene B isoi. Brut Crede
(£ 14.000), ben lungi dall’essere un vino corposo, 

ha però l’ampiezza e la fragranza per gestire gli 
involtini più vegetali sfoderando una incisività che si 
rivela preziosa per la pulizia della bocca. Gustatelo 
a 8°. Il Rossese di Dolceacqua T erre B ianche 
(£ 18.000), asciutto, ben definito nei profumi e 
dotato di una corposità lunga e piacevole, si rivela 
un’aln-a ottima scelta se le preparazioni sono 
dominate da canti e salumi. Servitelo a 14°.


