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Terre di Franciacorta Rosso 
Ca’ del Bosco
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Maurizio Zanelle, azienda di E'busco 
resa famosa né mondo con il rossa 
che porta il sue nome, considerato 
uno dei Grandi -rossi dell’enolcgia, 
non solô italiana, anche con questa 
classico 'osso 3  centro. Ottenuto ca 
un uvagcio variegato ma nob le nel

CrfcteLBosco
Terre ra Franciacorta
Den ominaziene di Orione Controllala

1995

quale giocano jn ruolo importante le 
uve di Cabernet Sauvignon (38%), di 
Cabernet Frane (20%), di Merlot 
(13%), di Nebbiolo (16%), infine di 
Barbera (13%) questo Franciacorta 
regala al gusto di esigenti gourmet 
una razione vinale d1 grande effetto 
emozionale. Hb colore rosso rubino, 
con tenui riflessi granata. Profumo 
intenso, fragrsrte, nel quale si 
avvertono i frièri rossi freschi come 
mora, prugna e ciliegia matura. Ma il 
bouquet è così composito che 
bisogna accennare anche'alle note 
erbacee, come menta, liquirizia e 
peperone. Fragrante al gusto, con un| 
evidente fruttato, risulta fresco e 
piacevole. Un inno alle sensazioni più| 
intense e coinvolgenti.
Ottimo su pia:! di carni bianche e 
rosse e primi asciutti con sughi a 
base di carne. Servitelo sui 
17-18° C. di temperatura.
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che deve alla sua nL W 6 un virt) 
vincente. Anche J T neZza " ̂  
hanno buona resisi cuneanr<ate
di berlo giovane per cattura 
Positività che sono L  f 7 rne te 

dell'insieme il suo in, eSChezza 
nel Quale si avverte sn»S° C’ouquet 
stagioni fortunate , 'Speciein
e la Pesca, anche se ̂ i°Ce 
mandorla tostata 7  do™ la ,a 
completa Hp « ( ^turaz/one
Sapore asciutto
freschezza nàufewo? IC0’.anc,1e se la
,S® v ir t if c a to ? S er anf&
la snatura ramata nei °mpare 
caratteristico di queste n?0"3, 
la delicatezza deZtn ’ mente
Sbianco seccooh°a,,10Siesa,ta'

. m abbinamenti varieaatî  Spa2io
J minestre asci, : ,J  9 come le 
[a base di pesce m ° br°d°'
r anon4 S CCo asfrapaaate.
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elo intorno ai 10° di 
Weratura.
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