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Un nuovo ¢aso che ricorda la confusione

Pinot bianco-Chardonnay di 20 anni fa

ivilta del bere

MENSILE DI INFORMAZIONE, DOCUMENTAZIONE E DI

FESA DELLA QU ALITA

Sorpresa! 1l Cabernet franc

opo la confu-
sione di una
ventina d’anni

fa fra Pinot bianco €
Chardonnay, un altro
$asso in ccionaia.
L’ha lanciato il prof.
Mario Fregoni in un
piccolo convegno, im-
portante come lo sono
spesso alcuni “mino-
ri”, in un’aula della
sua Universita Cattolica di Piacenza:
quasi tutto quello che in Italia con

me Cabernet franc — un vitigno
coltivato soprattutto dalla provincia di
Brescia al Nord-Est — ¢ inre il Car-
meneére, varietd un tempo diffusa nel
Bordeaux, poi praticamente sacrificata
all’ azzimato cugino M ' triata
in Cile, dove si sta impc
«marcatore” di quel Paese, ¢
Malbech per |’ Argentina.

Guai perd a riportare la parola Car-
menére sulle bottiglie di Cabernet franc
spurio: la legge non ri sce (ancora)
tale vitigno, per cui chi seri

vesse la verita

se la vedreb-
be con i rigori della giusti-
zia. Un classico caso all’italiana, insom-
ma, e non il solo. 1 prof. Fregoni ha ri-
cordato altri due esempi: il Tocai friula-
no. che in realta ¢ Sauvignonasse, ¢ una
cultivar toscana di belle speranze, ideale
per uno sposalizio di lusso con il Sangio-
vese senza ricorrere a stranieri: il Pugni-
tello. che s'¢ scoperto essere nient’altro
che il Montepulciano, ponostante non
s’assomiglino affatto. Sono riconosci-
menti oggi resi possibili ¢ sicuri
dall’identificazione del Dna.
Ma perché questo convegno estempo-

[annuncio del prof. Mario Fregoni all’Universita Cat-
tolica di Piacenza ® 1l problema, ora, ¢ pitl che altro bu-
rocratico: non si pud infatti riportare questo nome in
etichetta @ 11 primo prodotto italiano cosi denominato
sara probabilmente quello di Ca’ del Bosco, che ha pre-

sentato in degustazione varl campioni di questo vino

raneo sul Carmenére? Perché da anni
Maurizio Zanella, presidente della fran-
ciacortina Ca’ del Bosco, sta sperimen-
tando questo Vitigno nella sua azienda ©
presto u 4 con un NUOVO rosso di razza
prodot punto con questa eccentrica
cultivar. «Non annunciamo alcuna s€o-
pertay, ha detto, «ma vogliamo portare
in evidenza un fatto poco noto. La viti-
coltura nobile cerc mpre di legarsi
alla realta del suo te '

[ stato poi naturalmente

©))inos (Har

il prof. Mario Fregoni
durante la sua
“lezione” con, @
sinistra, Maurizio
Zanella, presidente
di Ca’ del Bosco.
Nell’altra foto,
bottiglie di
Carmenére cileno
che partecipano ad
un festival
enogastronomico
annuale a Santiago

vigazione in Adriatic
a nella Francia 0
Carmeneére € stato probabilmente il pri-

¢, nella realta, il Carmenere

il prof. Fregoni
a ripercorrere il
cammino del
progenitore, la
Vitis biturica,
dal suo commia-
to dal Caucaso
all’imbarco a
Durazzo dopo
aver transitato
per |’ Anatolia e,
conclusa la na-

ntale. Ed il

fu selezionato dalla Biturica, se-

al Cabernet franc, dal Merlot ed
dal piu tardivo Cabernet Sauvi-

Venendo a cos€ pratiche, come lo si
distingue dal Cabernet franc? i
cile, anche se 1a foglia dovrebbe essere
pit piccola (ma non sempre, dipende
dalla dieta della pianta...). Un buon me-
todo empirico € quello di saggiarne
’acino: se ¢ notevole il g
ne verde, ci siamo, ¢ propri
¢ particolarmente ricco
na, responsabile di questo particolare

Non & fa-

Una degustazione ha poi concluso con
Ja pratica la lezione del prof. Fregoni, di-
mostrando 1a v alidita del Carmenére col-
tivato a regola d’arte: il suo tipico erba-
ceo diventa gradevole € la sua morbidez-
za pud entusiasmare.

B.D.
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