IN LOMBARDIA

Wine Day dei vini lombardi

CRESCONO I BICCHIERI

Presentati al Circolo della Stampa di Milano 1
migliori vini secondo la Guida Vini d'ltalia 2001

CASA FONDATA

= NATURE =

OLLRETO PAVEST .
Denominazione di Origine Controllata ‘
Pinot Nero

METODO CLASSICO |

-

MNEL 1893

Per la prima volta l'enolo-
gia lombarda piazza ben
nove vini al vertice di quella
italiana, avendo meritato i
Tre Bicchieri della Guida
Vini d’Italia 2001 edita da
Slow Food e Gambero Rosso.
Altri 223 vini lombardi si
sono piazzati al secondo
posto, con Due Bicchieri; altri
184 ancora hanno otienuto
Un Bicchiere.

La Lombardia si conferma
tra le principali aree vinicole
nazionali di qualita. Questi i
nove grandi vini lombardi
premiati con Tre Bicchieri:
Franciacorta Cuvée Anna-
maria Clementi ‘93 e Terre di
Franciacorta Chardonnay
‘98 dell’azienda Ca del Bosco
di Erbusco (Bs); Franciacorta
Extra Brut Comari del Salem
‘95 dell’azienda Uberti di
Erbusco; Franciacorta Grand
Cuvée Brut ‘96 dell’azienda
Bellavista di Erbusco; Fran-
ciacorta Satén dell’azienda
Monte Rossa di Cazzago San
Martino (Bs); Oltrepo Pavese
Pinot Nero Nature dell’a-
zienda Monsupello di Torri-
cella Verzate (Pv); Valtellina
Prestigio Millennium ‘97 del-
la Casa vinicola Triacca di
Villa di Tirano (So); Valtelli-
na Sfursat 5 Stelle ‘98 della
Nino Negri di Chiuro (So);
Valtellina Sfursat Ca Rizzie-
ri ‘97 dell’azienda Aldo Rai-
noldi di Chiuro.

Franciacorta con cinque
piazzamenti e Valtellina con
tre si sono collocate al vertice
della scala enologica lombar-
da. Per la prima volta, I'Ol-
trepd Pavese riesce a piazza-
re un suo vino nell’Olimpo
dell’enologia italiana.

“Sono lieta-hadettol’as-
sessoreregionale all’Agricol-
turadella Lombardia, Vivia-
na Beccalossi, intervenendo
ad un “wineday” dei vinilom-

bardisvoltosiafinenovembre
al Circolo della Stampa di Mi-
lano - che tuttele sette provin-
cevitivinicole lombarde (Pa-
via, Sondrio, Bergamo, Bre-
scia, Mantova, Milanoe Lodi)
ele 14 denominazioni di origi-
nesianorappresentate nella
guidadel GamberoRosso”.

11 patrimonio vinicolo lom-
bardo & di circa 27 mila etta-
ri, per una produzione di cir-
ca 1 milione 500 mila ettolitri
di vino 'anno, dei quali 800
mila a Doc e Docg.

Inalto, Uetichetta del Natu-
re Pinot Nero Oltrepo’ Pavese
Metodo Classicodell’'azienda
Monsupello di Torricella Ver-
zate, unicovinod Oltrepoad,
avere sino ad oggi meritatoi
Tre Bicchieridel Gambero
Rosso. Complimenti al pro-;
duttore CarloBoatti. "
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Al wine bar Bacco e Altro di Erbusco

CHAMPAGNE ET VILLAGES
PRESENTATI IN FRANCIACORTA

Champagne, non solc
grandis nomi. Gli inten-
ditcri scno semore alla
Ticerza di piceoli produttor,
eon etichetite e nomi che noa
sono famosissim:. progric
percké la produzicne & lim:-
tataintorno alle 100 mila

Chanpagre et Villages &
umna sozieta che fa capo alFe-
sperto franeese Paul Cou-
vreur, con s2de a Epernay,
cre selezions produttori di
Champagna che vinificano
uve di propr-eta e praticano
un invecckiamento di elme-
no tre ana: :a bottigiia.

Le selezicni di monsieur
Couvreur si sono fermate su
4 etichezte di qualita, in
réppresentar.za delle quat-
tro grandi regioni che costi-
tuisceno la Champagre:
Liogére Tissler nella Valle
d=z1la Ma-na, Simon Miche-
lot nella Cote des Blanes,
Camilie Sav3s sulla Menta-
gna di Be:ms e Jacques
Caaput nella Cote des Bar.

Si1 tratta 4i quattro crus
dalle carasteristiche parso-
nali, date dai vari vitigni
scelti: il Pinot Nerc cke da
forza e struttura, il Pinot
Meunier per il fruttato, lo
Chardonnay per la finezza.

In Italig, gli Ckanpa-
gnes selszicnati da Paul
Couvreur sono importati da
Pantagrue! srl di Andrea
Stellari, zon sede a Trezza-
no sul Navigl:o (telefono (2-
45463122). [ quattrc Cham-
Pzgnes scr:c stati protazoni-
sti di una serata di degusta-
z-ome che si é svolta a Erku-
szo, ic Franciacorta, nel
wine bar Bacco e Altrc, rel
centro coxrmerciale Le Por-
te Franche (telefono 030-
7241676!. Bacco e Altro fa
parte di 12z serie di 15ecali
pabblici cze fanno cano
all'imprenditore Franco
Metelli, tizo!are anche dal-
Tzzienda egricola Boschi di
Erbusco, pracuttrice di vini
d.Franciacoria.

Nelia foio, da sinistra,
Franco Meielli, Pa il Cou-
vreur e Andrea Steilari
duranie ln nreseniazione
dzlla Seleziowr.e Champagne
et Villages.
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A Villa Conti Cipolla di Monzambano
EXPLOIT DI BOLLICINE ITALIANE

ella cornice del Ristoran-

te Villa Conti Cipolla di
Monzambano (suggestiva
Villa Liberty dell'Ottocento,
a 5 Km dal Lago di Garda), si
e svolta una sontuosa degu-
ctazione dei migliori Fran-
ciacorta e Spumanti italiani
organizzata dalle delegazioni
Ais di Brescia, Mantova e
Verona.

E’stata presentata ai pro-
duttoried ai sommeliers an-
chela guida DuemilaVini edi-
zione 2001, dove gli spumanti
didegustazionesonostati
premiaticonicinque grappoli
(massimo punteggio che
esprime la Guida dei somme-
liers). La degustazione & stata
introdotta da Mattia Vezzola
(Cantina Bellavista). Luigi
Bortolotti (DelegatoAisdi
Mantova)e Roberto Negri
(enotecnico) hannoinvece cu-
ratoladegustazione. Presen-
te anche Giovanna Ricci Cur-
bastro, deliziosa ospite del ta-
volopresidenziale.

Sierealizzata unaserata
dialtissimo spessore, sicura
produttrice direale cultura
enologica, sia per la conduzio-
ne tecnicache perla qualita
veramente eccezionale dei vi-
nidegustatiche, in successio-
ne, sonostati: O.P. Spumante
brut Classesedell’Azienda
TravaglinodiCalvignano;
Franciacorta Satén brutdel-
I’Azienda Ricei Curbastrodi
Capriolo; Franciacorta Gran
Cuvée Brut 1996 dell’Azienda
Bellavista di Erbusco; Fran-
ciacorta Comaridel Salem
1995 dell’Az. Ubertidi Erbu-
sCo; Fralz:‘igc taCuvée An-
namari 1€menti 1994
Azienda Caidel Boscodi Erbu-
sco; Giulio Ferrari Riservadel
Fondatore 1992 dellaCantina
FerraridiTrento; Franciacor-
ta Brut Selezione 2000(1990)
Az.Agr.I1 Mosnel di Passira-
no; Spumante Rosé Cuvée
Contessa Barbara-Az. Villa
MazzucchellidiCiliverghe
(Bs).

Insieme agli apprezza-
mentiper la“setosita”, le fi-
nezze olfattive, le delicate ed
intriganti persistenze aroma-
tiche, molti presentihannodi-
mostrato anche notevole inte-
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resseperilcorpoela struttura
generale degli Spumanti pre-
sentati, che lirendono sostan-
zialmente adatti anche perun
consumo a tutto pasto (ovvia-
mente delicato e costruitoin
modo adeguato per'abbina-
mento). E’seguito un piacevo-
le e generoso buffet caldo ac-
compagnato da altri Francia-
corta e Spumantidelle stesse \
aziendeagricole. :
Nella foto, alcuni dei rela- }
tori. ‘*«»....,--"j




BIANCO E ROSSO A VAPRIO
UN SALONE IN CRESCITA

( \iunta alla 3.a edizione, la rassegna enogastrono-
| ~A mica Bianco&Rosso, svoltasi a Villa Castelbarco
di Vaprio d’Adda (Mi) all’inizio di novembre, & gia
diventata adulta e si propone come uno degli appun-
tamenti piu importanti del settore. Qualcuno ha
, scritto, addirittura, che I'evento rappresenta il corri-
- spondente lombardo al Salone del Gusto di Torino.

- Certo é che, vuoi per la sede prestigiosa, vuoi per la
- centralita del luogo in Lombardia e la vicinanza con
y Milano, Bianco&Rosso ha attirato migliaia di visita-
d’ingresso di 15 mila lire e
e tra gli stands.

no che alla manifestazione
ti all’Agricoltura e al Turi-
rdia.

tanco&Rosso, la quarta, e
mbre 2001.

o della visita dell’assessore
Viviana Beccalossi. Da sini-
lli Pedrocca presidente del
epresidente della Provincia
li direttore di Lombardia a
na Beccalossi e Francesca
izio Promozione dell’Ersal-
lla Regione Lombardia.

se della Riviera

E UN VINO?

roduttivoitaliano ha accoltoe
ndoil progetto“Vino & Futuro”
il proprio assensoconun adesio-
Fcatwa Il1pianodiricerca,nel-
o del suosviluppo, fornira dati
ibile effettuareinazienda.
di Cultura del Vino offre ai pro-
izio diricerca e di studio asso-
nico:irisultaticheil progetto
ottenere saranno un elemento
e,da utilizzare per ottimizzare
eneisuoiaspettiqualitativie
zione della comunicazione di
ileintuire cheil consumatore,
ell’acquistodel vino,saprache
0 essere conservatoin cantina
piulungorispetto al consumo
,quindi, sara ancheingradodi
ortunitadifareunveroe pro-
entosul vino che puo, nel tem-
gradite sorpreseintermini
piacevolezza al gustoe dirap-
Irezz0.
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