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Brut s. a. L.00033A 71
Consistenza: 22 - Equilibrio: 24 - Integrità: 25
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: C - Uve: Chardonnay 75%, Pinot
Bianco 15%, Pinot Nero 10%________________________________
Brut Millesimato 1996 L.00056A 7Ì"
Consistenza: 24 - Equilibrio: 24 - Integrità: 23
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: D - Uve: Chardonnay 60%, Pinot 
Bianco 25%, Pinot Nero 15%
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C a r m e n e r o  1997 84
Consistenza: 29 - Equilibrio: 26 - Integrità: 29

Tipo di vino: Rosso - Prezzo: D - Uve: Carmenère 
Sensazioni: c'è molto frutto in questo naso. Sulle all di una spezia 
netta e forte, chiare giungono alle nari folate di prugna e di mora per 
cogliere la dolcezza delle quali occorre ispirare a fondo. Colpisce la 
novità di questo frutto, ancora in dolce e fresco tono di prima fra­
granza. Per cogliere sensazioni di questa natura, diverse le condizio­
ni: buona dote in estratti del vino, bella potenza alcolica, buona mor­
bidezza, buona pulizia esecutiva, rilevante integrità ossidativa resi­
dua. Condizioni che valgono la qualità di questo campione. Il pas­
saggio in bocca avverte in primis la ricchezza estrattiva, quindi il 
buon equilibrio fra le voci prime del gusto: la morbidezza, la tannicità, 
sentita ma non fino a percepire amarezza, l'alcolica potenza ed anco­
ra la freschezza. Il legno, ovunque, recando note di menta e balsami 
dolci. Allora il frutto del naso conquista, vince, e segna con la sua dol­
cezza di mora il ricordo di questo prestante ed ancor viola, turgido 
vino-frutto. Un vino di gran classe e di superiore livello enologico. 
Cuvée Annamaria Clementi 1993 L.2709 72
Consistenza: 25 - Equilibrio: 24 - Integrità: 23
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: D - Uve: Chardonnay 60%, Pinot 
Bianco 20%, Pinot Nero 20%
Sensazioni: molto ricco e nitido nell’esecuzione questo spumante, 
anche di rilevante morbidezza. Poi è evoluto al naso, con note di
biscotto e di miele.________________________________________
Dosage Zero Millesimato 1996 L.00054A 70
Consistenza: 23 - Equilibrio: 23 - Integrità: 24
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: D - Uve: Chardonnay 60%, Pinot
Bianco 25%, Pinot Nero 15% _______________________________
Franciacorta Bianco 1999 L.00130N 73
Consistenza: 22 - Equilibrio: 24 - Integrità: 27
Tipo di vino: Bianco - Prezzo: C - Uve: Chardonnay 75%, Pinoy 
Bianco 25%
Sensazioni: davvero felice in pulizia, mostra limpida e cristallina la
sua pera. Che si vorrebbe più morbida e succosa.______________
Franciacorta Rosso 1998 L.00066G 73
Consistenza: 26 - Equilibrio; 23 - Integrità: 24 
Tipo di vino: Rosso - Prezzo: C - Uve: Cabernet Sauvignon 38%, 
Cabernet Frane 17%, Merlot 16%, Nebbiolo 16%, Barbera 13% 
Maurizio Zanella 1997 L.14190 76
Consistenza: 29 - Equilibrio: 23 - Integrità: 24
Tipo di vino: Rosso - Prezzo: D - Uve: Cabernet Sauvignon 45%, 
Cabernet Frane 27%, Merlot 28%
Sensazioni: vino di classe, di polpa e potenza, dalla speziatura sen­
tita, in lieve sovralegno olfattivo. Ottima la modulazione dell'acidità, 
ficcante l ’amaro dell’uscita. Certo fra le più incisive e polpanti annate 
realizzate. _____________
Pinéro 1998 L.1649 75
Consistenza: 28 - Equilibrio: 23 - Integrità: 24
Tipo di vino: Rosso - Prezzo: D - Uve: Pinot Nero________________
Rosé Millesimato 1996 L.00055A 71
Consistenza: 25 - Equilibrio: 22 - Integrità: 24
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: D - Uve: Pinot Nero 55%,
Chardonnay 35%, Pinot Bianco 10% ________________________
Satèn Millesimato 1996 L.00150N 73
Consistenza: 24 - Equilibrio: 23 - Integrità: 26
Tipo di vino: Spumante - Prezzo: D - Uve: Chardonnay 70%, Pinot 
Bianco 30% __________
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