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Inpoco pru di trent’anni il miracolo di unarea vitivinicola che ora compete con la Champagne

Terraditorbiere e tondini

e di aristocratiche bollicine |

Franciacorta e si punta verso il lago d'lseo.

La strada del vino Franciacorta & un ricco e fascinoso percorso () E
che ha origine alle porte di Brescia, verso il lago di Isec in
localita Mandolossa. Il percorso si snoda dall'antico centro di

numerose ville signorili. Vierso sud si arriva a Rovato e poco
| oltre a Coccaglio, ai piedi del monte Orfano. Di fi si risale per
Etbusco, oggi cuore e capitale della produzione del vino

: ('_D Gussago

B (3 Monticelli Brusati §

PURA fantascienza: ci avessero
detto solo 30 annifacheapochi
chilometri da Brescia, capitale
del tondino di ferro, sarebbe
cresciutaun’area vitivinicolain
grado di competere alla pari
con la Champagne, questo
avremmo pensato. Eppure, la
Franciacorta eli, adimostrarlo.
Adagiatatraillagod’Iseo, il par-
co della Torbiere e, a sud, il
Monte Orfano, la Franciacorta,
con un piglio imprenditoriale
prettamente lombardo, & un fe-
nomeno vinoso senza confron-
ti. Molte altre zone lungo lo sti-
vale vantano Doc e Docg blaso-
natissime, ma costruite in seco-
li e secoli di lavoro. La Francia-
corta ha invece bruciato i tem-
pi, & sbocciata con un botto e
oggi il suo nome & sinonimo di
Spumante elaborato con meto-
do classico. Basta la parola e si
riempiono le flates deibrindisi.

Anche altri calici, pilio meno

anciuti, con bianchi e rossi
ermi, naturalmente: hanno
una Doc tutta per loro, Terre di
Franciacorta, e anche una IGT
(indicazione geografica tipica)
Sebino.MageilFranciacortache
haavutoil ruolo di startered ha
tuttora il ruolo di star. Visti, be-
vuti i risultati, si parla di voca-
zione del territorio. Suolo adat-
to, clima giusto, uve pregiate
sono premesse incoraggianti.
Laquarta, perfare ungrandevi-
no, € la mano dell'uomo. Che &
poiunmododilavorareedicre-
derci.

Fino al boom, questaera una
placida zona rurale punteggia-
tadicastellieville nobiliari. Ilvi-
gneto, spesso condotto a mez-
zadria, dava vini-alimento di
cui nessuno ha raccontato con

particolare trasporto. alla fine
i anni Cinquanta che suc-
cede qualcosa. Guido Berluc-
chi, proprietario con le sorelle
Lina e Laura di una grande te-
nuta a Borgonato, assume un

iovane enotecnico, Franco Zi-
iani. Che suggerisce di fare un
vino spumante. La prima eti-
chettadiPinotdiFranciacorta2

L CA DEL BOSCO
( BELLAVISTA
[ CAVALLERI

| UBERTI

| FERGHETTINA

| RICCI CURBASTRO
BARONE PIZZINI

Il primo Pinot
spumante di
Franciacorta & del
1961, periniziativa
di Berlucchi: oggi
la zona conta 1600
ettari divignetie
rivaleggia, per
qualita de!

Champagne _

del 1961:3000bottiglieelabora-
te con metodo classico. Laven-
demmia successivane portagia
20:000e hannounsuccessocla-
moroso. A Milano non si beve
altro come aperitivo e spesso, ci
si pasteggia nei ristoranti di pe-
sce(speciequandoarrivalaver-
sione Rosé€). I numeri salgono
con progressione impressio-

nante, tanto che oggi la Berluc-
chi, di cui Ziliani & socio di mag-
gioranza, ¢ la pili grande azien-
da spumantistica italiana, con
pit di 4 milioni di bottiglie (ov-
viamente non piu di sole uve
della Franciacorta: da qui la ri-
nuncia alla denominazione).

Quanti seguirono I'esempio
di Berlucchi-Ziliani? Pratica-
mente tutti quelli che gia c'era-
no. Alla concessione della Doc,
nel ‘67 erano 11 le aziende
iscritte all'albo, con 32 ettari.
Ma presto se ne aggiunsero
molti altri.

Nobili proprietari terrieri,
imprenditori di altri settori,
professionisti di citta, piccoli
contadini che mandano i figli a
scuola di enologia. Gli investi-
menti, in campagna e in canti-
na, sono imponenti ma & il mo-
mento giusto per farli. La paro-
la d’ordine & specializzazione.
Sostenuti da un invidiabile spi-
rito di corpo, i produttori crea-
noilConsorziovolontarioditu-
tela (attualmentedirettodaAn-
gelo Plebani). Si danno regole
severissime, partendo dall’im-
pianto delle vigne (varieta di
uve, sistemadiallevamento, fit-
tezza, resa e cosl via) fino alla
bottiglia con la fascetta della
Docg. Alla prova dei fatti, laG &
davverounagaranziaperilcon-
sumatore. Oggi aderiscono al
Consorzio 67 aziende, con 1600
ettari di terra, di cui 910 votati
alle bollicine. La qualita & certi-
ficata anche dalla crescita delle
vendite all’estero. Sibeve Fran-
ciacorta (ricordate: bastala pa-
rola) un po’ dappertutto. Persi-
no, & qui il bello, un famoso,
stellato ristorante di Reims, re-
gno dello Champagne hainclu-
so nella carta dei vini qualche
etichetta di Erbusco. Alasanté,




