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GLI SPUMANTI

ITALIANI STANNO
RAGGIUNGENDO
TRAGUARDI
IMPORTANTI.
A PARTIRE DALLA
FRANCIACORTA BRrRuUT
(Ca’ del Bosco)
E ottenuto da uve Chardon-
nay (75%), Pinot bianco
(15%) e nero (10%). La nuo-
va cuvée risulla da una mi-
PROTAGONISTI & : EV.'I&
: vendemmie di qualita con-
DALL’APERITIVO servati anche in botticelle di
AL DESSERT rovere. || che conferisce al
prodotto spiccata personali- __+
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ta, rafforzata da un affinc =

mento in boltiglia in cantine

OLLICINE =255
12°C. Ha spuma persisten-

te, un perlage finissimo e ab-

A TUTTO bondante e un colore paglie-
rino con riflessi verdolini. I

% profumo & infenso e molio
forse il vino pit versatile che esista. Ha mille sfaccetta- negli ultir FﬂfSiS'Eﬂ'e, ricordc I ':ICH'I d' uar-

ture e diverse tipicita. Ed € ottimo per piu di un'occa- di import hgll'O l(] ﬂ'lEl(] o h pesca “ ran-
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CONSAPEVOLEZZA
DEL PROPRIO
STILE. CHE IN
MOLTI CASI LI

PUO RENDERE
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sione di consumo. Dall'aperitivo a tutto pasto. Eppure cesi e da cati,

pochi, finora, se ne sono resi conto, riservandolo, inve- tra laltro, sapore é Secco, morbido' zua-
ce, quasi esclusivamente, a festeggiamenti e ricorrenze. 1l suo dagnata s o s o one
m{)mlcmr) magico lo spumante italiano I'ha vissuto negli anni 80, Thousan con 0C|dliu n eqU||lb|'lO e iza”,
Fu allora, infatti, che si inizio a parlare di uno stile italiano delle il cui cri una nota dl fTUﬂ(] matura. one
bollicine, e fu in quel periodo che, a fianco alle zone classiche, all'eccelle
quali Piemonte e Trentino, si affacciarono all'attenzione dei con- Oggi, du liare
sumatori anche aree emergenti, come la Franciacorta. La rispo- alle bollic neto
sta del mercato? Pit che incoraggiante. Anche all'estero, dove e sulle tecniche di cantina. Che ha conferito uno stile tutto ita-
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