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LEANDRO LUPPI
Le stagioni
in riva al lago

RISTORANTE SPOON
Il nuovo fugion
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ECCELLENZA
IN ROSA

TRE STELLE MICHELIN
DECLINATE AL FEMMINILE
PER CELEBRARE IL VALORE
ASSOLUTO DEL NUOVO
ROSE DI CA’ DEL BOSCO.
OMAGGIO ALLA FONDATRICE
ANNAMARIA CLEMENTI

A CURA DELLA REDAZIONE
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CUVEE ANNAMARIA CLEMENTI ROSE
2003 Pino nerd 100%, la sua massima espressione
in un Franciacorta Rosé nello stile di Ca' del Bosco.
Nasce dallarte di saper assemblare 4 diversi

vini-base, provenienti da 3 differenti vigneti, ottenuti
con macerazione delle uve per 36 ore nei tini,a
14°C. Soltanto poche ore, per una colorazione dal
particolare rosa intenso e un profilo aromatico di
estrema finezza. Tutte le fasi di vinificazione dei 4
vini base sono awenute, separatamente in piccole
botti di rovere. Ulteriori 7 anni di affinamento sui
lieviti in cantine interrate alla temperatura costante
di 12°C per raggungere quellarmonia offattiva e
leccellente equilibrio gustativo che fanno di questa
Cuvée un Frandacorta supremao.
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