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CALDARO

La Schiava esce dall’anonimato

B8 Alcuni produttori di Caldaro (Bz) hanno sottoscritto la
Charta del Lago di Caldaro, un disciplinare che garantisce la
qualita del vino prodotto da uve Schiava. I vini con la
denominazione Selection Kalterersee Doc saranno in
commercio da maggio con un apposito marchio che
riproduciamo qui a fianco.

LOMBARDIA
Alla scoperta del Taurasi

B8 Sorsi di Campania nei calici milanesi. Onav Lombardia
presenta un banco d’assaggio di Taurasi Docg e la nuova
guida alle piccole cantine campane di Luciano Pignataro.
L’occasione & giovedi 17 febbraio (dalle 19 alle 21.30) nella
sede regionale Onav in via Termopili 12 a Milano.
Ingresso:10 euro per i soci Onav, 15 euro per i non associati.

Kalterersee

Prond

Guide A Brescia
il plauso convinto
dei sommelier

Ben 54 vini della nostra provincia
in Viniplus, bibbia enoica lombarda

e quattro rose camune, il

massimo riconoscimento

chel'Associazione Italiana

Sommelier della Lombar-
dia attribuisce ai vini della regione
selezionati nella sua guida, sono
raddoppiate in un anno. I brescia-
ni poi superano la meta delle refe-
renze (54 su 103). Del resto sono au-
mentate anche le aziende recensi-
techeorasono211 con 670 etichet-
te commentate. Sono aumentate
le pagine e quella che erala piitma-
neggevole (anche se pil limitata
nellerecensioni) guida deivini & di-
ventata unlibrone di non trascura-
bile peso. Per fortuna che non lo si
dovra portare con sé perché, quan-
do si &in viaggio, & assai

figura, ma che probabilmente & de-
cisivo a favore della produzione
lombarda e bresciana che rispon-
de, come ha detto Maietta, alla do-
manda di un vino non banale.
Regione piii ricca di quanto si sap-
pia in giro, dice De Capitani che &
stato lieto di premiare le carte dei
vini pit1 aderenti al made in Lom-
bardy. (tra i premiati Ca'dei Nis di
Artogne).
Presa in mano la guida, si nota che
non & cambiata e cioé si presenta
essenzialmente come una guida
dei sommelier per i sommelier. Le
informazioni sono tecniche (di vi-
gna e di cantina), quelle gustative
sonoindicate solo dalle rose camu-
ne. I giudizisono affida-

Carta, web, tablet

B8 Per la prima volta
quest’anno Viniplus, la
guida ai vini lombardi
elaborata dall’Ais
lombarda, I’Associazione
dei sommelier della nostra
regione, trova riscontro
non solo sul supporto

A] S Lombaria
Assocarone kisiana Somrmaters
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strada della Franciacor-
ta. Troppe le 54 quattro
rose per citarle tutte. Ma meritano

AR TR

zo Detti, sta a significa-
re che le aziende danno
peso allo strumento. L'intento di

presenti lunedi alia
presentazione della nuova,
attesa pubblicazione del

p1u comodo consultare SRR bili, anzi piuttosto esi- e Py classico della carta, ma
ke e R [ s # . Fefovmenti el e
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di prima impressione, divini que all'utilizzatore. Da o 1 A S e Un indubbio motivo
contiene persino pittin- y apprezzare la presenza ; : ca’ v d’orgoglio tanto per il
formazioni del librone. del ristorante di tutte le zone (dalla o L) presidente regionale

La corsa ad esserci, se- «Ca’ dei nis» Valcamonica al Capria- @ @ Fiorenzo Detti quanto per
condo il presidente di di no) anche se poi il mas- v I quello bresciano Giovanni
A Lambard Floren- Artogne simo dei voti prende la p 20 ] ] Creminati, entrambi

Guida ragionate alle produtioni

Aisdidiventarel'ombelicodellain-  una nota le neonate rose d'oro e vifivinicole:di qualité in Lombordia volume a Milano
formazione vinicola ne trae un bel ~ d’argento date ad unvino che & sta-

conforto. Anche perché il nuovo to «faro» alla crescita di un territo-

presidente nazionale Antonello  rio.Unpremioinrealta che ricono- VINO&CONCORSI A LIONE

Maiettasi muove conloslogande-  sce pil I'azienda che il prodotto. . . . .
viamogliil vino» (achinon l?a com- Cosil;a rosad’oroe andataI:l Bellavi- RICOHOSC]mentO al Capnano Secondo pOStO al mondlale
petenza e capacita per comunicar-  sta, Guido Berlucchi, Ca’ del Bosco dell’azienda agricola Lazzari per 1 pastlc(:len azzurri

lo). e Provenza con i loro vini di punta.
Delrestolaqualitadel vinolombar-  Resa d’argento a Costaripa, Fer-
do cresce. A dirlo & Luigi Bortolotti,  ghettina, Gatti, Il Mosnel, Le Mar-
ilruvidoecompetentecapodeide-  chesine, Monterossa, Ricci Curba-
gustatori Aischenon eéinclineare-  stro, Roveglia e Uberti.

galare complimenti. Va detto che  Da segnalare una notiva positiva:
proprio Bortolotti ha annunciato  larosaverde che segnala chiusa po-
un nuovo criterio e cioé quellodel-  chisolfiti.L'hameritatala meta del- concorso sono stati premiati domenica scorsa 6
la emozionante interpretazione le aziende recensite ed & un bel se- febbraio. Il «Riserva degli Angeli» 2007 aveva gia
del territorio di origine. Un criterio  gno. fruttato all’azienda la Gran Menzione al Concorso
che nelle storiche schede Ais non Gianmichele Portieri Enologico Internazionale Vinitaly.

i Secondi e con pieno merito. La squadra di
maestri pasticcieri, allenata dal padovano Luigi
Biasetto, si & classificata al secondo posto all'l11®
Coppa del Mondo di Pasticceria Italiana svoltasi
come sempre in Francia a Lione. Risultato
comungque ottimo che ha visto la Spagna al primo
posto, il Belgio al terzo, surclassando le altre venti
squadre provenienti da tutto il mondo. Luigi Biasetto
& colui che riusci a portare a casa il titolo mondiale

- nel '97, allenato allora da Iginio Massari.

B8 1lvino «Riserva degli Angeli» Capriano del Colle
Rosso Riserva Doc prodotto dall’Azienda Agricola
Lazzari di Giovanni e Dario di Capriano del Colle, &
risultato I'unico vino lombardo premiato alla terza
edizione del Concorso Enologico Nazionale Vini del
Mediterraneo di Lamezia Terme. I vincitori del

Corsi Lezioni Onav per diventare Assaggiatori esperti

Anche Brescia avra in primavera il suo itinerario formativo di Secondo livello con 12 incontri

Panel di degustatori all’'opera

B Tempo dicorsiper]'Organizzazio-
ne nazionale assaggiatori di vino
(Onav) in Lombardia. Si & cominciato
il 31 gennaio a Cremona, il 15 marzo
toccaal corsoitinerante in Franciacor-
ta, mentre il 21 marzo inizia il corso,
pureitinerante, trale cantine del Gar-
da. Sitratta dei corsi che danno acces-
so al titolo di «assaggiatore».

Ma la novita del 2011 sara il «corso di
secondo livello», che istituira per la
prima volta il titolo di «Esperti assag-
giatori Onaw» che non esisteva. Se per
il programma base, aperto a tutti,
|'obiettivo sara imparare ad apprezza-

re un buon vino e il lavoro che sta die-
tro alla bottiglia, per gli Esperti le 12
lezioni approfondirannoI'analisi sen-
soriale, la conoscenza dei fattori pedo-
climatici e geologici e la scoperta del-
le principali aree enologiche d'Italia e
del mondo. Se il corso base si svolgera
in otto citta della Lombardia, quello
per Espertisi terra in primavera (le da-
te sono ancora da definire) in sole tre
citta pilota, una delle quali & proprio
Brescia. Certamente un riconosci-
mento alla delegazione guidata da Fa-
bio Finazzi.

Ma veniamo ai corsi di base gia in ca-

lendario. 1l corso in Franciacorta ini-
zia il 15 marzo e si conclude conl’esa-
me finale il 19 maggio. Impegnera
due serate la settimana (il martedi e il
giovedi) dalle 20,30 alle 22,30 per un
totale di 18 lezioni.

Il corso sul Garda, sempre articolato
in 18lezioni, iniziail 21 marzo per con-
cludersi il 25 maggio. In questo caso
le serate impegnate sono il lunedi e il
mercoledi. Tutti gliincontri si conclu-
dono con la degustazione di quattro
vini.

Il costo del corso & di 355 euro che
comprendono la tessera Onav per il

2011 eil 2012, i testi e i bicchieri di de-
gustazione. Per le iscrizioni ci si deve
rivolgere al delegato Fabio Finazzi
(3346782034 oppure 3357599009) o a
Giovanni Palazzi (335 5278791).
Sempre in casa Onav altra novita & la
nascita del Comitato Scientifico, una
struttura organizzativa fortemente vo-
luta dal presidente nazionale, il nutri-
zionista Giorgio Calabrese.

Il Comitato Scientifico & presieduto
dallo scienziato Vincenzo Gerbi, men-
tre membri sono Giorgio Calabrese,
Luigi Moio, Osvaldo Failla e Angela Sil-
va.




