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Firenze

F
irenze. Come da tradizione, Pitti 
Immagine Uomo ha trasforma­
to per una settimana la città in 
riva all’Arno nella capitale della 
moda. Tanti personaggi dello 
spettacolo, dello sport e della musica fra 

i protagonisti, oltre naturalmente al mon­
do creativo e industriale di un settore 
che già in questo inizio anno ha mostrato 
graide vitalità. Ma anche il buon bere e 
il buon mangiare sono stati i protagonisti 
nei padiglioni della Fortezza da Basso e 
nel'e location fuori sede.

Grande successo per Andrea Berton 
(ndla foto a destra). Alla Stazione Leo­
polda oltre 400 ospiti erano presenti alla 
sfilata che ha celebrato i cento anni di

In senso orario, da 
sinistra, Andrea 

Berton, Piero 
Chiambretti e 

Francesco Cerea; 
Ginevra Elkann e 
Alberta Ferretti; 

Gianluca Comotto 
con la moglie.

Trissardi. Nell'occasione hanno potuto 
apprezzare la sua cucina: l’insalata liquida 
con capasanta fritta al nero, il risotto alla 
milanese, gli gnocchi di patate croccanti 
con fonduta e tartufo nero, il merluzzo 
con salsa liquirizia e asparagi di mare, la 
milanese di vitello con indivia brasata, 
per dessert il cremino di mele con fava 
di Tonka. Il tutto accompagnato dalla Cu- 
vée Prestige ta ’ del Bosco e dal Moscato 
d’Asti 2009 Saracco.

Dalle due stelle Michelin di Berton alle 
tre stelle della famiglia Cerea che con il 
proprio catering Da Vittorio ha animato 
le colazioni nell'area vip di Classico Italia. 
Fra i selezionati ospiti del presidente Clau­
dio Marenzi, Piero Chiambretti (nella foto

Gran via vai di volti noti 
nella città suH’Arno 
in occasione di Pitti 
Immagine Uomo.
sotto con Francesco Cerea). Grande suc­
cesso per il fìnger food caratterizzato da 
mini toast, mini McVittorio, mini hot-dog, 
crema di zola dolce con polentina morbi­
da, crema di patate con guancialino, fo­
caccia farcita con prosciutto e formaggio. 
Fra i primi: risotto con crema di carciofi e 
misto di crostacei, mezze maniche con fri­
cassea di vitello risotto con ragout di os-
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va di MODA
sobuco; per finire con la loro pasticceria 
secca e fresca. I sommelier hanno servito 
Vermentino Litorale di Cecchi, Castello di 
Pomino Bianco di Frescobaldi e come ros­
so Chianti Classico Casale dello Sparviero 
Riserva 2007.

Altro appuntamento imperdibile quello 
di Roy Rogeris nel cortile di Palazzo Anti- 
nori dove la più antica azienda italiana di 
jeans ha presentato un reperto archeolo­
gico del Museo Bardini riferito a una borsa 
in tessuto jeans del XVI secolo, concessa 
in via eccezionale per l’occasione. Una te­
stimonianza di come il jeans faccia parte

della storia della moda, non solo moderna 
e contemporanea ma anche antica. Regi­
ste della serata Oliva Scaramuzzi e Aibiera 
Antinori insieme alla famiglia Biondi, tito­
lare del marchio. Agli eleganti ospiti, fra 
cui il giocatore della Fiorentina Gianluca 
Comotto (nella foto in basso al centro 
con la moglie), è stato servito Pata Negra 
Jamon Serrano e Gran Serrano in abbina­
mento a Champagne Perrier-Jouét,

L'appuntamento più glamour è stata la 
sfilata di Alberta Ferretti (nella foto a sini­
stra con Ginevra Elkann) all'interno di una 
chiesa, quella di Santo Stefano al Ponte, 
dove hanno sfilato con i suoi abiti trenta 
fra attrici, modelle professioniste e signo­
re dello show biz, fra cui Marisa Berenson, 
Marpessa, Ines Sastre, Violante Placido, 
Èva Riccobono, Martina Colombari e Ma- 
tilde Borromeo. Per il dopo sfilata, Galateo 
Ricevimenti ha curato una cena a buffet 
nella Sala delle Armi di Palazzo Vecchio. 
La proposta era caratterizzata da pecori­
ni freschi e stagionati, ricotta al cucchiaio, 
mozzarella di bufala di Battipaglia, paté di 
fegato, terrina di carni bianche al tartufo, 
il “tonno del Chianti” di Dario Cecchini, 
salmone marinato, zuppa delia Lucchesia 
con farro, millefoglie di pasta fresca con 
ragout bianco di cinta senese, prosciutto 
in crosta in salsa di mele. Grande varietà di 
pani e poi i dolcetti mignon. Fra i vini, Pe- 
treto Le Sassaie, Nobile di Montepulciano 
Tor Galvano, Malvasia Rosé Castelnuovo 
Don Bosco. #
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