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Tilalta toiselle

RUOHUVA
ROLMIRRO

Pohjois-Italian nousevat kuohuviinialueet
haastavat proseccon ja tarjoavat kuplien
ystaville loputtomasti tutkittavaa.
Vierailimme kolmessa kiinnostavassa
osoitteessa Franciacortassa,
Trentinossa ja Alta Langassa.

ESSI AVELLAN
+ KUVAT TUOTTAJAT JA SHUTTERSTOCK

talia on kuohuviinimaana huikean

dynaaminen. Proseccon tuotanto-

madrit kuohuvat omissa korkeuksis-

saan, mutta viininystava hurmaantuu

ennen muuta saapasmaan vaihtele-

vasta ja laadukkaasta perinteisen
menetelmin tarjonnasta.

Karkipaikalle on kiilannut Franciacorta,
jonka laatuluokituskriteerit ovat kunnianhi-
moiset, paikoin jopa tiukemmat kuin Cham-
pagnen. Alueen runsaat, pitkdn pullokypsy-
tyksen kuohuvat ovat vallanneet lyhyessi

ajassa italialaisten syddamet, ja maassa juodaan

jo enemmén franciacortaa kuin samppanjaa.
Alueen pioneereihin kuuluvasta Ca’ del
Boscosta on kasvanut koko kuplivan italialais-
tuotannon laadullinen ja imagollinen esikuva.
Ilmaston puolesta suurin mielenkiinto
kohdistuu Trentinon trentodoc-kuohuviin,

joiden upea happorakenne saa linjakkuuten-
sa Dolomiittien alarinteiden raikkaasta vuo-
ristoilmasta. Ferrari on alueen ykkésnimeni
raivannut tietd sympaattisille pientuottajille,
joiden laadukkaasta tarjonnasta 16ytyy
paljon tutkittavaa. Kdvimme tutustumassa
Moserin perhetilan artesaaniviineihin.
Kovaa nousua kirkikahinoihin tekee
Alta Langa, joka on valjastanut Piemonten
korkean ilmanalan alueet ndyttaméaéan
kuohuvan potentiaalinsa. Vaikka alue on
panostanut perinteisen menetelmin laatu-
kuohuviineihin vasta kolme vuosikymment3,
se harppoo nopeasti kiinni Franciacortan ja
Trentodocin etumatkaa. Esimerkiksi Cuva-
gella on kaikki edellytykset luoda piemonte-
laisista metodo classicoista kansainvalinen
menestystarina.
-

Ca’ del Boscon
vuosikerta-
franciacortat
syntyvat tammi-
tynnyreissa.
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Ca’ del Bosco: MAURIZIO ZANELLA

ombardian Iseo-jarven lauhenta-
massa Franciacortassa ilmaston-
muutoksen merkit ovat selvit.
”Viidesta viime satovuo-
desta kolme on ollut erittdin haastavia”,
sanoo tilansa tyhjastd maailmanmainee-
seen nostanut Maurizio Zanella.

”Vuosikerta 2022 kirsi darimmai-
sestd kuumuudesta. Vuonna 2017 hallat
puolestaan veiviat kolmanneksen sa-
dosta.”

Franciacortan sadnt6ja ollaan muut-
tamassa siten, ettd aiempaa korkeamman
ilmanalan alueita saadaan appellaation
piiriin. Ca’ del Bosco varautuu tulevai-
suuteen etupainotteisesti: talon tarhat
kipuavat rinteitd yha ylemmas.

Nuorten kdynnosten keskelti aukeaa
paitdhuimaava ndkyma Iseo-jirvelle,
josta jylhdt penkereet nousevat kuin
tyhjasti. 500 metrin korkeudessa sijaitse-
ville tarhoille Ca’ del Bosco on istuttanut
kolme hehtaaria Erbamat-kéynnoksia.

”Talla historiallisella lajikkeella voi
korkean hapokkuutensa ansiosta olla
annettavaa tulevaisuuden Franciacortal-
le. Jos laatu on hyvi, lajike alkaa maistua
Chardonnayn, Pinot Neron ja Pinot
Biancon rinnalla viineissimme, mutta
aikaisintaan 10—15 vuoden paasta.”

Ilmastohaasteista huolimatta Zanel-
lan usko Franciacortaan on vahva. Talo
rakentaa kasvua tinkimatta piiruakaan
laadusta. Se viljelee 258 hehtaarin tiluk-
siaan luomuna eika turvaudu ostorypa-
leisiin.

30 — viinilehti

Jos kaynti tarhoilla oli vaikuttava,
kierros kellarissa loksauttaa leuat auki.
Ensimmaisena vastaan tulee talon oma
innovaatio, berry spa. Se on neljin kylvyn
linjasto, jossa joka ikinen rypaleterttu
pestdin ja kuivataan ennen puristusta.

”Tavoitteemme on tuottaa mahdol-
lisimman puhtaita, hyvin aromikkaita,
alhaisen rikkidioksidipitoisuuden luomu-
viineja. Pesusta on hyotya siind.”

Ca’ del Bosco on pystynyt alentamaan
viiniensa rikkidioksidilisdyksid omalla pa-
tenttikeksinnolldén, typped hyodyntivalla
uudelleenkorkitusmenetelmalla. Takaeti-
keteissi talo on alkanut ilmoittaa viinien
tdsmaélliset rikkidioksidimaarit yleisen
sisdltdd sulfiitteja -tekstin rinnalla.

Joka saralla tekniikka on valjastettu
laadun tavoitteluun. Muun muassa viinien
pumppaamista valtetddn “lentavien”, his-
sin tavoin liikkuvien tankkien avulla.

Pohjattoman innovatiivisen Zanellan
uusin keksint6 on korvata sokerilisdyksis-
sa tavallisesti kaytetty ruoko- tai juurikas-
sokeri Sisiliassa tuotetulla rypélepohjai-
sella sokerilla.

”Vaikka sisilialainen rypélesokeri
maksaa tuplasti enemmaén kuin tavalli-
nen, panostus kannattaa paitsi harmoni-
semman lopputuloksen my&s maksimaa-
lisen autenttisuuden vuoksi.”

Harvassa viinitalossa maailmalla
tormaa taman tason perfektionismiin.

Ca’ del Bosco todistaa, ettei huippulaa-
dun tuottamisessa ole mitddn sattuman-
varaista. —

PRESTIGE 45 EDIZIONE
FRANCIACORTA EXTRA BRUT

FRANCIACORTA, ITALIA,
ALKO 501587, 33,89 €

1 CA’ DEL BOSCO CUVEE

Edizione 45 pohjautuu vuosiker-
taan 2020 ja tdydentyy satovuo-
sien 2019 ja 2018 reserviviineilla.
Chardonnay-vetoinen, sitruksinen
viini on upean saumaton, silkkisen
pehme3, pirted ja kevyen paahtei-
suuden siivittama.

RUOKA: Blinit

CA’ DEL BOSCO VINTAGE
COLLECTION SATEN
FRANCIACORTA BRUT 2018

FRANCIACORTA, ITALIA,

ALKO 929427, 59,99 €

Satén on tehty vain valkokuorisis-
ta rypalelajikkeista, Chardonnaysta
ja Pinot Biancosta. Pehmean kuo-
hunsa ja tavallista alhaisemman
paineensa takia siind on erityista
lempeytta. Viinillisen runsas ja hu-
najaisen hedelmainen franciacorta,
jossa hyva happorakenne.
RUOKA: Risotto primavera

CA’ DEL BOSCO CUVEE ANNA-
MARIA CLEMENTI FRANCIACORTA
RISERVA BRUT 2013

FRANCIACORTA, ITALIA,
ALKO 923947,99,98 €

Maurizio Zanellan Annamaria-aidin
mukaan nimetty luksussekoitus on
franciacorta eleganteimmillaan. Tam-
mitynnyrikypsytys on tuonut viiniin
lisényansseja. Upean vivahteikas, na-
pakka ja hienostunut kuohuva, jolla
on kosolti ikddntymispotentiaalia.
RUOKA: Salviapasta

Maurizio Zanella
on mies Ca' del
Boscon takana.
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